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[TporpaMMa BCTYIHTEIBHOIO UCHBITAHNS 110 HIOCT PUHHOMY S3LIKY {HEMEIKUE S3BIK ) 0CHOBION
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2. Texnuuccxne Hayku

Hayunele cnenmansHocTy:
2.7.1. BHOTEeXHONOTHU MHIUEBBIX NPOAYKTOR, JEKEPCTBEHHBIX U OMOTOTHHECKA aKTHBHBIX
BELIECTB
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1. O01acTh NpUMeHeHUs1 1 HOPMATHBHBIE CCHLIIKHU
[IporpaMMa BCTYNUTENBHOTO UCHBITaHUS CGHOPMHpPOBaHA HAa OCHOBE (enepaabHbBIX

ToCyAapCTBCHHBIX O6paSOBaTeJ'II)HBIX CTaHAApTOB BBLICHICTO 06p330BaHI/I${ o IiporpamMmmam
CIICHUAJINTETa WM MaruCTpaTyphbl.

2. CTpyKTYypa BCTYNIUTEJILHOI0 HCILITAHUA
®dopma MPOBEJEHUS: BCTYMUTEIbHBIE HCIBITAHUS 10 JUCIHUIUIMHE WHOCTPAHHBIM SI3bIK

(Hemerkuii). DK3aMeH MO JUCHUTINHE WHOCTPAHHBIN S3BIK (HEMEIKHUI) B YCTHOW (opMe O0YHO
WIN JUCTaHIIMOHHO.

Bo3MosxHbIe OpMBI TPOBEICHHS SK3aMEHa!

1. B TpaguumonHoii gpopme ycTHO.
2. B quctaHnnoHHO# opMe YCTHO C HCIIOIBb30BaHUEM OHJIAMH PECypCcoOB

DK3aMeH BKIIIOYAET B ce0s TPH 3aJaHU:

1. Usywaromee 4YTeHHWE OPHUTHMHAIBHOIO TEeKCTa Mo cheruanbHocTH. O6beM 2500-3000

MEYaTHhIX 3HAKOB. Bpems BoimonHeHus padoTel — 45-60 munyr. dopma mnpoBepku:
nepegaya  M3BICYEHHON WH(GOPMALMK OCYIIECTBISIETCS HAa WHOCTPAHHOM  SI3bIKE
(HEMEIIKOM).

bernoe (mpocMoTpoBO€) UTEHHE OPUTHMHAIBHOIO TEKCTa MO creruaibHocTh. O0beM —
1000-1500 mewatHbix 3HaKoB. Bpemst BoimonHeHus — 2—3 MUHYTHL. Dopma MPOBEPKHU —
nepeaaya u3BJICYeHHOW HHPOPMALIUK Ha MHOCTPAHHOM SI3bIKE (HEMEIIKOM).

becena ¢ sx3aMeHaTopaMu Ha HHOCTPAHHOM SI3BIKE 110 Pa3TOBOPHBIM T€MaM H BOIIPOCAM,
CBSI3aHHBIM CO CIIEIMAIBHOCTHIO U HAYYHOUM pabOTON MOCTYIAOIIETO.

3. Conep:xaHue BCTYNUTEIbHOI0 JK3aMeHA

3.1. IlepeyeHb rpaMMaTH4YeCKHX TeM, He00XOAMMBIX [JIfl YCIEIIHOI0 OCBOCHHUS

HEMENKOI'o si3bIKa U MOATOTOBKH K IK3aAMEHY

NS s

. ITopsiiok c110B B MPOCTHIX PACIIPOCTPAHEHHBIX MPEATOKEHUIX B HEMEIIKOM SI3bIKE.
. CII0’KHOCOYMHEHHBIE U CJI0XKHONOJUNHEHHBIE MTPEJIOKEHUSI B HEMEIIKOM SI3bIKE.
. ITopsi10K CIIOB B MPUJIATOYHBIX MPEIOKEHHIX

. PacipocTpanenHoe omnpeneneHue

. Ilpuyactue I ¢ zu B pyHKIIMM onpeseneHus.

. YkazaTenpHble MECTOMMEHUS B (PYHKITH 3aMEHBI CYIIECTBUTEILHOTO.

. OmHOpPOIHBIC YJICHBI MPEIOKESHUS PA3HOTO TUTIA.

. UnduHUTHBHBIE U TpUYACTHBIE 00OPOTHI: 0Opa30OBaHHUE.

. Undunntus I aktuBa: o6pazoBanue.

10. MUaduranTtus 11 akTrBa: oOpa3oBaHue.

11. KoubronkTus [: 06pazoBanue, cepbl UCIOIb30BAHMUS.

12. KonbstonkTus II: oOpa3oBanue, chepbl HCIIOTB30BAHMUS.

13. MojiasibHBI€ TJIaroJibl B MOJAJIbHOM 3HaYEHUH.

13. MojiasibHbI€ TTIaroJibl B HEMOAAJIBLHOM 3HAUEHUH.

O 001N Lt A WINBE

3.2. IlpuMepHBbIii NepevYeHb Pa3rOBOPHBIX TeM

Ponb ceMbu B hopMHUpOBaHUH YEIIOBEKA.

®DaxTophI, BIUSIONIUE HA BEIOOD Mpodeccuu.

Tema Hay4YHOTO UCCIEAOBAHUS.

Ponp HaydyHOTO pYKOBOIWTENS IPU HAMTMCAHUH JUCCEPTAIINH.



Brigaromumecs nesteny Hayku BBIOPaHHOM CIIEIIMATbHOCTH.
Ponb nuuHOCTH B HayKe.

Posnb HHOCTPAHHOTO SI3bIKa B COBPEMEHHOM MHUPE.

JInunbIe KavyecTBa, CIIOCOOCTBYIONIME BBIOOPY ITpodeccuu.

NG

3.3. leMOHCTPAUMOHHBIH BAPUAHT
1. Lesen, Ubersetzen, Nacherzihlen des Textes Nel

Weille Biotechnologie. Chancen fiir eine biobasierte Wirtschaft
Ernidhrung: Von Kise und Vitaminen

Ob Bier oder Wein, Kése oder Brotchen — Biotechnologie ist bei der Herstellung vieler
Lebensmittel im Einsatz. Dabei handelt es sich vor allem um Enzyme, die biotechnisch
hergestellt werden. Dank ihnen wird der Apfelsaft klar, die Milch zum Kése und die Brotkruste
knusprig. Aber auch Aminoséduren und Vitamine stammen vielfach bereits aus mikrobiellen
Fabriken. Mittels Biotechnologie lassen sich Lupinen als nachwachsende Quelle fiir Proteine
nutzen. Der Griff in die Werkzeugkiste der Natur ist kein neues Phanomen. Bereits 6.000 vor
Chr. brauten die Sumerer in Mesopotamien ein alkoholhaltiges Getrénk aus gekeimter Gerste —
der Urahn des heutigen Bieres. Im engeren Sinne entsteht Bier durch alkoholische Gérung aus
den Grundzutaten Wasser, Malz und Hopfen. Fiir ein Ausldsen des Gérvorganges wird Hefe
zugesetzt. Frither befand sich diese bereits auf der Gerste. Man nutzte also lebende
Mikroorganismen, ohne sich dessen bewusst zu sein. Gleiches gilt fiir die Herstellung von Wein:
Ausgepresster Beerensaft wird mithilfe der auf den Beeren angesiedelten Hefen zu Alkohol
vergoren. Eine erste Aufklarung der dahinter steckenden biochemischen Prozesse gab es im 19.
Jahrhundert durch den franzosischen Wissenschaftler Louis Pasteur. Er stellte damals in
Experimenten fest, dass ohne Hefen keine Fermentation stattfindet. Die sowohl beim Bier als
auch beim Wein liberwiegend tétige Backhefe oder wissenschaftlich Saccharomyces cerevisiae
wurde erstmals 1888 vom dénischen Botaniker Emil Christian Hansen isoliert. Aber nicht nur
Wein und Bier sind traditionelle biotechnologische Produkte, auch der Kése gehort in diese
Kategorie. Damit aus Milch Kdse wird, muss der Eiweilanteil gerinnen — also die Milch
»dickgelegt™ werden. Dies geschieht durch Labferment, das natiirlicherweise in den Migen
junger Kélber und Ziegen zur Verdauung der Muttermilch vorkommt. Heute ist bekannt, dass es
sich dabei um ein Gemisch aus den Enzymen Chymosin und Pepsin handelt. Sie kdnnen
bestimmte Eiweilistoffe in der Milch spalten, was zur Gerinnung und zur Bildung einer festen
Kéasemasse flihrt. Bevor gentechnische Verfahren bekannt waren, mussten diese Enzyme aus den
Maigen junger Kélber gewonnen werden. Inzwischen haben moderne Verfahren in Fermentern
diese ineffiziente und aufwendige Methode ersetzt. Dabei wird das aus Kdlbermégen isolierte
Gen fiir Chymosin in fiir die industrielle Produktion optimierte Mikroorganismen wie
Schimmelpilze (Aspergillus nidulans) oder Hefen (Kluyveromyces lactis) eingeschleust, die das
Enzym anschlieend in grolen Mengen herstellen. Derartiges Chymosin ist dariiber hinaus mit
einem Wirkstoffanteil von 80 % bis 90 % erheblich reiner als natiirliches Labferment, das nur 4
% bis 8 % aktives Chymosin enthdlt. Aus der heutigen Késeherstellung ist das biotechnische
Produkt Chymosin jedenfalls nicht mehr wegzudenken.

https://www.hs-
furtwangen.de/fileadmin/user upload/fak MLS/Angewandte Biologie/Dokumente/Weisse Biot
echnologie Broschuere BMBF.pdf

2. Referieren des Artikels Nel.
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RezessionSchlechte Wirtschaftsdaten deuten auf langen Abschwung hin

Schon seit Monaten schrumpft die deutsche Wirtschaft. Jetzt geht die Industrieproduktion so
stark zuriick wie seit drei Jahren nicht mehr, und die Stimmung ist triibe. Doch es gibt auch gute
Nachrichten.

24.07.2023, 13.05 Uhr

Die deutsche Wirtschaft hat einen Fehlstart ins zweite Halbjahr hingelegt — und zieht die
Eurozone mit nach unten.

Der Einkaufsmanagerindex fiir die gesamte Privatwirtschaft — also Industrie und Dienstleister —
fiel im Juli um 2,3 auf 48,3 Punkte. Dies teilte der Finanzdienstleister S&P Global am Montag zu
seiner monatlichen Umfrage unter etwa 800 Unternehmen mit.

Damit sackte das Konjunkturbarometer erstmals seit Januar unter die Schwelle von 50 Zéhlern,
ab der es Wachstum signalisiert. Von der Nachrichtenagentur Reuters befragte Okonomen hatten
nur einen Riickgang von 50,6 auf 50,3 Zéhler erwartet. Die 48,3 Punkte bedeuten nicht nur den
dritten Riickgang in Folge. Sondern auch den schlechtesten Wert seit acht Monaten.

»Das ist ein schlechter Start in das dritte Quartal fiir die deutsche Volkswirtschaft«, sagte
Chefvolkswirt Cyrus de la Rubia von der Hamburg Commercial Bank (HCOB), die die Umfrage
sponsert. »Die Wahrscheinlichkeit, dass sich die Wirtschaft in der zweiten Jahreshélfte in einer
Rezession befindet, ist gestiegen.«

Deutschland zieht Europas Wirtschaft mit nach unten

So sank der Einkaufsmanagerindex fiir die exportlastige Industrie, die unter der schwachen
Weltkonjunktur leidet, auf den niedrigsten Stand seit mehr als drei Jahren. Der Riickgang der
Industrieproduktion fiel dabei so stark aus wie seit Mai 2020 nicht mehr, als die
Coronapandemie durchschlug. Angesichts sinkender Neuauftrage und eines schrumpfenden
Auftragsbestandes verkleinerten die Hersteller auch erstmals seit zweieinhalb Jahren ihre
Belegschaft.

https://www.spiegel.de/wirtschaft/rezession-schlechte-wirtschaftsdaten-deuten-auf-langen-
abschwung-hin-a-7282fe0b-8b8c-42c0-adfb-d89161c7c4b4
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DakynbTeT MEXIYHAPOIHBIX OTHOLICHHIA
Kadenpa pomano-repmMaHCKHX S3bIKOB

BerynurenbHbli 5K3aMEH B aClIUPaHTYpy - HEMEUKHUH s3bIK, 2023T.
JK3aMeHAUMOHHBINH OmteT Ne 1
1. Lesen, Ubersetzen, Nacherzéihlen des Textes Nel.

2. Referieren des Artikels Nel.
3. Gespriachsthema.

3aBenyronuii kadeapoit I".M. 3aceeBa

OK3aMeHAIlMOHHbIE OWJIEThl COCTaBISAIOTCS 10 BBILICTIPUBEIECHHBIM IMpOrpaMMaM |
COCTOSIT U3 3-X BOIIPOCOB 10 HMHOCTPAHHOMY SI3BIKY (HEMELKUH S3bIK).
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