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(57) Формула изобретения
Способ активации микрофлоры на лабораторной стадии разводочного цикла квасных 

заквасок, включающий приготовление осахаренной заварки, размножение 
молочнокислых бактерий, использование прессованных хлебопекарных дрожжей 
Saccharomyces cerevisiae, отличающийся тем, что зерносмесь состоит из муки пшеничной 
первого сорта и отрубей в соотношении 1:1, физиологически активных факторов роста 
в виде дрожжевого автолизата (50,0 мл/л) и порошка виноградных косточек (5, г/л), и 
стерилизуется путем трехкратного автоклавирования при 1,0 атм в течение 45-60 мин., 
в качестве заквасочных культур используется комплекс молочнокислых бактерий 
препаратов-пробиотиков Лактобактерин и/или Эвиталия. в завершающую фазу 
разводочного цикла вносятся прессованные дрожжи Saccharomyces cerevisiae в дозе 5
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