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1. Структура и общая трудоемкость дисциплины

Общая трудоемкость дисциплины составляет 4,0 зачетных единиц (144 часов).

	
	Очная форма обучения
	Заочная форма обучения

	Курс
	1
	-

	Семестр
	2
	-

	Лекции
	34
	-

	Практические занятия
	34
	-

	Лабораторные занятия
	-
	-

	Консультации
	
	-

	Итого аудиторных занятий
	68
	-

	Самостоятельная работа
	40
	-

	Курсовая работа 
	-
	-

	Форма контроля

	Экзамен
	36
	-

	Зачет 
	-
	-

	Общее количество часов
	144
	-



2. Цели освоения дисциплины

Целью освоения учебной дисциплины «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности» является формирование у студентов знаний, умений и навыков в области стандартизации, приобретение навыков работы с законодательными и нормативными документами, анализ их структуры, правильное применение методов и правил стандартизации при обеспечении безопасности и высокого качества пищевой продукции. 
Задачи дисциплины - формирование целостной системы знаний: 
- научно-теоретических и практических основ законодательства и стандартизации пищевой продукции; 
- значения и роли законодательной и нормативной базы в обеспечении конкурентоспособности пищевой продукции; 
- правовые, экономические и организационные аспекты контроля качества и безопасности продуктов питания; 
- нормативные и технические документы регламентирующие производство пищевых продуктов, терминология и классификация однородных групп продукции. 

3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата

Б1.Б.04 Базовая часть.
Дисциплина «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности» относится к дисциплинам базовой части и имеет логическую и содержательно-методическую взаимосвязь с дисциплинами ОПОП. Для изучения данной дисциплины необходимы знания и умения, приобретенные в результате освоения предшествующих дисциплин: «Безопасность жизнедеятельности» (ОК-9, ПК-2, ПК-21); «Математика» (ОПК-1, ПК -13); «Информатика» (ОПК-1, ПК -13, ПК-25).
Для освоения данной учебной дисциплины (УД) студент должен:
знать: 
- основные законодательные и нормативно-правовые акты, регулирующие экологическую, промышленную и производственную безопасности; методы защиты от опасностей; обеспечение комфортных условий для жизнедеятельности человека; принципы, методы и средства организации комфортных условий жизнедеятельности; средства индивидуальной защиты, порядок их использования, приемы оказания первой медицинской помощи в условиях чрезвычайных ситуаций (ОК-9);
- задачи профессиональной деятельности; информационную и библиографическую культуру; информационно-коммуникационные технологии (ОПК-1);
- основные методы, способы и средства получения, хранения, обработки и защиты информации; современные тенденции развития инфокоммуникационных технологий и вычислительной техники (ОПК-1);
- основы программирования; основные методы разработки алгоритмов и программ; структуры данных, используемые для представления типовых информационных объектов, типовые алгоритмы обработки данных; глобальные и локальные компьютерные сети (ОПК-1);
- основные природные и техносферные опасности, их свойства и характеристики; чрезвычайные ситуации принципы действий при чрезвычайных ситуациях природного и техногенного характера; методы защиты в условиях реализации чрезвычайных ситуаций (ПК-2);
- стандартные пакеты прикладных программ для решения профессиональных задач;
– современные методы программирования и возможности языка программирования для постановки и решения технологических задач (ПК-13);
- меры безопасности при возникновении чрезвычайных ситуаций на объектах жизнеобеспечения предприятия (ПК-21);
уметь:
- решать типовые задачи, используемые при принятии управленческих решений; использовать язык и символику математики при построении организационно-управленческих моделей (ОК-7);
- применять средства индивидуальной и коллективной защиты от негативных  воздействий (ОК-9);
- решать стандартные задачи профессиональной деятельности на основе информационной и библиографической культуры; с применением информационно-коммуникационных технологий и учетом основных требований информационной безопасности (ОПК-1);
 - использовать современные методы программирования и возможности языка программирования для решения практических типовых задач (ОПК-1);
- применять полученные теоретические знания на практике, оказывать первую помощь при возникновении чрезвычайных ситуаций; принимать участие при проведении неотложных работ при чрезвычайной ситуации (ПК-2);
- применять информационные технологии для решения практических задач; выбирать и анализировать пути достижения решений (ПК-13);
- принимать необходимые меры безопасности при возникновении чрезвычайных ситуаций на объектах жизнеобеспечения предприятия (ПК-21);
владеть:
- навыками использования средств индивидуальной и коллективной защиты (ОК-9);
- методами и приемами решения стандартных задач профессиональной деятельности на основе информационной и библиографической культуры с применением информационно- коммуникационных технологий и с учетом основных требований информационной безопасности (ОПК-1);
- основными методами, способами и средствами получения, хранения, переработки и защиты информации; основными методами работы на ПЭВМ с прикладными программными средствами; одним из языков программирования высокого уровня; методами поиска в глобальных и локальных компьютерных сетях для решения практических задач (ОПК-1);
- методами защиты в условиях чрезвычайных ситуаций (ПК-2);
 - одним из языков программирования высокого уровня как средства для постановки и решения технологических задач; методами поиска в глобальных и локальных компьютерных сетях для решения технологических задач по производству продуктов питания животного происхождения (ПК-13);
- мерами безопасности при возникновении чрезвычайных ситуаций на объектах жизнеобеспечения предприятия (ПК-21);
Знания, приобретенные при освоении дисциплины «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности» будут использованы при изучении дисциплин: «Метрология и стандартизация», «Комплексная оценка состава и свойств пищевых продуктов», «Безопасность сырья и продуктов животного происхождения», «Общая технология отрасли», «Системы менеджмента безопасности пищевой продукции», «Технология мяса и мясных продуктов», «Технология молока и молочных продуктов», «Техно - химический контроль на предприятиях мясной отрасли», а также при подготовке выпускной квалификационной работы.

4. Требования к результатам освоения дисциплины

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций:
- способностью использовать основы правовых знаний в различных сферах деятельности (ОК-4);
- способностью использовать нормативную и техническую документацию, регламенты, ветеринарные нормы и правила в производственном процессе (ПК-1);
- способностью разрабатывать нормативную и техническую документацию, технические регламенты (ПК-8);
- готовностью выполнять работы по стандартизации и подготовке продукции к проведению процедуры подтверждения соответствия (ПК-17);
- способностью организовывать защиту объектов интеллектуальной собственности, результатов исследований и разработок как коммерческой тайны предприятия (ПК-28).
В результате освоения дисциплины студент должен:
знать: 
- основные понятия, термины и их определения в области технического регулирования и стандартизации (ОК-4);
- законодательные акты в области качества и безопасности пищевых продуктов и стандартизации;  особенности санитарного контроля на пищевых предприятиях (ОК-4);
- правовые нормы о защите прав потребителей; структуру федеральных органов исполнительной власти в области технического регулирования (ОК-4);
- основные документы в области стандартизации, регламенты, ветеринарные нормы и правила, регламентирующие качество и безопасность пищевой продукции (ПК-1);
- основы технического регулирования и стандартизации (ПК-8);
- категории стандартов, виды стандартов и требования к их содержанию (ПК-8);
- формы оценки и подтверждения соответствия  (ПК-17);
- принципы, подходы и методы комплексной оценки организации защиты объектов интеллектуальной собственности (ПК-28);
уметь: 
- применять полученные знания при работе с конкретными нормативно-правовыми актами; анализировать различные жизненные ситуации с точки зрения их соответствия правовым нормам  (ОК-4);
- работать со стандартами, нормативной и технической документацией  в области оценки качества и подтверждения соответствия пищевой продукции (ПК-1, ПК-17);
- работать с нормативными и правовыми документами в соответствии с направлением и профилем подготовки  (ПК-8);
- использовать нормативную и техническую документацию, регламенты, ветеринарные нормы и правила в производственном процессе (ПК-8);
- применять правила и нормы технического регулирования; применять правила оценки соответствия сырья и пищевой продукции (ПК-17);
- выбирать метод анализа конкретного исследований и разработок (ПК-28);
владеть:
- базовыми методами анализа правовой природы конкретных правоотношений; основами реализации и защиты своих прав (ОК-4);
- знаниями анализа нормативных актов, регулирующих отношения в сфере обеспечения качества и безопасности пищевой продукции (ОК-4);
- методологией поиска и навыками использования действующих технических регламентов, стандартов, ветеринарных норм и правил; навыками использования нормативной и технической документации в производственном процессе; (ПК-1);
- навыками работы с нормативными документами пищевой промышленности (ПК-1); 
- методикой разработки стандартов и технических регламентов (ПК-8);
- правилами оформления сертификата соответствия и декларации о соответствии (ПК-17);
- готовностью выполнять работы по стандартизации на предприятии; навыками идентификации и подготовки продукции к проведению процедуры подтверждения соответствия  (ПК-17);
- навыками качественного и количественного анализа (ПК-28).
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5. Содержание и учебно-методическая карта дисциплины 
	№ недели
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа студентов
	Формы контроля
	Количество баллов

	Формируемые компетенции
	Литература

	
	
	лек.
	пр.
	Содержание
	Часы
	
	min
	max
	
	

	1
	Раздел 1. Основы законодательства в пищевой промышленности
Право. Норма права. Нормативно- правовые акты. 
Понятие, признаки права. Формы и источники права. Норма права: понятие, признаки, структура. 
Понятие нормативно-правового акта и его виды. Закон: понятие, признаки, виды. Подзаконные нормативно - правовые акты. Действие нормативно-правовых актов во времени, пространстве, по кругу лиц. Информационное обеспечение в области законодательства пищевой промышленности. 
	2
	2
	Эволюция правового регулирования качества и безопасности пищевых продуктов.
	4
	конспект,
устный ответ
	0
	3,0
	ОК-4,

	[10], 

	2,3
	Защита прав потребителей.  Становление и совершенствование отношений по защите прав потребителей в России. 
Закон РФ «О защите прав потребителей»: структура, основные положения.
Правовой режим продажи товаров потребителям. Защита прав потребителей при выполнении работ (оказании услуг). 
Судебная защита прав потребителей. 
	4
	4
	Зарубежный и международный опыт развития отношений в сфере защиты прав потребителей. Государственная и общественная защита прав потребителей. 

	2
	устный ответ,
работа 
на практич. занятиях, 
решение ситуационных задач
	0
	6,0
	ОК-4,

	[3],
 [13],


	4
	Правовое регулирование отношений в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 
 ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». Основные положения. Понятия «качество пищевых продуктов» и «безопасность пищевых продуктов». Основные направления государственного регулирования в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов: нормирование, регистрация, оценка и подтверждение соответствия требованиям нормативных документов, надзор и контроль, мониторинг качества и безопасности. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов.
	2
	2
	Оборотоспособность пищевых продуктов, материалов и изделий. 
Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, ввоз которых осуществляется на территорию РФ.
	4
	работа 
на практич. занятиях

	0
	1,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8
ПК-28

	[1], 
[3],
 [20]


	5
	[bookmark: l42][bookmark: l116]Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения.  ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения». Обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия населения. Полномочия РФ (субъектов РФ) в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения. Права и обязанности граждан, ИП и юридических лиц в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения. Санитарно-эпидемиологические требования к пищевым продуктам, пищевым добавкам, продовольственному сырью, а также контактирующим с ними материалам и изделиям и технологиям их производства. Санитарно-эпидемиологические требования к продукции, ввозимой на территорию РФ. Государственное регулирование в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения. Федеральный государственный санитарно-эпидемиологический надзор
	2
	2
	[bookmark: l98]Санитарно-эпидемиологические требования к продукции производственно-технического назначения, товарам для личных и бытовых нужд и технологиям их производства.
	2
	устный ответ

	0
	3,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8

	[1], 
[3],
 [22]


	6,7
	Раздел 2. Техническое регулирование в пищевой промышленности
Нормативно - правовые основы системы технического регулирования.
Формирование структуры технического регулирования в России. Причины и условия реформирования действующей и формирования новой системы технического регулирования. ФЗ «О техническом регулировании». Структура, основные положения, цели принятия, значение. Подтверждение соответствия. Аккредитация органов по сертификации и испытательных лабораторий (центров).
Система технического регулирования в РФ. Объекты и основные понятия в области технического регулирования.
Цели и задачи в сфере технического регулирования. Принципы технического регулирования.
	4
	4
	Основные проблемы и направления реформирования системы технического регулирования. Основные положения  ФЗ «О техническом регулировании».
Функции, области деятельности  Федерального агентства  по техническому регулированию и метрологии.

	4
	устный ответ,  работа на практич. занятиях


	0 
	4,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8

	[1], [2],
[3], [5],
[6],[12], [14], 




	8
	Технические регламенты в системе технического регулирования.  Понятие о технических регламентах. Цели принятия. Структура, содержание, виды, формы принятия, применение. Порядок разработки, принятия, изменения и отмены технического регламента. Технические регламенты в пищевой промышленности. 
	2
	2
	Нормативное и техническое обеспечение выполнения требований технических регламентов. Ветеринарно-санитарные и фитосанитарные требования и меры в сфере технического регулирования.
	2
	устный ответ,
работа на практич. занятиях

	0 
	4,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8

	[1], [2],
[3], [5],
[6],[12],
[14], [15],
[16], [17],
[18]


	9
	 Государственный надзор за соблюдением обязательных требований технических регламентов.  
Правовое обеспечение государственного надзора за соблюдением обязательных требований технических регламентов. Федеральные органы исполнительной власти, их функции и полномочия по принятию нормативных правовых актов в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей и на потребительском рынке (Роспотребнадзор), по оказанию государственных услуг в сфере технического регулирования и метрологии (Росстандарт), в области надзора и контроля в сфере ветеринарии (Россельхознадзор) и др. 
Ответственность за нарушение законодательства.
	2
	2
	Информация о нарушении требований технических регламентов и отзыв продукции.
Ответственность за нарушение требований технических регламентов. Административная, уголовная и гражданско-правовая ответственность юридических лиц, индивидуальных предпринимателей.  Ответственность должностных лиц органов государственного надзора и контроля.
	2
	защита реферата
посещаемость
	0
	4,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8

	[1], [2],
[3], [6],
[7]


	9
	1-ое рубежное тестирование
	
	0
	25
	
	

	
	Текущая работа студентов
	
	0
	25
	
	

	10, 11
	Раздел 3. Стандартизации в пищевой промышленности
Основы национальной системы стандартизации. Сущность,   цели и задачи стандартизации в РФ. Объекты стандартизации. Органы и службы стандартизации, их полномочия.  Общая характеристика национальной системы стандартизации РФ. 
Правовая база стандартизации. ФЗ «О стандартизации в РФ»: цели принятия и сфера регулирования. Основные понятия, структура, содержание. Государственная политика РФ в сфере стандартизации.
Принципы стандартизации.
 Информационное обеспечение стандартизации
	4
	4
	История развития стандартизации в России. Особенности стандартизации в условиях глобальной экономики. 
Концепция развития национальной системы стандартизации (распоряжение Правительства РФ от 28.02.2006 № 266-р) в нашей стране и направления ее совершенствования. 

	4
	 устный ответ,
работа на практич. занятиях

	0
	4,0
	ОК-4,
ПК-1,
ПК-8

	[1], [2],
 [3], [4],
[6], [7],
[8], [9]
[21]



	12, 13
	Средства стандартизации. Документы в области стандартизации. Виды, условия применения. Категории стандартов: национальные, межгосударственные, международные и стандарты организаций. Обозначение стандартов. Структурные элементы стандартов.  Национальные стандарты РФ на основе применения международных и региональных стандартов, их обозначение. Порядок разработки, утверждения, обновления и отмены национальных стандартов. 
Виды стандартов: содержание, цели принятия, область применения. Технические условия как разновидность стандарта организации. Объекты технических условий. Технические условия на пищевые продукты. Общие требования к разработке и оформлению.
	4
	4
	Межгосударственные и международные стандарты. Порядок разработки, утверждения, обновления и отмены стандартов.
Технические условия на пищевые продукты. Общие требования к разработке и оформлению.
	4
	устный ответ,
работа на практич. занятиях

	0 
	4,0
	ПК-1,
ПК-8
ПК-17
	[1], [2],
 [3], [4],
[6], [7],
[8]
[9] 
[21]



	14
	Международные нормативные документы в области производства и оборота пищевых продуктов. 
Международная организация по стандартизации (ИСО), состав, структура и методология деятельности. Статус международных стандартов, порядок и формы их применения. Региональная система стандартизации стран Европейского экономического сообщества (ЕЭС). Технические директивы ЕЭМ и Евростандарты. Основные направления работ в области межгосударственной стандартизации. Законодательство ЕС в области качества и безопасности продукции. 
	2
	2
	Деятельность Европейской экономической комиссии ООН (ЕОК ООН) в области стандартизации. Гармонизация российских нормативных документов с международными в 
части безопасности пищевой продукции, а также с целью недопущения введения потребителя в заблуждение. 
Стандартизация в зарубежных странах. Национальные системы стандартизации с учетом требований ВТО и ГАТТ.

	4
	устный ответ
	0 
	3,0
	ПК-1,
ПК-8
ПК-17
ПК-28
	[1], [2],
 [3], [4],
[6], [7],
[8]
[9] 



	15,
16
	Раздел 4. Подтверждение соответствия  
  Формы подтверждения соответствия.
Оценка соответствия: понятие, формы, значение.  Сущность и содержание подтверждения соответствия:  основные понятия, цели, принципы, формы.  Нормативно-правовые основы подтверждения соответствия.  Добровольное подтверждение соответствия: объекты, субъекты, средства. Системы добровольной сертификации. Знаки соответствия.
Обязательное подтверждение соответствия требованиям технических регламентов, формы. Знак обращения на рынке. Декларирование соответствия: понятие, объекты, применяемые схемы. Обязательная сертификация: понятие, особенности, объекты, схемы. 
Участники подтверждения соответствия. Участники обязательной сертификации.. Функции, права и обязанности. Требования, предъявляемые к органам и экспертам. Заявители в системе сертификации, их права и обязанности.  Правила проведения сертификации в РФ.  

	4
	4
	Участники подтверждения соответствия. Участники обязательной сертификации: национальный, центральные и территориальные органы, испытательные лаборатории, эксперты. Функции, права и обязанности.
Федеральные законы «О защите прав потребителей», «О техническом регулировании». История формирования сертификации и ее значение в современной России как инструмента обеспечения безопасности продукции. 
	4
	устный ответ,
работа на практич. занятиях


	0
	4,0
	ОК-4
ПК-1,
ПК-8
ПК-17
	[1], [2],
 [3], [4],
[6], [7],
[8]
[9] 
[12] 




	17
	Системы менеджмента безопасности пищевой продукции в РФ
Понятие о системе ХАССП и требования изложенные в ней. Принципы системы ХАССП.  Специфическая терминология системы ХАССП. Законодательно-правовая база системы ХАССП для пищевой промышленности Европейского Сообщества и РФ.  Технический регламент ТС 021/2011«О безопасности пищевой продукции».  Международные стандарты, устанавливающие требования к системам безопасности продукции и цепей поставок.
	2
	2
	Система качества ХАССП в мировой практике. Развитие международных программ по гигиене пищевых продуктов. Европейские системы контроля безопасности продуктов питания. «Кодекс Алиментариус». Директива ЕС № 94/93 «О гигиене пищевых продуктов». «Белая книга по безопасности пищевых продуктов», директива 94/356/ЕС. Рекомендации относительно применения системы ХАССП. Проблемы безопасности и сохранности продовольствия. Системы гигиены и санитарии.
	4
	устный ответ, 
защита реферата
посещаемость подготовка презентации

	0 
	10,0
	ПК-1,
ПК-8
ПК-17
	[1], [2],
 [3], [4],
[6], [7],
[8]
[9] 
[12] 



	17
	2-ое  рубежное тестирование
	
	
	
	
	
	0
	25
	
	

	
	Текущая работа студентов
	
	
	
	
	
	0
	25
	
	

	
	Итого:
	34
	34
	
	40
	
	0
	100
	
	



6. Образовательные технологии

Для изучении дисциплины предусмотрены следующие формы организации учебного процесса: лекции, лекции-беседы, практические (семинарские) занятия, обсуждение подготовленных студентами рефератов и докладов; письменные или устные домашние задания. 
Используются интерактивные методы обучения: дискуссии; деловые ситуации и ситуационные задачи; презентации на основе современных мультимедийных средств.

	№/п
	Тема
	Вид занятия
	Кол-во часов
	Активные формы
	Интерактивные формы

	1
	Право. Норма права. Нормативно- правовые акты. 
	семинарское
	2
	Устный опрос
	-

	2
	Защита прав потребителей. Изучение закона РФ ФЗ «О защите прав потребителей»

	практическое
	2
	-
	деловые ситуации

	
	
	
	2
	-
	решение ситуационных задач

	3
	Правовое регулирование отношений в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов 
	практическое
	2
	Опрос, выполнение практических заданий  
	-

	4
	Изучение ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
	семинарское
	2
	Опрос, обсуждение рефератов  
	-

	5
	Изучение структуры и основных положений  
ФЗ «О техническом регулировании».
	практическое
	2
	-
	дискуссия

	6
	Технические регламенты на пищевую продукцию
	практическое
	2
	Опрос, обсуждение рефератов 
	-

	
	
	
	2
	
	презентация 


	7
	Требования к упаковке и маркировке пищевой продукции. (ТР ТС 005/2011, ТР ТС 022/2011. 
	практическое
	2
	-
	деловые ситуации

	8
	Изучение ФЗ «О стандартизации в РФ»
	практическое
	2
	мини тест-ие
выполнение практич. заданий 
	-


	
	
	
	2
	-
	презентация

	9
	Документы в области стандартизации.
	практическое
	2
	выполнение практических заданий 
	

	
	
	
	2
	-
	деловая игра


	10
	Международные нормативные документы в области производства и оборота пищевых продуктов. 
	семинарское
	2
	-
	презентация 


	11
	Подтверждение соответствия продукции
	практическое
	2
	Опрос, обсуждение рефератов
	-

	
	
	
	2
	-
	деловая игра


	12
	Система ХАССП пищевой промышленности
	семинарское
	2
	выполнение практических заданий
	-

	
	Итого
	
	34
	16
	18



[bookmark: _Toc253956016]7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к практическому занятию.
Рекомендации к написанию конспекта лекций: материал лекции записывать кратко; последовательно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; отмечать важные моменты, выделять ключевые слова, термины. 
Рекомендации по работе с конспектом лекции: анализируйте смысл терминов, понятий с помощью энциклопедий, словарей; делайте словарь терминов. Отмечайте вопросы, которые вызывают трудности; старайтесь самостоятельно найти ответ в рекомендуемой литературе. В случае затруднений сформулируйте вопрос и задайте его преподавателю на практическом занятии. 
Рекомендации по подготовке к практическим работам: ознакомьтесь с рекомендациями по подготовке к занятию; выполняя работу, будьте внимательны и следуйте инструкциям; результаты практической работы оформите в виде отчета в рабочей тетради по следующей схеме: название практической работы, цель работы, ход выполнения работы, выводы по выполненной работе. 
Рекомендации по подготовке к устному опросу: подготовка предполагает проработку рекомендованных учебных пособий, конспектов лекций, слайд-презентаций; для систематизации материала составляйте в рабочих тетрадях вспомогательные схемы и таблицы; обращайте внимание на терминологию, классификации, отличительные особенности, наличие соответствующих связей между отдельными темами. 
Рекомендации для подготовки реферата и защиты индивидуальной работы в виде доклада со слайд-презентацией: проанализируйте рекомендованные учебники и научную литературу, в том числе, с использованием интернет-источников, по поставленной проблеме; продумайте структуру доклада; подберите иллюстрации по основным вопросам; подготовьте текстовое сообщение на 5-7 минут с обязательным сопровождением презентацией в формате ppt или pptx; слайды должны содержать иллюстративный материал (фотографии, рисунки, схемы, таблицы, графики и пр.). Избегайте дублирования материала доклада. 
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы. обеспечивающие  самостоятельную работу студентов,  можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности».

Формы самостоятельной работы студентов:

а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;
б) подготовка презентаций в Рower Рoint;
в) подготовка письменных или устных вопросов и заданий для самостоятельной работы (домашние задания);
г) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу

Критерии формирования оценок

1. Критерии оценки письменных (устных) вопросов и заданий для самостоятельной работы.  Максимальное количество баллов – 3 баллов.
3 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые понятия четко и полно, приводя соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, сделать собственные выводы, выразить свое мнение.
2 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые понятия четко и полно, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, обобщающее мнение студента недостаточно четко выражено. 
1 балл ставится за выполнение 75% задания; студент понимает теоретический материала, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия соответствуют теме задания. Студент использует 2-3 источников информации, не может сделать собственные выводы и выразить свое мнение, есть ошибки в деталях и/или они просто отсутствуют

Примерные вопросы и задания для самостоятельной работы:

1.Законодательство в области, обеспечения качества и безопасности продукции. 
2. Законодательство в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения. 
3. Законодательство в области технического регулирования. 
4. Национальные нормативные документы в области производства и оборота пищевых продуктов. 
5. Международные нормативные документы в области производства и оборота пищевых продуктов. 
6. Стандарты Кодекс Алиментариус. 
7. Директивы ЕС. 
8. Единый пищевой стандарт. 
9. Контроль и надзор за соблюдением законодательства в пищевой промышленности. 
10. Краткая характеристика истории развития стандартизации. 
11. Развитие стандартизации в Российской Федерации. 
12. История развития международной организации по стандартизации. 
13. Существующие системы стандартизации в РФ. 
14. Система стандартов технической подготовки производства. 
15. Стандарты обеспечивающие качество продукции на стадии эксплуатации. 
16. Общероссийские классификаторы технико-экономической информации. 
17. Сферы деятельности ИСО и основные объекты стандартизации 
18. Особенности подтверждения соответствия социально-значимых товаров.
19. Условия ввоза на территорию РФ продукции, подлежащей обязательному подтверждению соответствия.
20. Особенности проведения гигиенической оценки социально-значимых и потенциально-опасных групп продукции

2. Критерии оценки реферата:
Домашняя (внеаудиторная) подготовка реферата, доклада оценивается до 3 баллов. 
Критерии оценки устного выступления.
3 балла ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована  её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
2 балла – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
1 балл – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.

[bookmark: _Toc253956017]Примерная тематика рефератов (докладов):

1. Информационное обеспечение в области законодательства пищевой промышленности.
2. Государственная и общественная защита прав потребителей. 
3. Источники института судебной защиты потребителей 
4. Государственный мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов, здоровья населения
5. Государственный надзор и контроль в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов
6. Государственный санитарно-эпидемиологический надзор в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения
7. Роль технического регулирования в устранении барьеров в международной торговле.
8. Всемирная торговая организация и техническое регулирование.
9. Значение технического регулирования в управлении качеством продукции.
10. Совершенствование системы контроля за безопасностью пищевой продукции.
11. Деятельность Таможенного союза в области технического регулирования
12. Правовая основа Государственного контроля и надзора за соблюдением требований 
технических регламентов.
13. Федеральный информационный фонд технических регламентов и стандартов
14. Задачи международного сотрудничества в области стандартизации.
15. Технические комитеты по стандартизации.
16. Российские службы стандартизации
17. Деятельность европейского союза (ЕС) в области стандартизации
18. Единая система классификации и кодирования технико –экономической и социальной информации (ЕСКК ТЭИ) как объект стандартизации.
19. Особенности развития стандартизации в условиях глобальной экономики.
20. Роль стандартизации в обеспечении безопасности товаров в России.
21. Значение опережающей стандартизации.
22. Роль комплексной стандартизации в обеспечении безопасности товаров в РФ.
23. Значение методов стандартизации в повышении экономической эффективности производства.
24. Права и обязанности участников процедуры подтверждения соответствия.
25. Международное сотрудничество в области сертификации 
26. Подтверждение соответствия при экспортно-импортных операциях.
27. Система качества ХАССП в мировой практике. 
28. Развитие международных программ по гигиене пищевых продуктов. 
29. Европейские системы контроля безопасности продуктов питания.
30. Обеспечение качества и безопасности пищевой продукции на основе системы ХАССП в Российской Федерации

Рекомендации студентам по оформлению рефератов
	
0.  Тема реферата выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности». Допускается выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.
0.  Для написания реферата студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.
0.  Реферат должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный  перечень вопросов позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.
0.  Объём реферата должен составлять от 15 до 20 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.
0.  Каждый пункт плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.
0.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.

8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, рубежной аттестации и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

8.1 Оценочные средства для текущего контроля успеваемости 

Практические (семинарские) занятия Выполнение практических работ призваны научить студента самостоятельно анализировать основные положения федеральных законов в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов РФ «О защите прав потребителей», а также сформировать практические навыки: к самостоятельному оперативному использованию норм в области стандартизации, приобретение навыков работы с законодательными и нормативными документами, анализ их структуры, правильное применение методов и правил стандартизации для  обеспечения безопасности и высокого качества пищевой продукции. 
Максимальное количество баллов за выполнение практической работы– 2 балла, за решение и комментарий ситуационных заданий - 2 балла.
Критерии оценки:
2,0 балла – студент отлично разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение работать с источниками по обсуждаемой проблеме и анализировать их, самостоятельно отвечает на письменные вопросы, решает ситуационные задания, предусмотренные практической работой и проявляет активность в работе группы при их комментарии.
1,0 балл – студент хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение работать с источниками по обсуждаемой проблеме, но возникают некоторые трудности с их анализом,  самостоятельно отвечает на письменные вопросы, решает ситуационные задания, предусмотренные практической работой, но не проявляет активность в работе группы  при их комментарий.
0,5 балла – студент неполно владеет материалом, при изложении фактического материала допуская отдельные неточности, самостоятельно отвечает не  на все письменные вопросы, решает не все ситуационные задания, предусмотренные практической работой, не проявляет активность в работе группы  при их комментарии.

8.2 Оценочные средства для контроля рубежной аттестации 

Для проведения промежуточного контроля дисциплина разбита на 2 рубежа, которые представляют собой логически завершенные части рабочей программы курса. Контроль освоения каждого рубежа включает в себя компьютерное тестирование, предусмотренное рабочей программой дисциплины. Рубежное компьютерное тестирование включает в себя 25 вопросов по пройденным темам. За правильный ответ каждого вопроса студент получает 1 балла.  Максимально возможное количество набранных  баллов - 25. Время тестирования - 25 минут.
Вопросы для 1-ой рубежной аттестации

1. Понятие, признаки права. 
2. Формы и источники права. 
3. Норма права: понятие, признаки, структура. 
4. Понятие, признаки, классификация нормативных актов. 
5. Понятие, признаки, виды законов. 
6. Подзаконные нормативные акты. 
7. Действие нормативных актов во времени, в пространстве, по кругу лиц, обратная сила закона. 
8. ФЗ «О защите прав потребителей». 
9. Правовой режим продажи товаров потребителям. 
10. Защита прав потребителей при выполнении работ (оказании услуг). 
11. Государственная и общественная защита прав потребителей. 
12. Судебная защита прав потребителей. 
13. Источники института судебной защиты потребителей. 
14. Правовое регулирование отношений в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 
15. ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 
16. Оборотоспособность пищевых продуктов, материалов и изделий. 
17. Законодательство в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения
18. Государственное регулирование в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения.
19. Техническое регулирование: понятие, области регулирования 
20. Характеристика причин проведения реформы технического регулирования в России.
21. Формы оценки соответствия: группировка, краткая характеристика.
22. Характеристика принципов технического регулирования.
23. Технические регламенты ТР: цель принятия, структура документов, виды.
24. Основные положения ФЗ «О техническом регулировании».
25. Технический регламент как носитель обязательных требований: перечень обязательных требований; учет степени риска при нормировании обязательных требований.
26. Технические регламенты на пищевую продукцию
27. Правила разработки и принятия технических регламентов
28. Государственный контроль и надзор за соблюдением требований технических регламентов
29. Ответственность за нарушение требований технических регламентов
30. Информация о нарушении требований технических регламентов и отзыв продукции

Вопросы для 2-ой рубежной аттестации

1. Сущность, цели и задачи стандартизации
2. Правовая база стандартизации ФЗ. «О стандартизации в РФ»
3. Характеристика принципов стандартизации.
4. Упорядочение объектов стандартизации как метод: сущность, характеристика систематизации, селекции, симплификации, типизации, оптимизации.
5. Параметрическая стандартизация и унификация продукции как методы стандартизации.
6. Характеристика комплексной и опережающей стандартизации.
7. Система стандартизации в РФ: понятие и этапы реформирования.
8. Органы и службы стандартизации РФ.
9. Общая характеристика документов в области  стандартизации, применяемые в РФ
10. Категории стандартов: национальные, межгосударственные, международные и стандарты организаций. Обозначение стандартов.
11. Национальные стандарты РФ на основе применения международных и региональных стандартов, их обозначение.
12. Характеристика видов национальных стандартов.
13. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов РФ. 
14. Правила обновления и отмены национальных стандартов РФ.
15. Характеристика стандартов организаций: объекты, требования, порядок разработки.
16. Характеристика технических условий как стандартов организаций 
17. Межгосударственная система стандартизации: история создания, рабочие органы, правила принятия межгосударственных стандартов.
18. Применение международных и региональных стандартов в отечественной практике.
19. Международная организация по стандартизации (ИСО). Цели, задачи, состав участников, структура
20. Правила разработки и принятия международных стандартов. 
21. Региональные организации по стандартизации. Европейский комитет по стандартизации (СЕН). Цели, задачи, состав, структура. 
22. Региональные организации по стандартизации. Европейский комитет  по стандартизации в электротехнике (СЕНЭЛЕК). Цели, задачи, структура
23. Подтверждение соответствия. Основные понятия, цели.
24. Характеристика знаков соответствия, используемых в практике сертификации.
25. Добровольное подтверждение соответствия.
26. Обязательная сертификация – форма обязательного подтверждения соответствия.
27. Декларирование соответствия – форма обязательного подтверждения соответствия.
28. Субъекты – участники обязательной сертификации. Права и обязанности заявителя при проведении сертификации.
29. Субъекты – участники обязательной сертификации. Права и обязанности органа по сертификации.
31. Субъекты – участники обязательной сертификации. Права и обязанности аккредитованной испытательной лаборатории.
32.Условия ввоза импортируемой продукции, подлежащей обязательному подтверждению соответствия
33. Система ХАССП  пищевой промышленности: основные понятия, и требования изложенные в ней. 
34. Принципы системы ХАССП.  

Примерные тестовые задания для контроля знаний

В соответствии с ФЗ «О техническом регулировании» обязательные требования к объектам технического регулирования устанавливаются:
только техническими регламентами
техническими регламентами и национальными стандартами
техническими регламентами и сводами правил
национальными стандартами и санитарными правилами и нормами

Документ, который устанавливает обязательные для применения и исполнения требования к продукции и процессам жизненного цикла продукции:
технический регламент
национальный стандарт
международный стандарт
правила по стандартизации

Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований технических регламентов осуществляется:
исключительно на стадии обращения продукции
исключительно на стадии разработки продукции
на всех стадиях жизненного цикла продукции

Государственный контроль и надзор в области технического регулирования проводится в целях:
выявления юридических лиц и индивидуальных предпринимателей-неплательщиков налогов
предупреждения, выявления и пресечения нарушений требований технических регламентов
выявления качественной, безопасной и конкурентоспособной продукции 

За выпуск в обращение продукции, не соответствующей  требованиям технических регламентов, предусмотрен административный штраф на юридическое лицо в размере:
от 100 тысяч до 300 тысяч руб.
от 100 тысяч до 200 тысяч руб.
от 80 тысяч до 100 тысяч руб. 

Какой категории стандарта соответствует обозначение ГОСТ Р 51304-99:
региональному стандарту
стандарту организации
национальному стандарту РФ

Перед вами ГОСТ Р 51885-2002 (ИСО 7001:1990). Это:
принятие национального стандарта РФ, идентичного международному стандарту
принятие национального стандарта РФ, модифицированного по отношению к международному стандарту
частичное использование международного стандарта при принятии национального стандарта

К какому виду относится стандарт ГОСТ 19181-89 «Консервы рыбные. Технические условия»	
основополагающий общетехнический стандарт
стандарт на продукцию
стандарт на процессы (работы) 

Обязательная сертификация в РФ введена законом: 
«О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 
«О защите прав потребителей»; 
«О санитарно–эпидемиологическом благополучии населения»; 
«О сертификации продукции и услуг» 
«О стандартизации в РФ». 

ХАССП – это: 
система требований, отражающая набор требований по отраслевому признаку; 
система анализов рисков; 
система анализов критических рисков; 
система анализа рисков и критических контрольных точек
 
Один из принципов ХАССП – это: 
идентификация риска и определение критической контрольной точки; 
управление запасами; 
разработка документов по СМК; 
самоинспекция

На каком этапе внедрения ХАССП разрабатывается политика в области безопасности? 
организация работ; 
подготовка исходной информации; 
определение опасных факторов и разработка предупреждающих действий; 
проведение внутренних проверок

Как называется метод определения критических контрольных точек в системе ХАССП? 
метод принятия решений; 
метод контрольных точек; 
метод «Диаграмма разбросов»; 
метод «Дерево принятия решений»

Что означает понятие риск в системе ХАССП? 
сочетание вероятности реализации опасного фактора и тяжести его последствий; 
отсутствие недопустимого риска; 
место проведения контроля для идентификации опасного фактора и управления риска; 
это анализ рисков и критических точек

Что такое безопасность в системе ХАССП? 
отсутствие вероятности реализации опасного фактора; 
отсутствие недопустимого риска; 
отсутствие допустимого риска; 
управление риском
 
Критические контрольные точки в системе ХАССП – это: 
место проведения контроля для идентификации опасного фактора и управления риском; 
место проведения контроля для управления риском; 
место проведения контроля для идентификации опасного фактора; 
место проведения контроля

8.3 Оценочные средства для промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

Формой контроля по итогам освоения дисциплины является экзамен. Результирующая оценка определяется в соответствии с Положением о бально - рейтинговой системе оценки знаний студентов.  Знания студентов оцениваются по 100-балльной системе:
100 – 86 балл – оценка «отлично»;
85 – 71 балл - оценка «хорошо»;
70 – 56 балл – оценка «удовлетворительно»;
менее 56 баллов – «неудовлетворительно». 
За выполнение заданий текущего контроля студент может набрать максимально 50 баллов, промежуточного контроля - 50 баллов. На экзамене студент может набрать максимально 50 баллов.
Итоговая оценка складывается как средневзвешенная по результатам всех оцениваемых работ на протяжении семестра и определяется по формуле:  
(Т1 + Т2) + (Р1 + Р2+ Э) : 2
где   Т1 + Т2 -  количество баллов за текущую работу студентов в семестре
Р1 + Р2 -  количество баллов за 2 компьютерных тестирований студентов в семестре
Э -  количество баллов, набранных на экзамене  

Оценивание ответа студента на экзамене
	Характеристика ответа
	баллы

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показана совокупность осознанных знаний об объекте, проявляющаяся в свободном оперировании понятиями, умении выделить существенные и несущественные его признаки, причинно-следственные связи. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ формулируется в терминах науки, изложен литературным языком, логичен, доказателен, демонстрирует авторскую позицию студента. 
	47-50

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показана совокупность осознанных знаний об объекте, доказательно раскрыты основные положения темы; в ответе прослеживается четкая структура, логическая последовательность, отражающая сущность раскрываемых понятий, теорий, явлений. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ изложен литературным языком в терминах науки. Могут быть допущены недочеты в определении понятий, исправленные студентом самостоятельно в процессе ответа. 
	44-46

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показано умение выделить существенные и несущественные признаки, причинно-следственные связи. Ответ четко структурирован, логичен, изложен в терминах науки. Однако допущены незначительные ошибки или недочеты, исправленные студентом с помощью «наводящих» вопросов преподавателя. 
	43-45

	Дан полный, но недостаточно последовательный ответ на поставленный вопрос, но при этом показано умение выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Ответ логичен и изложен в терминах науки. Могут быть допущены 1–2 ошибки в определении основных понятий, которые студент затрудняется исправить самостоятельно. 
	40-42

	Дан недостаточно полный и недостаточно развернутый ответ. Логика и последовательность изложения имеют нарушения. Допущены ошибки в раскрытии понятий, употреблении терминов. Студент не способен самостоятельно выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Студент может конкретизировать обобщенные знания, доказав на примерах их основные положения только с помощью преподавателя. Речевое оформление требует поправок, коррекции.
	36-39

	Дан неполный ответ, логика и последовательность изложения имеют существенные нарушения. Допущены грубые ошибки при определении сущности раскрываемых понятий, теорий, явлений, вследствие непонимания студентом их существенных и несущественных признаков и связей. В ответе отсутствуют выводы. Умение раскрыть конкретные проявления обобщенных знаний не показано. Речевое оформление требует поправок, коррекции. 
	31-35

	Дан неполный ответ, представляющий собой разрозненные знания по теме вопроса с существенными ошибками в определениях. Присутствуют фрагментарность, нелогичность изложения. Студент не осознает связь данного понятия, теории, явления с другими объектами дисциплины. Отсутствуют выводы, конкретизация и доказательность изложения. Речь неграмотная. Дополнительные и уточняющие вопросы преподавателя не приводят к коррекции ответа студента не только на поставленный вопрос, но и на другие вопросы дисциплины.
	1-30

	Не получены ответы по базовым вопросам дисциплины. 
	0



Вопросы для подготовки к экзамену по дисциплине
«Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности».
 
1. Право: понятие, признаки, формы и источники  
2. Норма права: понятие, признаки, структура. 
3. Понятие, признаки, виды законов. 
4. Понятие, признаки, классификация нормативно- правовых  актов 
5. Действие нормативных актов во времени, в пространстве, по кругу лиц, обратная сила закона. 
6. ФЗ «О защите прав потребителей». 
7. Правовой режим продажи товаров потребителям. 
8. Защита прав потребителей при выполнении работ (оказании услуг). 
9. Государственная и общественная защита прав потребителей. 
10. Судебная защита прав потребителей. 
11. Правовое регулирование отношений в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 
12. ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 
13. Оборотоспособность пищевых продуктов, материалов и изделий. 
14. Законодательство в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения
15. Государственное регулирование в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения.
16. Сущность технического регулирования
17. Правовая база технического регулирования. ФЗ «О техническом регулировании».
18. Цели и принципы технического регулирования
19. Технические регламенты: определение. Цели принятия, классификация
20. Содержание и применение технических регламентов 
21. Технические регламенты на пищевую продукцию, краткое содержание
22. Требования технических регламентов к упаковке и маркировке пищевой продукции
23. Порядок разработки и принятия технических регламентов
24. Государственный контроль и надзор за соблюдением требований технических регламентов. 
25. Полномочия органов государственного контроля (надзора) за соблюдением требований технических регламентов
26. Информация о нарушении требований технических регламентов 
27. Ответственность за нарушение требований технических регламентов
28. Информация о нарушении требований технических регламентов и отзыв продукции
29. Стандартизация: определение. Цели и задачи стандартизации в РФ
30. Общая характеристика национальной системы стандартизации РФ
31. Объекты стандартизации: понятие. Классификация
32. Субъекты стандартизации: органы и службы. Их функции, права и обязанности 
33. Технические и проектно - технические комитеты по стандартизации
34. Принципы стандартизации. Краткая характеристика
35. Методы стандартизации: систематизация, селекция, симплификация, типизация, оптимизация, унификация и агрегатирование
36. Виды, документов по стандартизации, их краткая характеристика
37. Категории стандартов. Национальный стандарт, предварительный национальный стандарт, межгосударственный стандарт. Обозначение стандартов.
38. Характеристика стандартов организаций: объекты, требования, порядок разработки.
39. Характеристика технических условий как стандартов организаций 
40. Национальные стандарты РФ на основе применения международных и региональных стандартов, их обозначение.
41. Виды стандартов. Охарактеризовать стандарты на продукцию и на процессы (работы)
42. Виды стандартов. Охарактеризовать основополагающие стандарты и стандарты на методы испытаний (контроля, анализа)
43. Общероссийские классификаторы: определение. Краткая характеристика 
44. Общая характеристика Межгосударственной системы стандартизации
45. Правила разработки и утверждения национальных стандартов РФ
46. Правила обновления и отмены национальных стандартов РФ
26. Международная организация по стандартизации (ИСО). Цели, задачи, состав участников, структура 
47. Правила разработки и принятия международных стандартов 
48. Генеральное соглашение по тарифам в торговле (ГАТТ/ВТО)
49. Европейский комитет по стандартизации (СЕН). Цели, задачи, состав, структура
50. Европейский комитет  по стандартизации в электротехнике (СЕНЭЛЕК). Цели, задачи, структура
51. Сущность и содержание подтверждения соответствия
52. Добровольное подтверждение соответствия
53. Декларирование соответствия – как форма обязательного подтверждения соответствия
54. Сертификация – как форма обязательного подтверждения соответствия
55. Цели и принципы подтверждения соответствия
56. Правила и документы по проведению работ в области сертификации
57.  Порядок сертификации продукции
58. Субъекты – участники обязательной сертификации
59. Краткая характеристика схем подтверждения соответствия
60.Условия ввоза импортируемой продукции, подлежащей обязательному подтверждению соответствия
61. Система ХАССП  пищевой промышленности: основные понятия, и требования изложенные в ней. 
62. Принципы системы ХАССП.  


9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

а) основная литература:
1. Николаева М. А. и др. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебник / М. А. Николаева, Л. В. Карташова. – М. : ИД «Форум» : ИНФРА-М, 2014. – 336 с. 
2. Лифиц И. М. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебник / И. М. Лифиц. – М. : Юрайт, 2014. – 315 с. 
3. Бессонова Л.П. Метрология, стандартизация и сертификация продуктов животного происхождения: учебник/Л.П. Бессонова, Л.В. Антипова, - СПб.: ГИОРД, 2013,-592 с.: ил.
б) дополнительная литература:
4. Крылова, Г.Д. Основы стандартизации, сертификации, метрологии. / Г.Д. Крылова. – М.: ЮНИТИ-Дана, 2007. – 671 с.
5. Версан В.Г. и др. Техническое регулирование: Учебник / В.Г. Версан, Г.И. Элькин, И.З. Аронов. – М.: Экономика, 2008. – 678 с.
6. Лифиц И.М. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебник / И.М. Лифиц. – М.: Юрайт - Издат», 2010. - 315 с.
7. Тедеева Ф.Л. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия. / Ф.Л. Тедеева. - Ростов на Дону: Феникс, 2009. - 413 с.
8. Димов, Ю. В. Метрология, стандартизация и сертификация: учебник. / Ю.В. Димов. -СПб.: Питер, 2010. – 201 с.
9. Бисерова В.А. Метрология, стандартизация и сертификация. Конспект лекций. М.: Эксмо, 2007
10. Основы государства и права: учебное пособие / ред. А. В. Малько. - 3-е изд., стер. - М.: Кнорус, 2009. - 336 с.
11. Тедеева Ф.Л. Программа, методические указания к выполнению лабораторно - практических занятий. – Владикавказ.: Изд.- во СОГУ, 2012. – 76 с.  
12. Тедеева Ф.Л., Симеониди Д.Д. Защита потребителей от фальсифицированной и контрафактной  продукции: учебное пособие; Сев - Осет. гос. ун-т: ИПЦ СОГУ, 2017. - 164с. 
в) нормативно-правовые документы
13. Федеральный закон «О защите прав потребителей». - М.: Издательство "Омега-Л", 2007. - 47 с. http://www.consultant.ru/ 
14. Федеральный закон «О техническом регулировании» [Текст]: [федер. закон : принят Гос. Думой 27 дек. 2002 г. №184-ФЗ: с изм. и доп.]. http://www.consultant.ru/ 
15. Технический регламент «О безопасности пищевой продукции», принятый Решением Комиссии Таможенного союза 09.12.2011 № 880; http://www.consultant.ru/ 
16. Технический регламент «Пищевая продукция в части еѐ маркировки», принятый Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 881. http://www.consultant.ru/; 
17. Технический регламент ТС от 09.10.2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; http://www.consultant.ru/ 
18. Технический регламент ТС от 09.10.2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». http://www.consultant.ru/ 
19. Российская Федерация. Законы. Кодекс РФ об административных правонарушениях [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой 30.12.2001г.: одобр. Советом Федерации 31.12.2001 г.]. – Режим доступа: www.http://base.garant.ru , свободный.
20. Российская Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой 01.12.1999г.: одобр. Советом Федерации 23.12.1999 г.]. – Режим доступа: www.http://base.garant.ru, свободный.
21. Российская Федерация. Законы. Федеральный закон «О стандартизации в Российской Федерации»: принят Государственной Думой  29 июня 2015 г. N 162-ФЗ
22. Российская Федерация. Законы. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»: принят Государственной Думой   
12 марта 1999 г. N 52-ФЗ
г) программное обеспечение и Интернет-ресурсы:
Обеспечен доступ к современным профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам (библиотека СОГУ).
Программное обеспечение СОГУ:
	№ п/п
	Наименование
	№ договора(лицензия)


	1
	Windows 10 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	2
	Windows 10 Pro for Workstations
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	3
	Windows 8.1 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	4
	Windows 8.1 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	5
	Windows 8 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	6
	Windows 8 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	7
	Windows 7 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	8
	Windows 7 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	9
	Office Standard 2016
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	10
	Office Standard 2013
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	11
	Office Standard 2010
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016 г.

	12
	Система тестирования Sunrav WEB Class
	№468 от 03.12.2013 ИП Сунгатулин Р.Т.(бессрочно)

	13
	Антивирусное программное обеспечение Kasperksy Total Security
	№17E0-180222-130819-587-185 от 26.02. 2018 до 14.03.2019г

	14
	Система управления базами данных MySQL FireBird
	Свободное программное обеспечение(бессрочно) 

	15
	Интегрированная среда разработки Eclipse
	Свободное программное обеспечение(бессрочно)


	16
	Программное обеспечение для редактирования химических формул Isis Draw
	Свободное программное обеспечение(бессрочно)

	17
	Система поиска текстовых заимствований «Антиплагиат.ВУЗ»
	№795 от 26.12.2018 (действителен до  30.12.2019г) с ЗАО «Анти-Плагиат»

	18
	Консультант+
	№430-2017/614 от 11.01.2017 ООО "Фаст-Информ"

	19
	гарант
	01.2019-12.2019



Электронные ресурсы, обеспечивающие реализацию образовательных программ:

	№№
	Наименование 
Электронного
ресурса, его принадлежность

	Сведения о
право
обладателе, адрес сайта

	№ договора
на право
использования ЭБС

	Срок действия заключæнного договора


	Кол-во
точек доступа/
пользователей


	Характеристика
доступа



	1
	ЭБС «Университетская библиотека Online»,

Сторонняя
	


ООО
«Некс-Медиа»



http://www.
biblioclub.ru



	Договор № 135-06/14
от 12.09.2014 г.
	12.09.2014 г.-11.09.2015 г.
	7000
	По IP-адресу
безлимитный

	
	
	
	Договор № 167-08/15
от 12.09.2015 г.
	12.09.2015 г.-11.03.2016 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 58-02/16
от 09.03.2016 г.
	12.03.2016.г.-11.09.2016 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 202-08/16
от 24 08.2016 г.
	12.09.2016 г.-11.03.2017 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 069-02/17 от13.03.2017
	12.03.2017г. -11.03.2018 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 184-08/17 
от 04.09.2017
	12.09.2017-11.02.03.2018.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 056-02/18 
от 25.05.2018
	16.04.2018г.- 16.10.2018 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор № 163-10/18 
от 30.10.2018
	17.10. 2018г.-31.12.2018 г.

	7000
	

	
	
	
	Договор № 21-02/2019 
от 14.02.2019
	01.01.2019г.- 30.06.2019 г.
	7000
	

	
	
	
	Договор №75-06/19
от 08.07.2019
	01.07.2019Г.-31.12.2019 г.
	7000
	



Рекомендуемые интернет- адреса:
1. www. gost.ru. Официальный сайт Госстандарта РФ, содержащий информацию о действующих нормативных документах [Электронный ресурс];
2. www.stq.ru Официальный сайт РИА «Стандарты и качество». Журнал «Стандарты и качество» [Электронный ресурс];
3. www.vniis.ru  Официальный сайт Всероссийского научно-исследовательского института сертификации, содержащий информацию об основополагающих документах в области подтверждения соответствия [Электронный ресурс];
4. http://www.gost.ru – официальный сайт Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии (Росстандарт) 
д) методические указания, разработанные составителем Рабочей программы:
1. Тедеева Ф.Л. Программа, методические указания к выполнению лабораторно - практических занятий. – Владикавказ.: Изд.- во СОГУ, 2012. – 76 с. 
2.  Тедеева Ф.Л., Симеониди Д.Д. Защита потребителей от фальсифицированной и контрафактной  продукции: учебное пособие; Сев - Осет. гос. ун-т: ИПЦ СОГУ, 2017. - 164с. 

10. Материально-техническое оснащение дисциплины:

Материально-техническое обеспечение дисциплины включает: 
- компьютерный класс с выходом в Интернет; 
- электронная база данных библиотеки СОГУ
- мультимедийное оборудование для чтения лекций-презентаций; 
- кафедральный фонд: технические регламенты ТС, национальные и межгосударственные стандарты, указатели стандартов, ОКП, ТН ВЭД ТС. 


















11. Лист обновления/актуализации

Программа обновлена

Программа рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 	товароведения и технологии продуктов питания от «25» июня 2019 г., протокол № 10.

Программа одобрена на заседании совета факультета химии, биологии и биотехнологии от «01» июля 2019 г., протокол № 12/18-19.

