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                                          1.Структура и общая трудоемкость дисциплины
Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 з. е. (108 час).

                                     2.Цели освоения дисциплины
Целями освоения дисциплины «Основы научных исследований» являются: формирование компетенций, направленных на способность осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ информации из различных источников и баз данных, представлять ее в требуемом формате с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий, на способность организовать проведение эксперимента и проведение статистической обработки результатов.
 
                            3.Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата  

             Дисциплина «Основы научных исследований» входит в базовую часть ФГОС ВО Продукты питания животного происхождения -  Б1. В. ДВ.06.02.
             Дисциплина изучается на 4 курсе в 7 семестре.
 Программа дисциплины строится на предпосылке, что обучающиеся владеют знаниями, полученными ранее в бакалавриате при изучении дисциплин «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности» (ОК-4, ПК-1, ПК-8, ПК-17, ПК-28), «Биологическая безопасность пищевых систем» (ОПК-2, ПК-1, ПК-9) и должны:

знать: основные законы РФ, регламентирующие безопасность сырья и продуктов питания; роль токсикантов химического и биологического происхождения в загрязнении сырья животного происхождения и пищевых продуктов; гигиеническую характеристику основных компонентов сырья и продуктов животного происхождения; методы контроля загрязнителей с целью снижения вредного воздействия на организм человека и окружающую среду; способы утилизации отходов; 
уметь: применять на практике нормативные документы, регламентирующие безопасность и качество пищевых продуктов; определять качественные характеристики сырья животного происхождения на основании органолептических и физико-химических показателей; оценивать безопасность продуктов и полуфабрикатов; 
владеть: методами и методиками использования контроля безопасности сырья и продуктов, способы снижения вредного влияния ксенобиотиков на человека и окружающую среду.
Учебная дисциплина «Основы научных исследований» позволяет овладеть приемами использования научно-технической и патентной информации в своей профессиональной деятельности для создания прогрессивных, конкурентоспособных технологий.
Дисциплина «Основы научных исследований» дает знания, умения и владения, которые необходимы для успешного освоения следующих дисциплин, изучаемых на 4 курсе:
«НИР» ПК-25: готовность использовать математическое моделирование процессов и объектов на базе стандартных пакетов автоматизированного проектирования и исследований;
способность проводить эксперименты по заданной методике и анализировать результаты (ПК-26);
способность измерять, наблюдать и составлять описания проводимых исследований, обобщать данные для составления обзоров, отчетов и научных публикаций, участвовать во внедрении результатов исследований и разработок (ПК-27);
способность организовывать защиту объектов интеллектуальной собственности, результатов исследований и разработок как коммерческой тайны предприятия (ПК-28).


             4.Требования к результатам освоения дисциплины (компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения дисциплины)
В процессе изучения дисциплины студент должен приобрести следующие компетенции:
- способность проводить эксперименты по заданной методике и анализировать результаты (ПК-26);
- способность измерять, наблюдать и составлять описания проводимых исследований, обобщать данные для составления обзоров, отчетов и научных публикаций, участвовать во внедрении результатов исследований и разработок (ПК-27).
     Общим средством контроля является введенная в университете балльно-рейтинговая система оценки успеваемости студентов направлений бакалавриата.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен:
Знать: - основные направления научных исследований в области химии и физики мяса, техники и технологии мясных продуктов; современные методы исследований состава и свойств молока и молочных продуктов; правила работы с информационно-поисковыми системами; структуру и методологию научных исследований, их планирование и организацию; характеристику и виды научно-технической и  документации (ПК-3);
Уметь: обосновать целесообразность выбранного направления исследования; провести анализ литературных данных по изучаемому вопросу; подобрать и освоить методы исследований, необходимых при выполнении работы; спланировать и провести экспериментальные исследования; произвести математическую обработку и дать анализ результатов работы; разработать рекомендации о возможности практической реализации полученных результатов; провести ориентировочный расчёт экономической эффективности; сделать выводы и составить отчёт о проделанной работе;  разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов, выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств (ПК-6, ПК-14);
Владеть: навыками отбора научной литературы по выбранному направлению исследования; выбора методов эмпирического исследования; обоснования полученных результатов, явлений с позиции науки, представления выводов по проделанной работе;  способностью проводить эксперименты и анализировать результаты; приемами изложения научных материалов, полученных в ходе научного исследования в форме реферата и обзора в дипломные работы.
Матрица компетенций по изучаемой дисциплине приведена в таблице.

	Код
компетенции
	Название 
компетенции
	 Характеристика (обязательного) порогового уровня сформированности компетенции у выпускника вуза

	ПК-26
	способностью проводить эксперименты по заданной методике и анализировать результаты
	Знать: Методологии научных исследований в технологии продуктов питания 
Уметь: Пользоваться профессиональными компьютерными программами при обработке данных
Владеть: Методами и методиками проведения экспериментальных исследований


	ПК-27
	способностью измерять, наблюдать и составлять описания проводимых исследований, обобщать данные для составления обзоров, отчетов и научных публикаций, участвовать во внедрении результатов исследований и разработок
	Знать: Методологии проектирования продуктов питания из сырья животного происхождения 
Уметь: Пользоваться методами обработки полученных данных
Владеть: Методами обобщения данных для составления обзоров, отчетов и научных публикаций
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5.Содержание и учебно-методическая карта дисциплины: Основы научных исследований

	Но-мер не-де-ли
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
студентов
	Формы контроля
	Форми-
руемые компетенции
	Количество баллов

	Литература

	
	
	л
	пр
	Содержание
	Часы
	
	
	min
	max
	

	1-2
	Введение
Предмет и задачи дисциплины «Основы научных исследований». Историческая справка о создании и развитии курса. Основные методические принципы и задачи
курса.
	2
	4
	
	




	Конспект
	ПК-26, ПК-27
	0
	4
	[1],
[2],
[3] [4],




	3-4
	Научное исследование.
Этапы научно-исследовательской работы. Научное направление, научная проблема и тема научного исследования. 
Методическая схема построения научно-исследовательской работы.
	2
	4
	Составление плана проведения исследований по предложенным преподавателем темам
	

18
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	    0
	8
	[2],
[4]

	5-6
	Основы методологии научного исследования.
Понятие о методе и методологии исследования. Методы имперических исследований. Абстрагирование, анализ, синтез. Индукция и дедукция. Моделирование. 
Методы теоретических исследований. Системно-структурный метод.

	2
	4
	Математическое планирование эксперимента. Оптимизация методом «крутого восхождения».
Метод наименьших квадратов.
	18
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	0
	6
	[4],
[1]

	7-8
	Подготовительный этап научно-исследовательской работы.
Выбор темы исследования. 
Методика планирования научно-исследовательской работы.
Методика изучения состояния вопроса и написание литературно-аналитического обзора по теме исследования.

	2
	4
	Патенты. Изучение патентов класса А22С, А23С. 
Электронные источники научной информации.

	18
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	0
	7
	[1],
[3]

	9
	Источники научной информации.
	2
	
	
	
	[bookmark: _GoBack]Устный ответ
	ПК-26, ПК-27
	
	
	[1],
[2],
[3] [4],



	9
	1-е рубежное тестирование
	
	2
	
	
	
	
	0
	25
	

	
	Текущая работа студентов
	
	
	
	
	
	
	0
	25
	

	10-11
	Корреляция показателей качества и безопасности пищевых продуктов.
Корреляция трех переменных. Множественная регрессия. Частные коэффициенты корреляции. Оценка достоверности коэффициента корреляции.
	2
	4
	
	
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	0
	6
	[1],
[2],
[3] [4],



	12-13
	Планирование и постановка многофакторных экспериментов. Составление математических моделей.
Постановка задачи оптимизации планирование многофакторных экспериментов. Методы построения экспериментально-статистических моделей процесса. Проверка воспроизводимости опытов. Методы планирования многофакторных экспериментов. Определение значимости коэффициентов регрессии. Проверка гипотезы адекватности. Метод дробных реплик. Оптимизация параметров исследуемых технологических процессов. Метод крутого восхождения. Симплексный метод оптимизации.

	2
	4
	

	
	Устный ответ, работа на практических занятиях, реферат
	ПК-26, ПК-27
	0
	7
	[1],
[2],
[3] [4],



	14-15
	Исследование кинетических закономерностей в биотехнологиях пищевых продуктов.
Постановка кинетического эксперимента. Кинетические кривые. Кинетика сложных реакций.
	2
	4
	
	
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	0
	6
	[1],
[2],
[3] [4],



	16-17
	Методология исследования роста клеточных популяций.
Интегральная форма уравнения роста клеточной популяции. Ингибирование роста клеточных популяций продуктами ферментации.
	2
	4
	
	
	Устный ответ, работа на практических занятиях
	ПК-26, ПК-27
	0
	6
	[1],
[2],
[3] [4],



	18
	2-е рубежное тестирование
	
	2
	
	
	
	
	0
	25
	

	
	Текущая работа студентов
	
	
	
	
	
	
	0
	25
	

	
	                        
                          ИТОГО:
	18
	36
	
	
 54
	
	
	0
	100
	





                             6.Образовательные технологии
   Лекции, практические занятия проводятся с визуализированным представлением информации с помощью мультимедийных устройств.
Используются интерактивные методы обучения: творческие задания, исследовательский метод обучения, игровое проектирование.
Подготовка к текущему и промежуточному контролю знаний осуществляется с проведением тренинговых форм обучения.

	№/п.
	Тема
	Вид занятия
	Количество часов
	Активные формы
	Интерактивные формы

	1
	Тема 1. Этапы научно-исследовательской работы
	Практическое










	4








	


Устный ответ- 4 ч





	









	2
	Тема 2. Методы исследований.
	Практическое
	8
	Устный ответ
-4 ч
	Проектная разработка
 - 4 ч

	3
	Тема 3. Методика планирования научно-исследовательской работы.
	Практическое
	4
	 Устный ответ, выполнение практических работ – 2 ч
	Проектная разработка
- 2 ч

	4
	Тема 4. Методика подготовки литературно-аналитического обзора
	Практическое
	4
	Устный ответ, выполнение практических работ – 2 ч
	Проектная разработка
- 2 ч

	    5
	Тема 5. Корреляция показателей качества и безопасности пищевых продуктов

	Практическое
	    8
	Устный ответ, выполнение практических работ – 4 ч
	Проектная разработка
- 4 ч

	    6
	Тема 6. Планирование многофакторных экспериментов
	Практическое
	    8
	Устный ответ, выполнение практических работ – 6 ч
	Проектная разработка
- 2 ч

	
	               
                   ИТОГО:
	
	36
	         22
	             14


           7.Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к практическому занятию.
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы, обеспечивающие самостоятельную работу студентов, можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Основы научных исследований».

Формы самостоятельной работы студентов:

а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;
б) подготовка презентаций в Рower Рoint;
в) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу;
д) подготовка к практическим занятиям.

Рефераты или доклады по темам

1.Составление плана проведения исследований.
2.Патенты. Изучение патентов класса А22С, А23С. 
3.Электронные источники научной информации.
4.Математические методы планирования эксперимента.
5.Оптимизация методом крутого восхождения.
6.Метод наименьших квадратов.

Рекомендации студентам по оформлению рефератов
	
0.  Тема реферата выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Основы научных исследований». Допускается выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.
0.  Для написания реферата студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.
0.  Реферат должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный перечень вопросов, позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.
0.  Объём реферата должен составлять от 10 до 25 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.
0.  Каждый пункт плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.
0.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.





8.Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, рубежной аттестации и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины
                                   Формы работы студентов
Формы работы: лекции, практические занятия, самостоятельные работы (чтение литературы, работа в библиотеке, рефераты, презентации, дискуссии, работа в системе дистанционного обучения).
                                          Виды контроля
Текущий (на практических  занятиях), промежуточный (рубежная аттестация - тестирование), итоговый (зачет в 7 семестре).
Текущий контроль – это непрерывно осуществляемый мониторинг уровня усвоения знаний и формирования умений и навыков в течение семестра или учебного года. Текущий контроль знаний, умений и навыков студентов осуществляется в ходе учебных (аудиторных) занятий, проводимых по расписанию. Формами текущего контроля могут быть опросы на семинарских занятиях, а также короткие (например, до 15 мин.) задания, выполняемые студентами в начале лекции с целью проверки наличия знаний, необходимых для усвоения нового материала или в конце лекции для выяснения степени усвоения изложенного материала.
Виды текущего контроля:
а) фронтальный опрос;
б) проектные разработки;
в) - подготовка докладов, рефератов, выступлений;
Промежуточный контроль – тестирование по отдельным разделам дисциплины.  
Рубежный контроль осуществляется по более или менее самостоятельным разделам – учебным модулям курса и проводится по окончании изучения материала модуля в заранее установленное время. Рубежный контроль проводится с целью определения качества усвоения материала учебного модуля, в целом. В течение семестра проводится два таких контрольных мероприятия по графику.
Итоговый контроль знаний по дисциплине – зачет в устной форме.
Итоговая оценка знаний студента, осуществляется по накопительной системе суммированием баллов, полученных в процессе текущего и рубежного контроля.



Методика формирования результирующей оценки
Формирование оценки по текущему и итоговому контролю уровня знаний по дисциплине осуществляется с использованием балльно-рейтинговой оценки работы студента. 
1 –я рубежная аттестация - максимально 50 баллов; из них:
От 0 до 25 баллов (Р1) – аттестационная (рубежная) контрольная работа;
От 0 до 25 баллов (Т1)– текущая работа студента в течение рубежа

2 -я рубежная аттестация – максимально 50 баллов; из них:
От 0 до 25 баллов (Р2) – аттестационная (рубежная) контрольная работа
От 0 до 25 баллов (Т2) – текущая работа студента в течение рубежа

Экзамен (Э) – максимально 50 баллов.
Зачет (З) – максимально 50 баллов.

По предметам, имеющим форму контроля зачет/экзамен, возможно проставление оценки «зачтено»/» удовлетворительно», или «хорошо», или «отлично», в соответствии с набранной суммы баллов в семестре. 
Студент имеет право сдавать экзамен в соответствии, если полученный «автоматически» результат по набранной сумме баллов его не устраивает. Если же студент набрал менее 56 баллов, то он обязан сдавать зачет/экзамен в сессию в установленном порядке.
Студент, набравший на рубежных аттестациях 36 и более баллов, обязан сдавать экзамен (в устной форме) комиссионно во время сессии. Итоговая оценка выводится следующим образом:



Студент, набравший на рубежных аттестациях менее 36 баллов, к сдаче экзамена в сессию не допускается.
По предметам, имеющим форму контроля зачет, возможно проставление оценки «зачтено», если количество набранных баллов превышает 55. Если же студент набрал менее 56 баллов, то он обязан сдавать зачет в сессию в таком же порядке, как и экзамен.
Пересчет полученной итоговой (О) суммы баллов по предмету в оценку производится по шкале (таблица):
·  «отлично» - 86-100 баллов;
·  «хорошо» - 71-85 баллов;
·  «удовлетворительно» - 56-70 баллов;
·  «зачет» - 56-100 баллов.
Студенты, набравшие 55 баллов и менее по дисциплинам, предусматривающим экзамен; по дисциплинам, предусматривающим зачёт – 55 балла и менее – получают оценку «неудовлетворительно» или «не зачтено» соответственно. 



                                Шкала итоговой академической успеваемости студентов

	Система оценок СОГУ







	Сумма баллов
	Название 
	Числовой эквивалент 

	86 - 100
	Отлично 
	5 

	
71-85





	
Хорошо 


	
4 



	
	
	

	56-70


	Удовле-
твори-
тельно 


	
3 



	
	
	

	
36-55
	Неудовле-
твори-
тельно 



	
2 (Fх) 

	    
 0-35
	
	
2 (F) 



В том случае, когда набранные в семестре баллы не позволяют студенту получить удовлетворительной оценки, он имеет право сдавать экзамен/зачет в сессию по ведомости № 2 без учета текущих баллов и получить максимально 70 баллов.

Практические занятия 
Критерии формирования оценок
Практические занятия призваны научить студента самостоятельно работать с источником, анализируя его с позиций достоверности, информативности. 
Целью практических занятий для студентов, приступающих к изучению курса, является: 
- более глубокое знакомство с некоторыми узловыми вопросами соответствующего раздела; 
- обретение навыков научно-исследовательской работы на основе анализа текстов источников и применение различных методов исследования; 
- выработка умения самостоятельно проводить оценку качества 
- формированию профессиональных компетенций курса.
Критерии оценки:
Устный ответ 
5 баллов – студент отлично разбирается в методике построения научно-исследовательской работы, демонстрирует умение анализировать источники, приходит к самостоятельным аргументированным выводам и отстаивает свою точку зрения, соблюдает нормы литературной речи, активно участвует в работе группы на семинаре.
4 балла – студент, хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение критически анализировать источники и различные точки зрения по обсуждаемой проблеме. 
3 балла – студент, неполно владеет материалом, при изложении фактического материала допуская отдельные неточности, знает источниковый материал и различные точки зрения по обсуждаемой проблеме, но возникают трудности с их анализом, умеет излагать собственную позицию, но не все выводы носят доказательный характер.
1-2 балла – студент, неполно владеет материалом, при изложении фактического материала допускает неточности.
Выполнение практической работы
3 балла – студент, хорошо владеет методикой проведения научно-исследовательской работы, демонстрирует умение выполнять практическую работу.
1 - 2 балла – студент, недостаточно хорошо владеет методикой проведения научно-исследовательской работы.
 Оформление рабочей тетради 
2 балла – студент приходит к самостоятельным аргументированным выводам, грамотно оформляет результаты.
Максимальное количество баллов за практическую работу – 5 баллов.

Типовые задания для практических занятий
Тема 1. Этапы научно-исследовательской работы
1. Формулировка темы.
2. Формулирование цели и задачи исследования.
3. Моделирование.
4. Экспериментальное исследование.
5. Анализ и оформление научных исследований.
6. Внедрение результатов и определение экономической эффективности.
                  Тема 2. Методы исследований.
1. Методы эмпирического исследования.
2. Методы. Используемые на эмпирическом и теоретическом уровнях.
3. Методы теоретического исследования.
Тема 3. Методика планирования научно-исследовательской работы.
1. Составление рабочей программы.
2. Методологический раздел: формулировка проблемы или темы; определение объекта и предмета исследования.
3. Определение цели и задач исследования.
4. Формулировка рабочих гипотез.

Тема 4. Методика подготовки литературно-аналитического обзора.
1. Установление возможности решения на данном этапе поставленного вопроса.
2. Решался ли ранее обозначенный вопрос, результаты исследований.
3. Выводы по изучению состояния вопроса.
4. Задачи исследования.

Тема 5. Корреляция показателей качества и безопасности пищевых продуктов.
1. Корреляционная зависимость между переменными.
2. Корреляция трех переменных.
3. Множественная регрессия.
4. Частные коэффициенты корреляции. Оценка достоверности коэффициента корреляции.
Тема 6. Планирование многофакторных экспериментов.
1. Постановка задачи оптимизации.
2. Методы построения экспериментально-статистических моделей процесса.
3. Проверка воспроизводимости опытов.
4. Вычисление погрешности эксперимента.
Самостоятельная работа 
(подготовка рефератов, докладов, презентаций)
Критерии формирования оценок
Критерии оценки:
4 балла ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
3 балла – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
2 балла – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности, тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.
1 балл - тема реферата не раскрыта, обнаруживается существенное непонимание проблемы.
Максимальное количество баллов за реферат – 4 балла.
Оценочный лист защиты реферата
	Наименование 
показателя 
	Выявленные 
недостатки и 
замечания 
	Отметка

	I. КАЧЕСТВО ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОЙ РАБОТЫ (РЕФЕРАТА, ПРОЕКТА)

	1. Соответствие содержания работы заданию
	
	

	2. Грамотность изложения и качество оформления работы
	
	

	3. Самостоятельность выполнения работы, глубина проработки материала, использование рекомендованной и справочной литературы
	
	

	4. Обоснованность и доказательность выводов
	
	

	Общая оценка за выполнение ИР
	

	II. КАЧЕСТВО ДОКЛАДА

	1. Соответствие содержания доклада содержанию работы
	
	

	2. Выделение основной мысли работы
	
	

	3. Качество изложения материала
	
	

	Общая оценка за доклад
	

	III. ОТВЕТЫ НА ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ВОПРОСЫ ПО СОДЕРЖАНИЮ РАБОТЫ

	Вопрос 1
	
	

	Вопрос 2
	
	

	Вопрос 3
	
	

	Общая оценка за ответы на вопросы
	

	ИТОГОВАЯ ОЦЕНКА ЗА ЗАЩИТУ
	




Тестирование. Критерии формирования оценок и подготовка к тестированию

Рубежная аттестация проводится 1 раз в семестр на модульной неделе по расписанию, устанавливаемому деканатом, в форме тестов с учетом объема изученного материала по курсу.
Как правило, при подготовке к тестированию используется основной учебник, рекомендованный в рабочей программе, а также конспекты лекций и научной литературы, составленные в ходе изучения всего курса.
Результат самостоятельной подготовки оценивается непосредственно во время проведения тестирования.
Время тестирования составляет 30 минут.
Количество вопросов – 25.
За каждый верный ответ – 2 балла.
Максимальное количество баллов – 50.



Тесты к первой рубежной контрольной работе по дисциплине «Основы научных исследований»
Наиболее часто используемые исследователями источники научно-технической информации?
Научная статья, монография, диссертация
Научная статья, монография, художественная литература
Научная статья, монография, газетная статья

Основное средство при подборе литературы?
Каталоги
Энциклопедии
Обзоры

Различают следующие виды каталогов:
Алфавитный, систематический, предметный
Алфавитный, предметный
Алфавитный, отраслевой

В одном алфавитном ряду идут:
Фамилии авторов, названия источника
Фамилии авторов
Название источника

Систематический каталог составлен по:
Фамилии автора
Отраслям знаний
Предмету

Алфавитный каталог составлен по:
Фамилии автора
Отраслям знаний
Предмету

Предметный каталог составлен по:
Фамилии автора
Отраслям знаний
Предмету

К патентной документации относят опубликованные:
Статьи, монографии, авторские свидетельства, патенты
Авторские свидетельства, патенты
Патенты

Патентный поиск проводят не менее, чем за:
Десять лет
Пять лет
Три года

При проведении патентного поиска пользуются следующими изданиями:
Изобретения за рубежом; изобретения в стране и за рубежом; Открытия, изобретения, промышленные образцы
Изобретения за рубежом; изобретения в стране и за рубежом
Изобретения в стране и за рубежом; Открытия, изобретения, промышленные образцы

Новое решение научной задачи в мире называют:
Изобретением
Открытием
Ноу-хау

Новое творческое решение практической задачи называют:
Ноу-хау
Изобретением
Открытием



Срок действия патента:
Пять лет
Десять лет
Пятнадцать лет

При выдаче патента право на его использование принадлежит:
Государству
Организации
Владельцу

При выдаче авторского свидетельства право на его использование принадлежит:
Государству
Организации
Владельцу

Виды технологических документов:
Технологический регламент, технологическая инструкция, технологическая рецептура
Технологический регламент, технологическая инструкция
Технологическая инструкция, технологическая рецептура

Документ, устанавливающий технологический процесс производства:
Технологический регламент, технологическая инструкция
Технологическая инструкция, технологическая рецептура
Технологический регламент, технологическая рецептура

Различают по сроку действия технологические документы:
Постоянные, временные
Постоянные, без срока действия
Временные, без срока действия

Новая продукция создается на основе:
Новой рецептуры, новой технологии
Новой рецептуры, нового сырья
Новой рецептуры, новой технологии, нового сырья

Цель постановки на производство новых видов продукции:
Выпуск продукции определенного назначения, совершенствование ассортимента
Выпуск ассортимента повышенной биологической и пищевой ценности
Выпуск продукции определенного назначения, совершенствование ассортимента, выпуск ассортимента повышенной биологической и пищевой ценности

По степени важности НИР подразделяют на следующие:
Выполняемые по заданию министерств и ведомств, плану научно-исследовательской организации
Выполняемые по заданию министерств и ведомств, плану ВУЗа
Плану научно-исследовательской организации, планам министерств

Основные стадии НИР:
Разработка технического задания, оформление отчета
Проведение исследований, оформление отчета
Разработка технического задания, проведение исследований, оформление отчета

Экспериментальные исследования делятся на:
Лабораторные и производственные
Экспериментальные, опытные
Опытно-производственные, теоретические

Различают следующие классы измерений:
Особо точные, высокоточные
Особо точные, технические
Особо точные, технические, высокоточные


Ошибка наблюдения это:
Ошибка экспериментатора
Ошибка прибора
Величина, отклоняющаяся от истинного значения



       Тесты ко второй рубежной контрольной работе по дисциплине «Основы научных исследований»


Различают следующие типы ошибок:
Грубые, случайные
Грубые, систематические
Грубые, систематические, случайные

Грубые ошибки это:
Неисправность прибора
Невнимательность экспериментатора
Несовершенство приборов, изменение температуры


Систематические ошибки это:
Неисправность прибора
Невнимательность экспериментатора
Несовершенство приборов, изменение температуры

Случайные ошибки это:
Неисправность прибора
Невнимательность экспериментатора
Несовершенство приборов, изменение температуры

Совокупность это:
Сумма отдельных объектов
Сумма результатов опытов
Множество отдельных опытов и результатов опытов

Варианта это:
Числовое значение заданной переменной
Число переменных
Числовое значение случайной переменной

Статистическая обработка результатов эксперимента начинается с:
Вычисления средней величины
Среднеквадратичного отклонения
Дисперсии

Средняя величина это:
Отношение суммы всех значений вариант к числу вариант
Сумма значений переменных
Сумма значений переменных, умноженная на число опытов

Среднеквадратичное отклонение это:
Средний квадрат отклонений вариант от среднеарифметической величины
Квадрат отклонений вариант
Квадрат вариации

Дисперсия это:
Среднеквадратичное отклонение единичного результата
Квадратичное отклонение единичного результата
Отношение суммы всех значений вариант к числу вариант

Число степеней свободы это:
Величина п=1
Величина N=1
Величина S

Ошибка средней арифметической определяется отношением:
Дисперсии к квадрату из числа наблюдений
Дисперсии к квадрату из числа степеней свободы
Дисперсии к квадрату среднеквадратичного отклонения

Доверительные вероятности равны:
0,95; 0,99
0,90; 0,95
0,95; 0,98

Различают следующие схемы взаимодействия объекта с внешней средой:
Одномерные, многомерные
Одномерно-многомерные
Одномерно-одномерные,одномерно-многомерные,многомерно-одномерные, многомерно-многомерные

Оптимальные параметры это:
Параметры, при которых показатели процесса принимают минимум или максимум
Параметры, при которых показатели процесса принимают минимум 
Параметры, при которых показатели процесса принимают  максимум

При оптимизации схема Зайделя-Гаусса состоит в:
Изучении влияния одного из факторов внешней среды на параметр оптимизации при постоянном уровне других факторов
Изучении влияния нескольких факторов внешней среды на параметр оптимизации 
Изучении влияния одного из факторов внешней среды на параметр оптимизации при переменном уровне других факторов

Наиболее широко применяют метод:
Зайделя-Гаусса
Фишера
Крутого восхождения Бокса

Требования, предъявляемые к факторам:
Управляемость, однозначность, совместимость, независимость
Управляемость, однозначность
Управляемость, однозначность, совместимость


Число опытов Полного факторного эксперимента определяется выражением:
Два в степени «число факторов»
Два в степени «число переменных»
Три в степени «число факторов»
Факторы и параметры делятся на:
Возмущающие, наблюдаемые, управляемые, управляющие
Возмущающие, наблюдаемые, управляемые
Возмущающие, наблюдаемые, управляющие

К входным параметрам относят:
Управляемые
Наблюдаемые
Управляющие, возмущающие

К выходным параметрам относят:
Управляемые, наблюдаемые
Управляющие, возмущающие
Управляющие, наблюдаемые

Основной уровень фактора это:
Значение, принятое за исходное в плане эксперимента
Значение ноль
Значение, принятое за исходное в плане эксперимента, значение ноль

Интервал варьирования фактора это:
Число, прибавление которого к основному уровню дает верхний уровень, а вычитание- нижний
Число, прибавление которого к основному уровню дает верхний уровень
Число, вычитание которого к основному уровню дает нижний уровень

Полный факторный эксперимент это:
Система опытов, содержащая все возможные комбинации уровней варьирования факторов
Система опытов
Комбинация уровней варьирования факторов


                                                    








                                                  ЗАЧЕТ
                          Критерии формирования оценок

	Характеристика ответа
	Баллы

	Дан полный, развернутый ответ на поставленные вопросы, показана совокупность осознанных знаний об объекте, проявляющаяся в свободном оперировании понятиями, умении выделить существенные и несущественные его признаки, причинно-следственные связи. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ формулируется в терминах науки, изложен литературным языком, логичен, доказателен, демонстрирует авторскую позицию студента. Задача решена верно. 
	46-50

	Дан полный, развернутый ответ на поставленные вопросы, показана совокупность осознанных знаний об объекте, доказательно раскрыты основные положения темы; в ответе прослеживается четкая структура, логическая последовательность, отражающая сущность раскрываемых понятий, теорий, явлений. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ изложен литературным языком в терминах науки. Могут быть допущены недочеты в определении понятий, исправленные студентом самостоятельно в процессе ответа. Задача решена верно.
	41-45

	Дан полный, развернутый ответ на поставленные вопросы, показано умение выделить существенные и несущественные признаки, причинно-следственные связи. Ответ четко структурирован, логичен, изложен в терминах науки. Однако допущены незначительные ошибки или недочеты, исправленные студентом с помощью «наводящих» вопросов преподавателя. Задача решена верно.
	36-40

	Дан полный, но недостаточно последовательный ответ на поставленные вопросы, но при этом показано умение выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Ответ логичен и изложен в терминах науки. Могут быть допущены 1–2 ошибки в определении основных понятий, которые студент затрудняется исправить самостоятельно. Задача решена верно.
	31-35

	Дан недостаточно полный и недостаточно развернутый ответ. Логика и последовательность изложения имеют нарушения. Допущены ошибки в раскрытии понятий, употреблении терминов. Студент не способен самостоятельно выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Студент может конкретизировать обобщенные знания, доказав на примерах их основные положения только с помощью преподавателя. Речевое оформление требует поправок, коррекции. В решении задачи допущены ошибки.
	26-30

	Дан не полный ответ, логика и последовательность изложения имеют существенные нарушения. Допущены грубые ошибки при определении сущности раскрываемых понятий, теорий, явлений, вследствие непонимания студентом их существенных и несущественных признаков и связей. В ответе отсутствуют выводы. Умение раскрыть конкретные проявления обобщенных знаний не показано. Речевое оформление требует поправок, коррекции. В решении задачи допущены ошибки.
	21-25

	Дан неполный ответ, представляющий собой разрозненные знания по теме вопроса с существенными ошибками в определениях. Присутствуют фрагментарность, нелогичность изложения. Студент не осознает связь данного понятия, теории, явления с другими объектами дисциплины. Отсутствуют выводы, конкретизация и доказательность изложения. Речь неграмотная. Дополнительные и уточняющие вопросы преподавателя не приводят к коррекции ответа студента не только на поставленный вопрос, но и на другие вопросы дисциплины. Задача решена не верно.
	1-20

	Не получены ответы по базовым вопросам дисциплины. 
	0



Итоговая оценка складывается как средневзвешенная по результатам всех оцениваемых работ на протяжении семестра, куда входят посещение лекций и практических занятий, ответы и дополнения на семинарах, контрольные работы (контрольные срезы по итогам модуля), дополнительные оценки по рефератам, презентациям, участие в дискуссиях, в соответствии с Положением о балльно-рейтинговой системе оценки знаний студентов. Максимальное количество баллов, полученное на зачете – 50.
Знания студентов оцениваются по 100-балльной системе:
«зачет» - 56 – 100 баллов

                                                          Вопросы к зачету
1. Предмет, цель и задачи курса ОНИ.
2. Современное состояние перерабатывающих отраслей АПК страны.
3. Основные понятия и положения о науке. (Понятия наука, предмет науки, функции науки)
4. Организационная структура науки
5. Понятия научный потенциал и научно-технический прогресс, научно-
техническая революция
6. Понятие о научном знании.
7. Методы научного познания, используемые в теоретических и эмпирических исследованиях.
8. Формулировка понятия цели научного исследования и научного направления.
9. Основные этапы научного исследования
10. Математические методы оценки перспективности тем.
11. Метод экспертных оценок при оценке перспективности тем.
12. Схема научных исследований
13. Научные документы и издания
14. Способы накопления и обработки научной информации
15. Понятие объект исследований. Классификация объектов исследований.
16. Дать определение метода научного исследования. Методы научного познания, используемые на эмпирическом уровне.
17. Наблюдение – как метод научного исследования. Его виды и особенности.
18. Метод мозговой атаки – прямой.
19. Метод мозговой атаки – обратный.
20. Комбинированные методы мозговой атаки.
21. Классификация экспериментов.
22. Последовательность описания эксперимента.
23. Назовите шесть основных единиц измерения Международной системы СИ.
24. Точность измерения, классификация ошибок
25. Статистическая обработка вариационных рядов экспериментальных данных
26. Охарактеризуйте понятия размах и стандартное отклонение, дисперсия
27. Общие положения патентного закона РФ
28. Условия патентоспособности изобретения, полезной модели, промышленного образца.
29. Авторы и патентообладатели
30. Графическое представление экспериментальных данных
31. Определение объема и числа наблюдений в эксперименте
32. Исключение ненадежных данных при проведении эксперимента
33. Основные положения однофакторного дисперсионного анализа
34. Понятия о коэффициенте корреляции. Оценка значимости коэффициента корреляции
35. Измерения в экспериментальных исследованиях. Точность измерения. Абсолютные, относительные и приведенные ошибки измерения.
36. Основные положения регрессионного анализа.
37. Регрессионная прямая.
38. Поиск оптимальных режимов, задачи оптимизации.
39. Требования к научно-исследовательской работе


                             9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
                                                     а) основная литература
1. Алексеев, В.П. Основы научных исследований и патентоведение [Электронный ресурс]: учебник / В.П. Алексеев, Д.В. Озеркин. — Электрон. дан. — М.: ТУСУР (Томский государственный университет систем управления и радиоэлектроники), 2012. — 172с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=4938 — Загл. с экрана.
2. Шкляр, М.Ф. Основы научных исследований [Электронный ресурс]: учебное пособие. — Электрон. дан. — М.: Дашков и К, 2014. — 244 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=56263 — Загл. с экрана.
3. Кузнецов, И.Н. Основы научных исследований: Учебное пособие для бакалавров [Электронный ресурс]: учебное пособие. — Электрон.дан. — М.: Дашков и К, 2014. — 283 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=56264 — Загл. с экрана.
                                                            б) дополнительная литература
 4.  Основы научных исследований [Текст]: учеб. пособие для студен. вузов, обуч. по спец. / Б. И. Герасимов, В. В. Дробышева, Н. В. Злобина и др. - М.: ФОРУМ, 2009. - 272 с. 
5. Маюрникова, Л.А. Основы научных исследований в научно-технической сфере [Текст]: учебно-метод. пособие для студ. вузов, изучающих вопросы науч.-инновационной деятельности, магистров и аспирантов / Л. А. Маюрникова, С. В. Новоселов. - Кемерово: КемТИПП, 2009. - 123 с. 
6. Шкляр, М.Ф. Основы научных исследований [Текст] : учеб. пособие для студ. вузов, аспирантов, соискателей ученой степени и преподавателей / М. Ф. Шкляр . - 3-е изд. - М.: Дашков и К, 2010. - 244 с.         
                                                            в) Интернет-ресурсы
Обеспечен доступ к современным профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам (библиотека СОГУ):
- библиотеке e-library;
- электронной библиотеке диссертаций РГБ;
- университетской библиотеке online; 
-собственным библиографическим базам данных;
- электронному каталогу;
- электронной картотеке газетно-журнальных статей;
- электронной картотеке авторефератов диссертаций и диссертаций.
- Электронно-библиотечная система Лань (http://e.lanbook.com/)
-Электронная интернет библиотека по технической учебной, научной литературе:
http://www.twirpx.com/  
http://www.mirknig.com/  
http://www.dom-eknig.ru/
http://WWW.TEHLIT.RU/
- Библиотека ГОСТов и нормативных документов: 
http://www. libgost.ru/
http://www. gostrf.com  
http://www. GostExpert.ru/
http://www.bbnd.ru/   
http://www.snipov.net/
http://standartgost.ru/g/

Электронные ресурсы, обеспечивающие реализацию образовательных программ 
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обладателе
	№  договора
на право
использования ЭБС
	Срок действия заключенного договора
	Кол-во
точек доступа/
пользователей
	Характеристика
доступа

	ЭБС "Университетская библиотека Online"
	
Сторонняя
	
http://www.
biblioclub.
ru
	
ООО
 «Некс-Медиа»

	Договор № 135-06/14
от 12.09.2014 г.
	 12.09.2014 г.-11.09.2015 г.
	7000
	По IP-адресу
без лимит
ный

	
	
	
	
	Договор № 167-08/15
от 12.09.2015 г.
	 12.09.2015 г.-11.03.2016 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 58-02/16
от 09.03.2016 г.
	12.03.2016.г.-11.09.2016.г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 202-08/16
от 24 08.2016 г.
	12.09.2016 г.-11.03.2017 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 069-02/17 от13.03.2017
	12.03.2017г. -11.03.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 184-08/17                   от 04.09.2017
	12.09.2017-11.02.03.2018.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 056-02/18                   от 25.05.2018
	16.04.2018г.- 16.10.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 163-10/18                    от 30.10.2018
	
17.10.2018г.-31.12.2018г.

	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 21-02/2019                  от 14.02.2019
	01.01.2019г.- 30.06.2019г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор №75-06/19
ОТ 08.07.2019
	01.07.2019Г.-31.12.2019Г.
	7000
	



Реестр программного обеспечения СОГУ

Программное обеспечение: пакет MS Office, MS Word, MS Excel, Adobe Reader, система тестирования SunravWEBClass.


	№ п/п
	Наименование
	№ договора (лицензия)


	1. 
	Windows 10 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 10 Pro for Workstations
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2016
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2013
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2010
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Система тестирования Sunrav WEB Class
	№468 от 03.12.2013 ИП Сунгатулин Р.Т.(бессрочно)

	1. 
	Система компьютерной верстки  MikTex
	Лицензия FSF/Debian (Свободное программное обеспечение) бессрочно

	1. 
	Антивирусное программное обеспечение Kasperksy Total Security
	№17E0-180222-130819-587-185 от 26.02. 2018 до 14.03.2019г

	1. 
	Система управления базами данных MySQL FireBird
	Свободное программное обеспечение(бессрочно) 

	1. 
	Система поиска текстовых заимствований «Антиплагиат.ВУЗ»
	№795 от 26.12.2018 (действителен до  30.12.2019г) с ЗАО «Анти-Плагиат»

	1. 
	Офисная система Libre Office
	Лицензия GNU/GPL свободное программное обеспечение (бессрочно)

	    18.
	Консультант+
	№430-2017/614 от11.01.2017 
ООО «Фаст-Информ»

	     19.
	Гарант
	01.2019-12.2019

	     20.
	Планы
	№5581, от 09.01.2019г. (09.01.2019г. до 08.01.2020г.) ООО ЛММИС








                    10. Материально-техническое обеспечение дисциплины

Компьютерный класс, доступ к сети Интернет (во время самостоятельной работы), оргтехника, электронная база данных библиотеки СОГУ, лекционные аудитории, лаборатории хлебопекарного, кондитерского производства, лаборатория пищевой биотехнологии; кабинет, оснащенный интерактивной доской, проектором.
Плакаты по отдельным разделам курса.  

Разработчик:
Хмелевская А.В., кандидат технических наук, доцент кафедры товароведения и технологии продуктов питания Северо-Осетинского государственного университета.



             
                                  11. Лист обновления/актуализации

             Программа обновлена.
Программа рассмотрена и утверждена на заседании кафедры товароведения и технологии продуктов питания   
от «25» июня 2019 г., протокол № 10.

Программа одобрена на заседании совета факультета химии, биологии и биотехнологии
 от «01» июля 2019 г., протокол № 12/18-19.
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