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	Очная форма обучения
	Заочная форма обучения


	Курс
	3
	

	Семестр
	5
	

	Лекции
	36
	

	Практические (семинарские) занятия
	36
	

	Лабораторные занятия
	-
	

	Консультации
	-
	

	Итого аудиторных занятий
	72
	

	Самостоятельная работа
	54
	

	Курсовая работа 
	-
	

	Экзамен
	54
	

	Зачет 
	-
	

	Общее количество часов
	180
	


1. Структура и общая трудоемкостьдисциплины
Общая трудоемкость дисциплины составляет 5 зачетных единиц (180 часов).
2. Цели освоения дисциплины

Целью освоения учебной дисциплины – научить обучающихся прогрессивным методам подбора и эксплуатации технологического оборудования при производстве продуктов питания животного происхождения, а также обосновывать и осуществлять технологические компоновки, подбор оборудования для технологических линий и участков производства продуктов питания из растительного сырья (в соответствии с профилем подготовки.

В задачи дисциплины входят:

1. навыками разработке проектной и рабочей технической документации;

2. изучение современных аппаратов пищевых производств;

3. изучение путей рационализации процессов;

4. выбор оптимальных конструкций аппаратов;

5. освещение основных технических проблем, научных достижений и современных тенденций использования новых физических методов обработки пищевых продуктов в тесной взаимосвязи с вопросами технологии.

3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата
Б1.В.09  Вариативная часть.

Дисциплина включена в вариативную часть обязательных для обучения дисциплин ОПОП ВО. Она имеет предшествующие логические связи со следующими дисциплинами учебного плана: «Введение в технологию продуктов животного происхождения» (ОПК-1; ПК-12), «Инженерная и компьютерная графика» (ОПК-1; ПК-13; ПК-30). 
Также дисциплина имеет содержательно-методические связи с последующими дисциплинами учебного плана: «Общая технология отрасли (продуктов животного происхождения)» (ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ПК-12; ПК-14; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-24), «Современные технологии продуктов животного происхождения» (ОПК-2; ОПК-3; ПК-3; ПК-10; ПК-11; ПК-20; ПК-30), «Безотходная технология переработки сырья животного происхождения» (ОПК-2; ОПК-3; ПК-3; ПК-10; ПК-11; ПК-20; ПК-30), «Технология мяса и мясных продуктов» (ПК-7; ПК-11; ПК-20; ПК-22; ПК-31), 
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«Технологическое оборудование отрасли (продуктов животного происхождения)» (ПК-7; ПК-11; ПК-20; ПК-22; ПК-31), «Технология рыбы и рыбных продуктов» (ПК-7; ПК-11; ПК-20; ПК-22; ПК-31), «Технология функциональных продуктов животного происхождения» (ОПК-2; ОПК-3; ПК-3; ПК-7; ПК-12; ПК-20), «Технология функциональных продуктов растительного происхождения» (ОПК-2; ОПК-3; ПК-3; ПК-7; ПК-12; ПК-22), «Технология молока и молочных продуктов» (ПК-7; ПК-11; ПК-20; ПК-22; ПК-31).
Для освоения данной учебной дисциплины (УД) студент должен:
Знать: 
· основные законы естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1);
· область и объекты деятельности (ПК-12);
· технические и программные средства реализации компьютерных технологий (ПК-13);

Уметь: 
· основные законы естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1);
· выполнять работы по рабочим профессиям (ПК-12);
· использовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей предметной области, пакеты прикладных программ для выполнения необходимых расчетов (ПК-13);
· разрабатывать планы размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест (ПК-30).
Владеть: 
· навыками использования основных законов естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1);
· навыками работы по рабочим профессиям (ПК-12);
· приёмами использования прикладного и сетевого программного обеспечения готовность (ПК-13);

· технологиями обработки текстовой, графической и числовой информации (ПК-30).
4. Требования к результатам освоения дисциплины (компетенции обучающегося, формируемые врезультате освоения дисциплины (модуля)
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование ряда общепрофессиональных и профессиональных компетенций: 
· способностью обосновывать нормы расхода сырья и вспомогательных материалов при производстве продукции (ПК - 7);

· способностью разрабатывать нормативную и техническую документацию, технические регламенты (ПК-8);

· владением современными информационными технологиями, готовностью использовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей предметной области, пакеты прикладных программ для выполнения необходимых расчетов (ПК-13);
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· способностью формулировать цели проекта (программы), решать задачи, определять критерии и показатели достижения целей, структурировать их взаимосвязь, определять приоритетные решения задач с учетом нравственных аспектов деятельности (ПК-29);

· готовностью выполнять работу в области научно-технической деятельности по проектированию (ПК-30).
Общим средством контроля является введенная в университете балльно-рейтинговая система оценки успеваемости студентов специалитета и направлений бакалавриата.
В результате освоения дисциплины студент должен:

знать: 

· основы организации проектных работ;
· базовые принципы составления технического задания;
· основную нормативную документацию, применяемую при проектировании, предприятий по производству продуктов питания животного происхождения;
· правила разработки, выполнения и чтения конструкторских и текстовых проектной документации;
· состав архитектурно-строительных чертежей и требования к ним;
· правила безопасности строительно-монтажных и пуско-наладочных работ в производстве продуктов питания животного происхождения.
уметь: 

· формировать техническое задание;
· разрабатывать генеральные планы предприятий отрасли и правильно изображать их графически на чертежах;
· грамотно применять основную нормативную документацию при разработке проектов предприятий по выпуску продуктов питания животного происхождения;
· разрабатывать порядок выполнения работ, планов размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест;
· составлять генеральный план для проектирования завода (цеха) по производству продуктов животного происхождения.
· производить компоновку технологического оборудования;
владеть:

·  навыками разработке проектной и рабочей технической документации;
·  навыками применения основной нормативной документации.
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	№

Недели
	Наименование

тем (вопросов)

изучаемых по данной

дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная

Работа
	Форма

контроля
	Мин. кол.

бал. 
	Макс.

кол.

бал.
	Лит-ра


	Формируемые компетенции

	
	
	Лекции
	Практич
	Содержание
	Часы
	
	
	
	
	

	1-2.
1.

2.
	Тема 1. Проектирование и стадии проекта.
1. Основные положения. Задание на проектирование.

2. Предпроектные и проектные работы.
	4
2

2
	4
2

2
	Техническое задание. Состав технического проекта. Содержание пояснительной записки. Содержание рабочих чертежей. 

Выбор площадки размещения предприятия. Принципы районирования территорий.


	6
3

3
	Текущий контроль

(устный ответ).

Рубежный контроль №1
	0
	7
	[1],

[2],
[3].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	3.
3.
	Тема 2. Генеральные планы предприятий отрасли.

1. Генеральный план предприятий молочной  и  мясной отраслей.
	2
2
	2
2
	Принципы формирования генеральных планов. Роза ветров. 
Генеральный план молокоперерабатывающих заводов. Генеральный план мясоперерабатывающего завода.
	3
3
	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №1
	0
	7
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	4-8.
4.
5.
6.

7.

8.
	Тема 3. Архитектурно-строительная часть.

1. Характеристика зданий и сооружений.

2. Строительные материалы. Классификация.
3. Составление планов и разрезов производственных помещений.
4. Компоновка оборудования в производственных помещениях.
5. Вентиляция и кондиционирование воздуха помещений
	10
2

2

2

2

2
	10
2

2

2

2

2
	Требования к производственным зданиям и сооружениям. Классификация зданий и сооружений. Строительные материалы. Классификация строительных материалов.

Требования, предъявляемые к планам и разрезам производственных помещений.

Способы компоновки технологического оборудования в помещениях. Вертикальная компоновка, горизонтальная компоновка.

Классификация помещений по микроклимату, способы поддержания микроклимата. Системы пассивного и активного вентилирования и кондиционирования воздуха..
	15
3

3

3

3

3
	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №1
	0
	7
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	9.

9.
	Тема 4. Объёмно-планировочные решения.

1. Монтаж технологического оборудования.
	2
2


	2
2


	Требования к монтажу технологического оборудования. Способы монтажа технологического оборудования. Монтажные проёмы. Монтаж малогабаритного оборудования, монтаж крупногабаритного оборудования.
	3
3


	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №1
	0
	7
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	10-11.
10.

11.
	Тема 5. Реконструкция предприятий.

1. Виды реконструкции.

2. Способы проведения реконструкции.
	4

2

2
	4

2

2
	Основные понятия о реконструкции промышленных зданий.

Реконструкция производственных зданий.

Долговечность и износ производственных зданий
	6

3

3
	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №2
	0
	7
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	12.
12.
	Тема 6. Применение САПР.

1. Применение САПР
	2

2
	2

2
	Сущность и значение САПР. Методы и средства САПР. Применение вычислительной техники для инженерных расчетов. Постановка инженерной задачи при проектировании, ее разработка или выбор эффективного метода решения, программирование для ЭВМ и реализация программы. Интерпретация результатов вычислений и применение их в проекте.
	3

3
	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №2
	0
	7
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13

ПК-29

ПК-30

	13-18.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
	Тема 7. Компоновка технологического оборудования.
1. Мощность и классификация мясоперерабатывающих предприятий.

2. Генплан его характеристика и требования к проектированию.

3. Компоновка холодильных и складских помещений.

4. Компоновка мясоперерабатывающих предприятий.

5. Компоновка колбасных цехов.

6. Компоновка желатинового производства
	12
2

2

2

2

2

2
	12
2

2

2

2

2

2
	Общая классификация предприятий по переработке мяса по; вырабатываемой продукции, мощности выработки. Характеристика генерального плана предприятия применительно к компоновочным решениями цехов. Требования при проектировании генерального плана. Общие правила компоновки технологического оборудования. Способы крепления оборудования к несущим элементам здания (крепление на лапки опоры, крепление на ножки-стойки, консольное крепление). Инженерные площадки и этажерки.

Компоновка оборудования  
	18
3

3

3

3

3

3

3
	Текущий контроль

(практич. работа).

Рубежный контроль №2
	0
	8
	[1],

[2].
	ПК-7

ПК-8

ПК-13
ПК-29
ПК-30

	
	Текущая работа

Студентов
	
	
	
	
	
	0
	50
	
	

	
	Рубежная аттестация 

(компьютерное тестирование)
	
	
	
	
	
	0
	50
	
	

	
	ИТОГО:
	36
	36
	
	54
	
	0
	100
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6. Образовательные технологии
Лекции, практические занятия, самостоятельная работа студентов. Используются интерактивные методы обучения: проводятся практические занятия по типу «кейс - стадии» по выполнению ограниченных проектных задач, где студенты применяют овладение умениями и навыками выполнения проектных решений в условиях, имитирующих профессиональную деятельность технолога, работа на дистанционной площадке системы «MOODLE».
	№
п/п
	Тема
	Вид занятия
	Количество часов
	Активные формы
	Интерактивные формы

	1
	Тема 1. 
1.  Продуктовый расчёт молока пастеризованного.

2.  Продуктовый расчёт кисломолочного напитка.
	Практическое
	4

2

2


	Устный ответ и выполнение расчётов – 4 ч
	─

	2
	Тема 2. 

1.  ЕСКД – единая система конструкторских документов
	Практическое
	2

2


	─
	«Кейс – стадии» – 2 ч

	3
	Тема 3.
1. Материалы, применяемые в строительстве.

2. Несущие конструкции. Фундаменты.

3. Составление и оформление технологических схем.

4. Компоновка основного технологического оборудования.

5. Влажный воздух и его физические свойства (J – d)- диаграмма.
6. (J – d)-расчёт
	Практическое
	12

2

2

2

2

2

2
	Устный ответ и выполнение расчётов – 6 ч
	«Кейс – стадии» – 6 ч

	4
	Тема 4.

1. Расчёт молочных консервов.

2. Расчёт продуктов мясного производства.

3. Консервы мясные.

4. Колбасное производство.
	Практическое
	8

2

2

2

2
	Устный ответ и выполнение расчётов – 4 ч
	«Кейс – стадии» – 4 ч

	5
	Тема 7.
1. Генплан предприятия и его характеристика. Требования к проектированию генпланов.

2. Расчёт площадей холодильников.

3. Расчёт складских помещений.

4. Расчёты производственных площадей.

5. Размещение коммуникаций и обвязка оборудования.
	Практическое
	10

2

2

2

2

2


	Устный ответ и выполнение расчётов – 4 ч
	 «Кейс – стадии»

– 6 ч

	
	ИТОГО
	
	36
	18
	18
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7.  Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студентов
Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.

Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.

Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к лабораторно - практическому занятию.

Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы, обеспечивающие самостоятельную работу студентов, можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Проектирование предприятий отрасли».
Формы самостоятельной работы студентов:

а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;

б) подготовка презентаций в Рower Рoint;

в) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу;

д) подготовка к практическим занятиям.

Рефераты или доклады по темам

1. Организация проектирования промышленных предприятий за рубежом.
2. Стадии проектирования и состав проекта.

3. Разработка технико-экономического обоснования.
4. Характеристика промышленных выбросов в атмосферу и способов их очистки.
5. Оценка экономической эффективности технологического процесса.

6. Способы снабжения промышленного предприятия паром.

7. Применение вторичных энергоресурсов для энергосбережения предприятия.

8. Энергосбережение на промышленном предприятии.

9. Сущность энергоэффективных технологий в пищевой промышленности.
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Рекомендации студентам по оформлению докладов

1.  Тема доклада выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Проектирование предприятий отрасли». Допускается выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.

2.  Для написания доклада студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.

3.  Доклад должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный перечень вопросов, позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.

4.  Объём доклада должен составлять от 10 до 25 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.

5.  Каждый пункт плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.

6.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.
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8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины
Примерные тесты для рубежной аттестации

(полная база данных находится на CD диске)
1. Маслодельные заводы размещаются по принципу:

а. большого молокосбора;

б. удалённости от рынков сбыта;

в. удалённости от кормовой базы;

г. качественного молока.
2.
Сыродельные заводы размещаются по принципу:

а. большого молокосбора;

б. удалённости от рынков сбыта;

в. удалённости от кормовой базы;

г. качества молока.

Тип сыродельного завода обусловлен:

а. характером переработки сыворотки;

б. ассортиментом производимого сыра;

в. количеством перерабатываемого молока;

г. количеством вырабатываемого сыра.
4.
Современные маслосырбазы оборудованы холодильниками на:

а. 500, 1500, 3000, 4000 и 5000 т.

б. 500, 1000, 2000, 3000 и 5000 т.

в. 300, 1500, 3000, 4500 и 6000 т.

г. 500, 1500, 3000, 4500 и 6000 т.
5.
При размещении предприятий по выпуску молочных консервов решающим фактором при выборе места размещения будет являться:

а. удаленность от энергетических ресурсов;

б. удалённость от крупных населённых пунктов;

в. удалённость от сырьевых ресурсов;

г. численность и структура городского населения.
6.
При размещении предприятий по выпуску цельного молока решающим фактором при выборе места размещения будет являться:

а. удаленность от энергетических ресурсов;

б. удалённость от крупных населённых пунктов;

в. удалённость от сырьевых ресурсов;

+г. численность и структура городского населения.
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7.
В состав производственного корпуса молочного завода не входит:

а. отделение приёмки молока;

б. каныжная;

в. аппаратный цех;

г. оперативный склад тары, припасов и материалов.
8.
В состав вспомогательного корпуса молочного завода не входит:

а. слесарно-ремонтное отделение;

б. электроремонтное отделение;

в. трансформаторная подстанция;

г. сварочное отделение.
9.
Все предприятия молочной промышленности проектируют при отношении ширины к длине:

а.  1:1,5;  1:3  или  1:5;

б.  1:1;  1:3  или  1:6;

в.  1:1,  1:2  или 1: 2,5:

г.  1:1,5;  1:2,5  или 1:4.
10.
Ширину зданий принимают:

а. 24, 48, 60 или 72 м.;

б. 12, 18, 36 или 60 м.;

в. 10, 15, 30 или 60 м.;

г. 12, 25, 50 или 75 м.

Рубежная аттестация проводится 1 раз в семестр на модульной неделе по расписанию, устанавливаемому деканатом, в форме тестов с учетом объема изученного материала по курсу.
Как правило, при подготовке к тестированию используется основной учебник, рекомендованный в рабочей программе, а также конспекты лекций и научной литературы, составленные в ходе изучения всего курса.
Результат самостоятельной подготовки оценивается непосредственно во время проведения тестирования.
Время тестирования составляет 30 минут.

Количество вопросов – 25.

За каждый верный ответ – 2 балла.

Максимальное количество баллов – 50.
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Вопросы для подготовки к экзамену по дисциплине 

«Проектирование предприятий отрасли»

1. Стадии проектирования 

2. Задание на проектирование.

3. Состав технического проекта.

4. Общая пояснительная записка.

5. Правила составления вертикальных и поэтажных разрезов с расстановкой размеров на планах здания.

6. Согласование и утверждение технологического проекта и смет.

7. Паспорт (карточка) проектируемого предприятия.

8. Выбор площадки строительства.

9. Типовые проекты и их использование.

10. Выбор и обоснование аппаратурно-технологической схемы.
11. Классификация производственных зданий по способам застройки, по этажности. Выбор этажности производственного корпуса.
12. Основания. Классификация. Способы укрепления оснований.

13. Нагрузки. Классификация нагрузок 
14. Фундаменты, основные элементы фундаментов. Классификация и функции фундаментов.

15. Колонны. Функции и классификация колонн, сетка колонн.

16. Балки покрытий и ферменные конструкции.

17. Полы и перекрытия цехов.

18. Стены и перегородки.

19. Балки перекрытий производственных цехов.

20. Кровельные конструкции, классификация и основные принципы устройства кровли для производственных зданий.

21. Светоаэрационные фонари и колодцы.

22. Лестницы и лестничные марши. 

23. Проходы, галереи и эстакады в производственных помещениях.

24. Инженерные сети и коммуникации. Принципы устройства инженерных сетей 

25. Системы отопления производственных помещений. 

26. Системы вентиляции и кондиционирования воздуха в производственных помещениях.

27. Водоснабжение и канализационные системы промышленного предприятия.

28. Этажерки и инженерные площадки. 

29. Основные принципы устройства и размещения этажерок.

30. Основные принципы устройства и размещения инженерных площадок.

31. Основные принципы организации и формирования внутрицеховых транспортных потоков.

32. Основные принципы организации и формирования внутрицеховых материальных. Потоков.

33. Принципы размещения технологического оборудования на производственных площадях.
34. Принципы подбора технологического оборудования

35. Принципы размещения оборудования по высоте.

36. Правила размещения вибрационного оборудования.

37. Размещение колонного оборудования.

38. Принципы размещения и монтажа крупного ёмкостного оборудования.
	


Министерство 

науки и высшего образования РФ 

ФГБОУ ВО «СОГУ»


	СИСТЕМА МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА

Управление документированной информацией 7.5.3

Контекст организации 4.  Обеспечение 7. (Персонал 7.1.2) 

Владелец процесса 7.5.3:  Отдел документооборота 

Вид документа:  Положение по деятельности

Положение о разработке и реализации ОПОП СОГУ
	стр. 15 из 17


39. Планировка оборудования. Метод моделирования.

40. Планировка оборудования. Метод макетирования. 

41. Увязка оборудования по высоте.

42. Особенности реконструкции предприятий отрасли.
43. Виды реконструкции.
44. Структура предприятия по переработке молока. 

45. Структура предприятия по переработке мяса.
46. Структура предприятия по производству желатина.
47. Особенности применения САПР при проектировании предприятий отрасли

48. Особенности применения САПР при обосновании строительства новых производств.
49. Особенности применения САПР при реконструкции и модернизации технологических линий и участков.
9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины (модуля)
а) основная литература:

1. Гулак Л.И. Проектирование производственных зданий пищевых предприятий: учебное пособие / Л. И. Гулак ,И.Н. Матющенко [ и др.]– Санкт-Петербург: Проспект Науки, 2009. - 400 с. ISBN 978-5-903090-27-3. 
2. Антипова, Л. В.Проектирование предприятий мясной отрасли с основами САПР: учебное пособие / Л. В. Антипова, Н. М. Ильина, Г.П. Казюлин[и др.]. - Москва :КолосС, 2003. - 320 с.: ил. ISBN 5-9532-0045-5.
б) дополнительная литература:

3. Проектирование предприятий общественного питания: учебное пособие / Т.Т. Никуленкова, Г.М. Ястина; Под ред. Г.А. Гусевой. - Москва: Колос, 2007. - 247, [1] с.: ил. ISBN 978-5-9532-0590-0.
в) программное обеспечение и Интернет-ресурсы
	Windows 8 Professional
	№ 4100072800  Maicrasoft Products (MPSA) от 04.2016г

	OfficeStandard 2010
	№ 4100072800  Maicrasoft Products (MPSA) от 04.2016г

	Система тестирования SunravWEBClass
	№468 от 03.12.2013 ИП Сунгатулин Р.Т.(бессрочно)

	Программа для ЭВМ «Банк вопросов для контроля знаний»
	Разработка СОГУ Свидетельство о государственной регистрации программы для ЭВМ №2015611829 от 06.02.2015(бессрочно)

	http://biblioclub.ru. – ЭБС «Университетская библиотека»
	№75-06/19 от 08.07.2019. ООО  «Некс-Медиа»


г) методические указания, разработанные составителями Рабочей программы.
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10. Материально-техническое обеспечение дисциплины
	Перечень наименований
	Необходимое количество

	1. Библиотечный фонд  
	5

	2. Компьютерный класс с выходом в Интернет
	

	3. Мультимедийное оборудование для чтения лекций-презентаций
	


Разработчик: Алиев К.Р., кандидат технических наук доцент кафедры товароведения и технологии продуктов питания Северо-Осетинского государственного университета.

Программа одобрена на заседании кафедры товароведения и технологии продуктов питания (протокол № 9 от «27» июня 2018 г.)
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11. Лист обновления/актуализации
Программа обновлена.

Программа рассмотрена и утверждена на заседании кафедры товароведения и технологии продуктов питания   от « 25»  июня 2019 г. от, протокол № 10/18-19.
Заведующий кафедрой ________________________  И.К. Сатцаева
Программа одобрена на заседании совета факультета химии, биологии и биотехнологии «01»  июля  2019 г. протокол №12/18-19.

Председатель ________________________________Ф.А. Агаева
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