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1. Структура и общая трудоемкость дисциплины
Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 ЗЕ (108 часов).
	
	Очная форма обучения
	Заочная форма обучения

	Курс 
	4
	-

	Семестр
	7
	-

	Лекции
	18
	-

	Практические занятия
	36
	-

	Лабораторные занятия
	-
	-

	Консультации
	-
	-

	Итого аудиторных занятий
	54
	-

	Самостоятельная работа
	54
	-

	Курсовая работа
	-
	-

	Форма контроля

	Экзамен
	-
	-

	Зачет
	-
	-

	Общее количество часов
	108
	-



2. Целью освоения дисциплин «Производственный учет и документооборот в отрасли (продуктов животного происхождения)» является формирование у студентов компетенций, сосредоточенных на приобретение багажа знаний в сфере пищевой промышленности, связанных с производственным учетом и документооборотом. 
 Задачи дисциплины:
- изучение ассортимента продукции предприятий мясной отрасли;
- изучение производственного учета в организационно - производственной 	структуре предприятий мясной отрасли; 
- ознакомление с нормативными расходами и выходами продуктов, 	технологическим контролем процессов производства;
- ознакомление с производственным контролем по этапам технологического 	процесса;
- ознакомление с первичным учетом движения сырья, материалов, 	полуфабрикатов;
- исчисление себестоимости продукции в мясной промышленности.
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3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата
Б1.В.15. Вариативная часть.
Изучение данной дисциплины излагается на базе знаний, приобретенных студентами при изучении модулей: «Технология продуктов животного происхождения», «Экономика и управление производством», «Техно-химический контроль на предприятиях отрасли (продуктов животного происхождения».
4. Требования к результатам освоения дисциплины
Выпускник должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) и профессиональными компетенциями (ПК) в производственно-технологической, экспериментально-исследовательской, организационно – управленческой и расчетно - проектной деятельностях: 
- способностью осуществлять технологический контроль качества готовой продукции (ОПК-3);
- способностью использовать нормативную и техническую документацию, регламенты, ветеринарные нормы и правила в производственном процессе (ПК-1);
- способностью составлять производственную документацию (графики работ, инструкции, заявки на материалы, оборудование), а также установленную отчетность по утвержденным формам (ПК-16).
В результате изучения дисциплины студент должен:
Знать: - характеристику предприятий отрасли (продуктов животного происхождения);
- ассортимент продукции, выпускаемой отраслью по производству продуктов животного происхождения;
- сущность и задачи производственного учета; 
- принципы организации производственного учета, применяемые
 на предприятиях мясной и молочной отрасли.
Уметь: - производить производственный расчет сырья и продуктов по цехам;
- рассчитывать нормативный выход основного сырья и вторичных продуктов переработки;
- составлять материальный баланс сырья и продуктов по цехам; 
- составлять схему нормативной калькуляции и накопления затрат.
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Владеть: - методами учета расходов в производстве продуктов животного происхождения;
- автоматизированными информационными технологиями в учете предприятий по производству продуктов животного происхождения;
 - автоматизированной системой учета товарно - материальных ценностей в технологических процессах;
 - программными средствами на рынке программ по учету пищевых продуктов; 
- основным способами создания автоматизированных систем учета на предприятиях мясной и молочной отрасли. 

1
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5.  Содержание и учебно-методическая карта дисциплины
	№ недели
	Наименование тем (вопросов), изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа студента
	Форма контроля
	Количество баллов
	Формируемые компетенции
	Литература

	
	
	Л
	Пр
	Содержание 
	Часы
	
	min
	max
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	
	Раздел 1 . «Основы организации и задачи производственного учета на предприятиях мясной отрасли»

	1
	Основы производственного учета
1. Предмет и задачи производственного учета на предприятиях мясной отрасли.
2.Виды учета и отчетности.  
3. Производственный учет в организационно- производственной структуре предприятия.
	2
	4
	Подготовка к практическим занятиям по теме 1
	6
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3
1
	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; 2];  [3]; [4]

	2,3
	Материальный баланс сырья и продуктов в производственном учете 
1. Ассортимент продукции предприятий. 2. Нормативный выход продукции. 
3. Расчет балансов сырья и продуктов переработки скота.
4. Расчет балансов сырья и продуктов переработки мяса.
5.Расчет балансов сырья и продуктов переработки птицы. 
	4
	8
	Подготовка к практическим занятиям по теме 2
	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе 
	0
	3
3
3
	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	3]; [4]; [5]; [6]; [7]
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	4,5
	Структура и характеристика функциональных связей предприятий мясной и молочной промышленности
1.Характеристика основных типов предприятий. 
2.Функциональные связи между цехами и производством.
3.Формы и виды документов по учету и отчетности между цехами и подразделениями.
4. Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.
	4
	8
	Подготовка к практическим занятиям по теме 3
	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3
3
	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; [2]; [6]; [7]

	
	1-ая рубежная аттестация (тестирование)
	-
	-
	-
	-
	-
	0
	25
	
	

	
	Текущая работа студентов
	-
	-
	-
	-
	-
	0
	25
	
	

	
	Раздел 2. Производственный учет. Автоматизированные системы учета.

	6
	Виды и формы учетно-отчетных документов 
1. Производственный контроль по этапам технологического процесса. 
2.Схема первичного учета движения сырья, материалов, полуфабрикатов.
3. Виды и формы документов, правила их оформления.
4. Учет затрат на производство в мясной промышленности. 
5. Исчисление себестоимости продукции в мясной и молочной промышленности.
	2
	4
	Подготовка к практическим занятиям по теме 4.

	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3

	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; [2]; [3]; [6]; [7]
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	7
	Виды технологической документации
1. Анализ технологической документации.
2.Формы журналов.
3.Роль технологической документации в повышении качества продукции.
	2
	4
	Подготовка к практическим занятиям по теме 5
	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3

	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; [2]; [3]; [6]

	8
	Основные принципы создания автоматизированной системы учета движения материальных потоков на предприятиях мясной промышленности
1.Оперативный анализ отчетно-учетных документов.
2. Планирование работы цехов предприятия.
3. Информационные потоки, их структура.
	2
	4
	Подготовка к практическим занятиям по теме 6
	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3

	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; [2]; [3]; [5]; [6] [7]

	9
	Компьютерные программы расчета сырья и готовой продукции
1. Взаимосвязь компьютерных программ материального баланса и учетно-отчетной документации.
2. Техническое обеспечение автоматизированной системы учета движения материальных потоков.
3. Информационное обеспечение.
	2
	4
	Подготовка к практическим занятиям по теме 7
	8
	Вопросы в рубежной контрольной работе
	0
	3
3
1

	ОПК-3;
ПК-1;
ПК-16.
	[1]; [2]; [3]; [6]

	
	2-ая рубежная аттестация (тестирование)
	
	
	
	
	
	0
	25
	
	

	
	Текущая работа студентов
	
	
	
	
	
	0
	25
	
	

	
	зачет
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Итого
	18
	36
	
	54
	
	0
	100
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6. Образовательные технологии
Лекции, практические занятия проводятся с визуализированным представлением информации с помощью мультимедийных устройств.
Используются интерактивные методы обучения: ситуационные задачи, творческие задания, исследовательский метод обучения, игровое проектирование.
	№/пп
	Тема
	Вид 
занятия
	Кол-во часов
	Активные формы
	Интерактивные формы

	1
	Изучение сущности и задач производственного учета
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	2
	Изучение характеристики предприятий мясной отрасли 
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»

	3
	Изучение характеристики отделений, входящих в состав колбасного цеха
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «SOLVER»

	4
	Изучение ассортимента продукции, выпускаемой мясоперерабатывающим предприятием
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	5
	Изучение нормативных выходов продукции, выпускаемой мясокомбинатами.
	Практическое
	2
	
	Творческие задания

	6
	Составление материального баланса сырья и продуктов в производственном учете
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»

	7
	Составление материального баланса колбасного производства
	Практическое
	2
	Устный ответ выполнение практических работ
	

	8
	Составление материального баланса сырья и продуктов убойного цеха
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»

	9
	Изучение ассортимента продукции, выпускаемой мясожировым (убойным отделением) цехом
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	10
	Изучение и усвоение учетно-отчетных документов
	Практическое
	2
	Устный ответ выполнение практических работ
	

	11
	Изучение функциональных связей между цехами мясокомбината 
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»
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	12
	Учет затрат на производство в мясной промышленности 
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	13
	Исследование себестоимости мясных изделий в колбасном цехе мясокомбината.
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	14
	Организация информационных уровней и потоков движения информации между ними.
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»

	15
	Изучение технологической документации, (видов и форм документов) правил оформления.
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	16
	Организация службы информационного обеспечения на предприятиях мясной отрасли.
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «MOODLE»

	17
	Изучение характеристик модели автоматизированной системы учета товарно- материальных ценностей в технологических процессах.
	Практическое
	2
	
	Работа на дистанционной площадке системы «SOLVER»

	18
	Изучение компьютерных программ расчета сырья и готовой продукции.
	Практическое
	2
	Моделирование блока проблемных вопросов
	

	
	Итого:
	
	36
	18
	18



7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы. 
Оценочные средства для текущего контроля успеваемости по итогам освоения дисциплины. 
Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к практическому занятию.
Рекомендации к написанию конспекта лекций: материал лекции записывать кратко; последовательно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; отмечать важные моменты, выделять ключевые слова, термины. 
	Министерство 
науки и высшего образования РФ 
ФГБОУ ВО «СОГУ»
	СИСТЕМА МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА
Управление документированной информацией 7.5.3
Контекст организации 4.  Обеспечение 7. (Персонал 7.1.2) 
Владелец процесса 7.5.3:  Отдел документооборота 
Вид документа:  Положение по деятельности
Положение о разработке и реализации ОПОП СОГУ
	
стр.11 из 25



Рекомендации по работе с конспектом лекции: анализируйте смысл терминов, понятий с помощью энциклопедий, словарей; делайте словарь терминов. Отмечайте вопросы, которые вызывают трудности; старайтесь самостоятельно найти ответ в рекомендуемой литературе. В случае затруднений сформулируйте вопрос и задайте его преподавателю на практическом занятии. 
Рекомендации по подготовке к практическим работам: ознакомьтесь с рекомендациями по подготовке к занятию; выполняя работу, будьте внимательны и следуйте инструкциям; результаты практической работы оформите в виде отчета в рабочей тетради по следующей схеме: название практической работы, цель работы, ход выполнения работы, выводы по выполненной работе. 
Рекомендации по подготовке к устному опросу: подготовка предполагает проработку рекомендованных учебных пособий, конспектов лекций, слайд-презентаций; для систематизации материала составляйте в рабочих тетрадях вспомогательные схемы и таблицы; обращайте внимание на терминологию, классификации, отличительные особенности, наличие соответствующих связей между отдельными темами. 
Рекомендации для подготовки реферата и защиты индивидуальной работы в виде доклада со слайд-презентацией: проанализируйте рекомендованные учебники и научную литературу, в том числе, с использованием интернет-источников, по поставленной проблеме; продумайте структуру доклада; подберите иллюстрации по основным вопросам; подготовьте текстовое сообщение на 5-7 минут с обязательным сопровождением презентацией в формате ppt или pptx; слайды должны содержать иллюстративный материал (фотографии, рисунки, схемы, таблицы, графики и пр.). Избегайте дублирования материала доклада. 
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы, обеспечивающие  самостоятельную работу студентов,  можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Производственный учет и документооборот в отрасли (продуктов животного происхождения)».
Формы самостоятельной работы студентов:

а) написание научной работы в виде реферата по пройденной тематике лекционных занятий; 
б) подготовка презентаций в Рower Рoint;
в) подготовка письменных или устных вопросов и заданий для самостоятельной работы (домашние задания);
г) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу

Критерии формирования оценок
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1. Критерии оценки письменных (устных) вопросов и заданий для самостоятельной работы.  Максимальное количество баллов – 3 баллов.

3 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые 
понятия четко и полно, приводя соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, сделать собственные выводы, выразить свое мнение.
2 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые понятия четко и полно, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, обобщающее мнение студента недостаточно четко выражено. 
1 балл ставится за выполнение 75% задания; студент понимает теоретический материала, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия соответствуют теме задания. Студент использует 2-3 источников информации, не может сделать собственные выводы и выразить свое мнение, есть ошибки в деталях и/или они просто отсутствуют

Примерные вопросы и задания для самостоятельной работы:

1. Производственный учет в организационно - производственной структуре предприятия.
2. Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.
3. Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.
4. Исчисление себестоимости продукции в мясной и молочной промышленности.
5. Учет затрат на производство в мясной промышленности.
6. Роль технологической документации в повышении качества продукции.
	Планирование работы цехов предприятия.
7. Информационные потоки, их структура.
	учета движения материальных потоков.
8.  Информационное обеспечение.
9. Материальный баланс колбасного цеха, его основные составляющие.
	10. Потери при транспортировке сырья и продуктов. 
11. Материальные затраты производства 
	12. Планирование работы цехов предприятия. Методы учета расходов в 	промышленном производстве мясных и молочных продуктов. 
	13. Организации учета материалов в производственных цехах. 
	14.Учет затрат на производство в мясной и молочной промышленности. 
	15. Исчисление себестоимости продукции в мясной и молочной промышленности. 
	16. Понятие «автоматизированные информационные технологии в учете».
	 17. Требования к организации автоматизированных информационных технологий.
	 18. Оперативный анализ отчетно-учетных документов.
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19. Служба информационного обеспечения на предприятиях мясной и молочной отрасли. 
20. Взаимосвязь компьютерных программ материального баланса и учетно-	отчетной документации.

2. Критерии оценки реферата:
Домашняя (внеаудиторная) подготовка реферата, доклада оценивается до 3 баллов. 
Критерии оценки устного выступления.
3 балла ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована  её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
2 балла – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
1 балл – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.
[bookmark: _Toc253956017]
Примерная тематика рефератов (докладов):

1. Характеристика цехов, входящих в состав мясокомбината 
2. Характеристика отделений, входящих в состав колбасного цеха.
3. Структура убойного цеха.
4. Ассортимент вареных колбас. 
5. Классификация колбасных изделий.
6. Материальный баланса колбасного производства. 
7. Функциональная связь между цехами мясокомбината.
8. Организация информационных уровней и потоков движения информации между ними.
9. Учет затрат на производство в мясной промышленности 
10. Нормативные выхода продукции, выпускаемой мясокомбинатами.
11. Материальный баланс сырья и продуктов в производственном учете
12. Технологическая документация, (виды и формы документов) правила оформления.
13. Новые тенденции в производственном учете.
14. Учетно-отчетные документы.
15. Себестоимость мясных изделий в колбасном цехе мясокомбината. 
16. Компьютерные программы расчета сырья и готовой продукции. 
17. Автоматизированная система учета товарно- материальных ценностей в технологических процессах.
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Рекомендации студентам по оформлению рефератов
	
0.  Тема реферата выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Производственный учет и документооборот в отрасли (продуктов животного происхождения)» Допускается 
0. выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.
0.  Для написания реферата студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.
0.  Реферат должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный  перечень вопросов позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.
0.  Объём реферата должен составлять от 7 до 15 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.
0.  Каждый раздел плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.
0.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.
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8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, рубежной аттестации и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

8.1 Оценочные средства для текущего контроля успеваемости 

Практические (семинарские) занятия. Практические занятия включают проведение деловой игры, обсуждение выполнения индивидуальных заданий. При защите отчета по практической работе учитывается соответствие конспекта 
требованиям, и знание студента теории исследуемой проблемы. Практические занятия (работы) проводятся после изучения определенной темы. Это занятия, контролирующие знания, умения и навыки. Любая работа должна включать глубокую самостоятельную проработку теоретического материала, изучение методик проведения и планирование эксперимента, освоение измерительных средств, обработку и интерпретацию экспериментальных данных.
Максимальное количество баллов за выполнение практической работы -2 балла, за устный ответ на семинаре - 2 балла.
Критерии оценки:
2,0 балла - студент отлично разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение работать с источниками по обсуждаемой проблеме и анализировать их, самостоятельно отвечает на письменные вопросы, освоил методику проведения и планирования эксперимента, измерительные средства, методику обработки и интерпретацию экспериментальных данных. 
1,0 балл - студент хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение работать с источниками по обсуждаемой проблеме, но возникают некоторые трудности с их анализом, самостоятельно отвечает на письменные вопросы, освоил методику проведения и планирования эксперимента, измерительные средства, возникают некоторые трудности по обработке и интерпретации экспериментальных данных.
0,5 балла – студент неполно владеет материалом, при изложении фактического материала допуская отдельные неточности, самостоятельно отвечает не на все письменные вопросы, плохо освоил методику проведения и планирования эксперимента, измерительные средства, не может самостоятельно обработать и интерпретировать экспериментальные данные.
Примеры ситуационных задач:

	№1 Партия говядины второй категории замораживалась в морозильной камере. Масса мяса, выгруженного из камеры, составила 982 килограмма. Норма усушки при замораживании парного мяса установлена 1,85%. Определить массу продукта, загруженного в морозильную камеру. 
№2 В октябре месяце на складе предприятия провели инвентаризацию материальных ценностей. В процессе инвентаризации была выявлена недостача материалов на сумму 34200 руб. Требуется отразить на счетах бухгалтерского учета недостачу материальных ценностей.
№3 Колбасный цех Моздокского мясокомбината выпускает и продает полукопченую колбасу «Одесская». Планируемый объем продаж за месяц составляет 5000 кг. Колбасное изделие продается по цене 100 руб. за 1 кг. При этом, переменные 
	Министерство 
науки и высшего образования РФ 
ФГБОУ ВО «СОГУ»
	СИСТЕМА МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА
Управление документированной информацией 7.5.3
Контекст организации 4.  Обеспечение 7. (Персонал 7.1.2) 
Владелец процесса 7.5.3:  Отдел документооборота 
Вид документа:  Положение по деятельности
Положение о разработке и реализации ОПОП СОГУ
	
стр. 16 из 25


затраты на единицу изделия составляют 60 руб., постоянные затраты – 150000 руб. Требуется определить сумму ожидаемой прибыли и рентабельность производства.
№4		В июле текущего года было заморожено парной говядины второй категории 187 19 000 кг и с температурой 13 °С — 60 000 кг. Необходимо рассчитать усушку по норме для каждого вида мяса и всего: - для парного мяса, норма усушки 1,85 % - для мяса с температурой 13 °С, норма усушки 1,13 % 5. На предприятии за отчетный период было реализовано 1000 ед. продукции по цене 50 тыс. руб. за единицу, а себестоимость единицы продукции составила 45 тыс. руб. В плановом периоде предусматривается увеличить объем выпуска и реализации продукции до 2000 ед. по 

цене 60 тыс. руб. и снизить себестоимость до 40 тыс. руб. за 1 ед. продукции. Требуется определить прибыль от реализации продукции в плановом и отчетном периоде, за счет каких факторов она изменится в плановом периоде?
Результат выполнения ситуационных заданий оценивается с учетом следующих критериев: 
– полнота проработки ситуации; 
– правильность выполнения расчетов; 
– новизна и неординарность представленного материала и решений; 
– перспективность и универсальность решений; 
– умение аргументировано обосновать выбранный вариант решения.


8.2 Оценочные средства для контроля рубежной аттестации 

Для проведения промежуточного контроля дисциплина разбита на 2 рубежа, которые представляют собой логически завершенные части рабочей программы курса. Контроль освоения каждого рубежа включает в себя компьютерное тестирование, предусмотренное рабочей программой дисциплины. Рубежное компьютерное тестирование включает в себя 25 вопросов по пройденным темам. За правильный ответ каждого вопроса студент получает 1 балла.  Максимально возможное количество набранных  баллов - 25. Время тестирования - 25 минут.

Вопросы для 1-ой рубежной аттестации

1. Характеристика основных типов предприятий мясной отрасли.
 2.Ассортимент продукции, выпускаемой мясной и молочной отраслью. 
3. Сущность и задачи производственного учета. 
4. Анализ технологической документации.
5. Формы журналов.
6. Роль технологической документации в повышении качества продукции.
7. Производственный учет в организационно- производственной структуре предприятий мясной и молочной отрасли. 
8. Виды учета и отчетности, формы документов, правила их оформления.  
9. Характеристика цехов, входящих в состав мясо- и молкомбината.
10. Характеристика организационной структуры мясо- и молкомбината.
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11. Нормативный выход колбасный изделий.
12. Материальный баланс сырья и продуктов переработки скота, его основные составляющие.
13. Материальный баланс сырья и продуктов переработки мяса.
14. Материальный баланс сырья и продуктов переработки птицы.
15. Нормы выхода основного сырья и вторичных продуктов переработки. 
16. Схема первичного учета движения сырья, материалов, полуфабрикатов.
17.Материальный баланс производства колбасных изделий.

18. Расчет расхода вспомогательного сырья и материалов.
19. Характеристика основного сырья мясоперерабатывающего производства. 
20. Характеристика вспомогательного сырья мясоперерабатывающего производства. 
21. Функциональные связи между цехами и производством. 
22. Основные потери и точки контроля производства колбасных изделий. 
23. Формы и виды документов по учету и отчетности между цехами и подразделениями.
24. Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.
25. Схема нормативной калькуляции и накопления затрат. 

Вопросы для 2-ой рубежной аттестации

1. Потери при транспортировке сырья и продуктов. 
2. Материальные затраты производства. 
3. Методы учета расходов в промышленном производстве.
4. Характеристика производственной структуры предприятия. 
5. Производственный контроль по этапам технологического процесса. 
6. Функции отдела материально-технического снабжения. 
7. Характеристика производственных запасов и признаки их классификации. 
8. Организация заготовок сырья на мясоперерабатывающих предприятиях.
9. Основные принципы и задачи учета производственных запасов. 
10. Основные принципы функционирования производственного учета. 
11. Новые тенденции в производственном учете. 
12. Правовые основы учетно-отчетной деятельности. 
13.Понятие передела и незавершенного производства в технологии мясных и молочных продуктов. 
14. Потери при транспортировке сырья и продуктов. 
15. Материальные затраты производства 
16. Планирование работы цехов предприятия. Методы учета расходов в промышленном производстве мясных и молочных продуктов. 
17. Организация учета материалов в производственных цехах. 
18. Учет затрат на производство в мясной и молочной промышленности. 
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19. Исчисление себестоимости продукции в мясной и молочной промышленности. 
20. Понятие «автоматизированные информационные технологии в учете».
21. Требования к организации автоматизированных информационных технологий.
 22. Оперативный анализ отчетно-учетных документов.
23. Служба информационного обеспечения на предприятиях мясной и молочной отрасли. 
24. Взаимосвязь компьютерных программ материального баланса и учетно-отчетной документации.

25. Техническое обеспечение автоматизированной системы учета движения материальных потоков.
26. Характеристика программных средств на рынке программ по учету пищевых продуктов. 
27. Характеристика основных способов создания автоматизированных систем учета на предприятиях мясной и молочной отрасли. 

Примерные тестовые задания для рубежной аттестации 
1. Рентабельность продукции определяется: 
a) Отношением балансовой прибыли к объему реализованной продукции; 
b) Отношением прибыли от реализации к выручке от реализации (без НДС и акциза); 
с) Отношением балансовой прибыли к средней стоимости имущества предприятия; 
d) Отношением балансовой прибыли к средней стоимости основных фондов и материальных оборотных средств.
2. Материальные затраты производства- это…
a) стоимость сырья и материалов, приобретаемых на стороне;
b) стоимость покупных полуфабрикатов и комплектующих;
с) стоимость работ и услуг, которые выполняла сторонняя организация;
d) отчисления на социальные нужды.
3. Нормативный выход вареных колбас составляет:
a) 80 -90%;
b) 70-80%; 
с) 90-100%;
d) 100-120%.
4. Методы контроля использования сырья и материалов:
a) документирование;
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b) исследование; 
с) ранжирование;
d)  изучение.
5. Нормативный выход полукопченых колбас составляет:
a) 50-60%;
b) 70-80%; 

с) 60-70%;
d) 100-120%.
6. Фонд заработной платы не включает в себя:
a) начисленные суммы оплаты труда в денежной и натуральной формах за отработанное и неотработанное время;
b) различные доплаты и надбавки;
с) поощрительные выплаты и вознаграждения;
d) затраты на проектирование инструментальной оснастки.
7. Основной составляющей частью производственного процесса является:
a) обслуживание рабочих мест;
b) технологические операции;
с) организация рабочего места;
d) доставка сырья.
8. Предприятие, относящееся к производству продуктов животного происхождения: 
a) закусочная;
b) мелькомбинат; 
с) столовая;
d) молкомбинат.
9. Отрасль материального производства:
a) транспортирование;
b) здравоохранение;
с) колбасное производство;
d) строительство.
10. Документ, регулирующий отношения между поставщиками и заказчиками:
а) накладная;
в) договор;
с ) технические требования;
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д) счет-фактура.
11. Что является основой учета на предприятиях мясной отрасли?
а) ассортиментный минимум;
в) плановое меню;
с) план товарооборота;
d) производственное задание.
12. Нормированные потери при хранении продуктов животного происхождения:
a) выветривание;

b) раструска;
c ) порча продуктов;
d) усушка.

8.3 Оценочные средства для промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 
	Формой контроля по итогам освоения дисциплины является зачет. На зачете студент отвечает в устной форме на вопросы из «Перечня вопросов к зачету». Уровень знаний студента определяется на основании следующих критериев: «зачтено» заслуживает студент, обнаруживший знания основного учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по профессии, справляющийся с выполнением заданий, предусмотренных программой, знакомый с основной литературой, рекомендованной программой; как правило; «не зачтено» выставляется студенту, обнаружившему проблемы в знаниях основного учебно-программного материала, допустившему принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных программой заданий.

Вопросы для подготовки к зачету по дисциплине
«Производственный учет и документооборот в отрасли (продуктов животного производства»

1. Характеристика основных типов предприятий мясной отрасли.
 2.Ассортимент продукции, выпускаемой мясной и молочной отраслью. 
3. Сущность и задачи производственного учета. 
4. Анализ технологической документации.
5. Формы журналов.
6. Роль технологической документации в повышении качества продукции.
7. Производственный учет в организационно- производственной структуре предприятий мясной и молочной отрасли. 
8. Виды учета и отчетности, формы документов, правила их оформления.  
9. Характеристика цехов, входящих в состав мясо- и молкомбината.
10. Характеристика организационной структуры мясо- и молкомбината.
11. Нормативный выход колбасный изделий.
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12. Материальный баланс сырья и продуктов переработки скота, его основные составляющие.
13. Материальный баланс сырья и продуктов переработки мяса.
14. Материальный баланс сырья и продуктов переработки птицы.
15. Нормы выхода основного сырья и вторичных продуктов переработки. 
16. Схема первичного учета движения сырья, материалов, полуфабрикатов.
17.Материальный баланс производства колбасных изделий.
18. Расчет расхода вспомогательного сырья и материалов.
19. Характеристика основного сырья мясоперерабатывающего производства. 
20. Характеристика вспомогательного сырья мясоперерабатывающего производства. 
21. Функциональные связи между цехами и производством. 
22. Основные потери и точки контроля производства колбасных изделий. 
23. Формы и виды документов по учету и отчетности между цехами и подразделениями.
24. Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.
25. Схема нормативной калькуляции и накопления затрат. 
26. Потери при транспортировке сырья и продуктов. 
27. Материальные затраты производства. 
28. Методы учета расходов в промышленном производстве.
29. Характеристика производственной структуры предприятия. 
30. Производственный контроль по этапам технологического процесса. 
31. Функции отдела материально-технического снабжения. 
32. Характеристика производственных запасов и признаки их классификации. 
33. Организация заготовок сырья на мясоперерабатывающих предприятиях.
34. Основные принципы и задачи учета производственных запасов. 
35. Основные принципы функционирования производственного учета. 
36. Новые тенденции в производственном учете. 
37. Правовые основы учетно-отчетной деятельности. 
38.Понятие передела и незавершенного производства в технологии мясных и молочных продуктов. 
39. Потери при транспортировке сырья и продуктов. 
40. Материальные затраты производства. 
41. Планирование работы цехов предприятия. Методы учета расходов в промышленном производстве мясных и молочных продуктов. 
42. Организация учета материалов в производственных цехах. 
43. Учет затрат на производство в мясной и молочной промышленности. 
44. Исчисление себестоимости продукции в мясной и молочной промышленности. 
45. Понятие «автоматизированные информационные технологии в учете».
46. Требования к организации автоматизированных информационных технологий.
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47. Оперативный анализ отчетно-учетных документов.
48. Служба информационного обеспечения на предприятиях мясной и молочной отрасли. 
49. Взаимосвязь компьютерных программ материального баланса и учетно-отчетной документации.
50. Техническое обеспечение автоматизированной системы учета движения материальных потоков.
51. Характеристика программных средств на рынке программ по учету пищевых продуктов. 
52. Характеристика основных способов создания автоматизированных систем учета на предприятиях мясной и молочной отрасли. 
9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
а) основная литература:
1. Антипова Л.В. Производственный учет и отчетность./Л.В.Антипова, Л.П.Бессонов.- СПб.: ГИОРД, 2006.- 504 с. 
2. Говорунова, Т.В. Учет и контроль затрат на производство продукции мясоперерабатывающего предприятия: монография / Т. В. Говорунова, Г. В. Сапогова, Д. А. Тахтомысова. - М.: РГАУ - МСХА им. К. А. Тимирязева, 2009. – 291 с.
3. Позняковский В. М. Экспертиза мяса и мясопродуктов: учебное  пособие: 2-е издание / В. М. Позняковский. - Новосибирск : изд-во Сибирского ун-та, 2002. - 526 с. ISBN 5-94087-037-6.
4. Салаватулина. Р.М. Рациональное использование сырья в колбасном производстве: учебное пособие / Р.М. Салаватулина. - 2-е изд. - СПб.: ГИОРД, 2005 - 248 с. : ил ISBN 5-901065-90-5. 
				б) дополнительная литература:
5. Куликова, В.В. Общая технология мясной отрасли: учебник / В.В.Куликова, Ю.И.Куликов, Н.П. Оботурова. – Ставрополь: АГРУС Ставропольского гос. аграрного ун-та, 2013. – 360с. 
6. Керимов В.Э. Бухгалтерский учет на производственных предприятиях. М.: Издательский Дом «Дашков и КO», 2002. - 368 с.
7. Костюкова, Е. И. Учет затрат, калькулирование, бюджетирование в отраслях производственной сферы [Электронный ресурс] / Е. И. Костюкова. - Москва: «Лань», 2015.
в) программное обеспечение и Интернет-ресурсы:
Обеспечен доступ к современным профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам (библиотека СОГУ):
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- библиотеке e-library,
- электронной библиотеке диссертаций РГБ,
- университетской библиотеке online; 
собственным библиографическим базам данных:
- электронному каталогу,
- электронной картотеке газетно-журнальных статей,
- электронной картотеке авторефератов диссертаций и диссертаций.
	г) рекомендуемые интернет - адреса:
1. Российское образование. Федеральный портал http://www.edu.ru 
2. Научная электронная библиотека http://www2.viniti.ru 
3. СПС «Консультант Плюс» http://www.consultant.ru
4. Словари и энциклопедии.  Режим доступа: http://academic.ru.
Электронные ресурсы, обеспечивающие реализацию образовательных программ 
ФГБОУ ВО «Северо-Осетинский государственный университет имени Коста Левановича Хетагурова» 
	Наимен.
электр.
ресурса
	Принадлеж
ность
	Адрес сайта
	Сведения о
право
обладателе
	№  договора
на право
использования ЭБС
	Срок действия заключенного договора
	Кол-во
точек доступа/
пользователей
	Характеристика
доступа

	ЭБС "Университетская библиотека Online"
	
Сторонняя
	
http://www.
biblioclub.
ru
	
ООО
 «Некс-Медиа»

	Договор № 135-06/14
от 12.09.2014 г.
	 12.09.2014 г.-11.09.2015 г.
	7000
	По IP-адресу
без лимит
ный

	
	
	
	
	Договор № 167-08/15
от 12.09.2015 г.
	 12.09.2015 г.-11.03.2016 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 58-02/16
от 09.03.2016 г.
	12.03.2016.г.-11.09.2016.г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 202-08/16
от 24 08.2016 г.
	12.09.2016 г.-11.03.2017 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 069-02/17 от13.03.2017
	12.03.2017г. -11.03.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 184-08/17                   от 04.09.2017
	12.09.2017-11.02.03.2018.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 056-02/18                   от 25.05.2018
	16.04.2018г.- 16.10.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 163-10/18                    от 30.10.2018
	
17.10.2018г.-31.12.2018г.

	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 21-02/2019                  от 14.02.2019
	01.01.2019г.- 30.06.2019г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор №75-06/19
ОТ 08.07.2019
	01.07.2019Г.-31.12.2019Г.
	7000
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Реестр программного обеспечения СОГУ

	№ п/п
	Наименование
	№ договора (лицензия)


	1. 
	Windows 10 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 10 Pro for Workstations
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2016
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2013
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2010
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Система тестирования Sunrav WEB Class
	№468 от 03.12.2013 ИП Сунгатулин Р.Т.(бессрочно)

	1. 
	Система компьютерной верстки  MikTex
	Лицензия FSF/Debian (Свободное программное обеспечение) бессрочно

	1. 
	Антивирусное программное обеспечение Kasperksy Total Security
	№17E0-180222-130819-587-185 от 26.02. 2018 до 14.03.2019г

	1. 
	Система управления базами данных MySQL FireBird
	Свободное программное обеспечение(бессрочно) 

	1. 
	Система поиска текстовых заимствований «Антиплагиат.ВУЗ»
	№795 от 26.12.2018 (действителен до  30.12.2019г) с ЗАО «Анти-Плагиат»

	1. 
	Офисная система Libre Office
	Лицензия GNU/GPL свободное программное обеспечение (бессрочно)

	    18.
	Консультант+
	№430-2017/614 от11.01.2017 
ООО «Фаст-Информ»

	     19.
	Гарант
	01.2019-12.2019

	     20.
	Планы
	№5581, от 09.01.2019г. (09.01.2019г. до 08.01.2020г.) ООО ЛММИС
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10. Материально-техническое оснащение дисциплины:
Материально-техническое обеспечение дисциплины включает: 
- компьютерный класс с выходом в Интернет; 
- электронная база данных библиотеки СОГУ
- мультимедийное оборудование для чтения лекций-презентаций; 
- кафедральный фонд: технические регламенты ТС, национальные и межгосударственные стандарты, указатели стандартов, ОКП, ТН ВЭД ТС;
- лаборатория для проведения практических занятий, оснащенная лабораторным оборудованием и приборами, включая центрифуги, сушильный шкаф, весы технические, весы аналитические, весы торсионные, фотоэлектрокалориметр, термостат, иономер, муфельную печь, микроскопы, микроизмельчители, магнитные мешалки, аквадистиллятор.

11. Лист обновления/актуализации

Программа обновлена.
Программа рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 	товароведения и технологии продуктов питания от «25» июня 2019 г., протокол № 10.
Программа одобрена на заседании совета факультета химии, биологии и биотехнологии от «01» июля 2019 г., протокол № 12/18-19.
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