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1. Структура, и общая трудоемкость дисциплины
	
	Очная форма обучения

	Курс
	4

	Семестр
	7

	Лекции
	36

	Практические (семинарские) занятия
	36

	Лабораторные занятия
	

	Консультации
	

	Итого аудиторных занятий
	72

	Самостоятельная работа
	54

	Курсовая работа 
	

	Форма контроля
	

	экзамен
	Экзамен (54)

	Зачет 
	

	Общее количество часов
	180


Общая трудоемкость дисциплины составляет 5 зачетные единицы (180 ч.)












2. Цели освоения дисциплины:
- научить студентов оценивать влияние новых технологий, новых видов сырья и технологического оборудования на конкурентоспособность продукции производства и рентабельность предприятия;
- осуществлять организационно-управленческую деятельность:
- составлять техническую документацию (графики работ, инструкции, планы, сметы, заявки на материалы, оборудование), а также установленную отчетность по утвержденным формам;
- подготавливать исходные данные для выбора и обоснования научно-технических и организационных решений на основе экономических решений;
- участвовать в разработке технически обоснованных норм времени (выработки), расчет нормативов материальных затрат (технические нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов).

3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата
Б1.Б.О5 Базовая часть
Для изучения дисциплины необходимы знания, умения и компетенции, полученные обучающимися в бакалавриате в результате освоения следующих дисциплин: «Общая технология отрасли (продуктов животного происхождения)» (ОПК-1, ОПК-2, ОПК-4, ПК-12, ПК-14, ПК-18, ПК-19, ПК-20, ПК-24).
Для освоения данной учебной дисциплины (УД) студент должен:
знать:
- основы информационно-коммуникационных технологий требования информационной безопасности основные законы естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1);
- способность разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции питания различного назначения (ОПК-2);
- правила эксплуатации технологического оборудования в соответствии с требованиями техники безопасности на пищевых предприятиях (ОПК-4);
- область и объекты профессиональной деятельности (ПК-12);
-методику проведения маркетинговых исследований (ПК-14);
- методики расчетов по созданию (реорганизации) производственных участков на пищевых предприятиях (ПК-18);
 - знает оперативные планы работы первичных производственных подразделений (ПК-19);
- новейшие достижения техники и технологии в области производства продуктов питания из сырья животного происхождения (ПК-20);
- традиционные технологии продуктов питания из сырья животного происхождения (ПК-24);    
Уметь:
- основные законы естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1; 
- использовать химические методы анализа для определения основных параметров технологического процесса при производстве продуктов питания животного происхождения (ОПК-2);
- учитывать в профессиональной деятельности требования информационной безопасности (ОПК-4)
- выполнять работы по рабочим профессиям (ПК-12);
- давать оценку достижениям глобального пищевого рынка, проводить маркетинговые исследования и предлагать новые конкурентоспособные продукты к освоению производителем (ПК-14);
- проводить организационно-плановые расчеты по созданию (реорганизации) производственных участков на пищевых предприятиях (ПК-18);
- разрабатывать оперативные планы работы первичных производственных подразделений пищевых предприятий (ПК-19);  
- осуществлять поиск, выбор и использование новейших достижений техники и технологии в области производства продуктов из сырья животного происхождения (ПК-20);
- организовывать работу структурного подразделения пищевых предприятий (ПК-24).
Владеть:
навыками использования основных законов естественнонаучных и математических дисциплин в профессиональной деятельности (ОПК-1);
- навыками использования химических методов анализа для определения основных параметров технологического процесса при производстве продуктов питания животного происхождения (ОПК-2);
-навыками эксплуатации технологического оборудования в соответствии с требованиями техники безопасности на пищевых предприятиях (ОПК-4);  
- навыками работы по рабочим профессиям (ПК-12);
- навыками давать оценку достижениям глобального пищевого рынка (ПК-14);
- навыками проведения организационноплановых расчетов (ПК-18);
- навыками разработки оперативных планов работы первичных производственных подразделений пищевых предприятий (ПК-19);
- навыками поиска, выбора и использования новейших достижений техники и технологии в области производства продуктов  из сырья животного происхождения (ПК-20);
- навыками организации работы структурного подразделения пищевых предприятий (ПК-24).

4. Требования к результатам освоения дисциплины
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих общекультурных (ОК) и профессиональных (ПК) компетенций:
В результате освоения дисциплины студент должен обладать общекультурными компетенциями:
- способность использовать основы экономических знаний в различных сферах деятельности  (ОК-3); 
- способность обосновывать нормы расхода сырья и вспомогательных материалов при производстве продукции  (ПК-7);
-способность организовывать технологический процесс производства продуктов питания животного происхождения (ПК-11); 
- способность организовывать работу небольшого коллектива исполнителей, планировать работу персонала и фондов оплаты труда, проводить анализ затрат и результатов деятельности производственных подразделений  (ПК-15);
-способность составлять производственную документацию (графики работ, инструкции, заявки на материалы, оборудование), а также установленную отчетность по утвержденным формам (ПК-16);
расчетно-проектная деятельность
 владение принципами разработки бизнес-планов производства и основами маркетинга (ПК-23); 
- способность формулировать цели проекта (программы), решать задачи, определять критерии и показатели достижения целей, структурировать их взаимосвязь, определять приоритетные решения задач с учетом нравственных аспектов деятельности (ПК-29); 
- способность разрабатывать порядок выполнения работ, планы размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест, рассчитывать производственные мощности и загрузку оборудования, участвовать в разработке технически обоснованных норм времени (выработки), рассчитывать нормативы материальных затрат (технические нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов) (ПК-31);
 знать:
- экономические основы производства продуктов из сырья животного происхождения (ОК-3);
- нормы расхода сырья и вспомогательных материалов при производстве продукции (ПК-7);      
- факторы технологического процесса производства продуктов питания животного происхождения (ПК-11);
- статьи затрат производственных подразделений (ПК-15); 
- общепринятые принципы производственного учета (ПК-16);
- принципы разработки бизнес-планов производства (ПК-23);
- цели и задачи проекта (программы) (ПК-29);
- порядок выполнения работ при выпуске продукции животного происхождения; планы размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест; производственные мощности и загрузку оборудования; технически обоснованные норм времени (выработки); нормативы материальных затрат (технические нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов) (ПК-31);
Уметь:
- использовать знания экономических основ в производстве продуктов из сырья животного происхождения (ОК-3);
- обосновывать нормы расхода сырья и вспомогательных материалов при производстве продукции (ПК-7);
- организовывать технологический процесс производства продуктов питания животного происхождения (ПК-11);
- организовывать работу небольшого коллектива исполнителей (ПК-15);
- составлять производственную документацию, установленную отчетность по утвержденным формам (ПК-16);
- принципы разработки бизнес-планов производства (ПК-23);
- формулировать цели проекта (программы), решать задачи, определять критерии и показатели достижения целей, структурировать их взаимосвязь, определять приоритетные решения задач с учетом нравственных аспектов деятельности (ПК-29);
- рассчитывать производственные мощности и загрузку оборудования; участвовать в разработке технически обоснованных норм времени (выработки); рассчитывать нормативы материальных затрат (технические нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов) (ПК-31);
Владеть:
- основами экономических знаний применительно к профессиональной деятельности (ОК-3);
- навыками обоснования норм расхода сырья и вспомогательных материалов при производстве продукции (ПК-7);
- навыками организации технологических процессов производства продуктов питания животного происхождения (ПК-11);
- навыками организации работы небольшого коллектива исполнителей (ПК-15);
- навыками составления производственной документации, установленной отчетности по утвержденным формам (ПК-16);
- навыками разработки бизнес-планов производства (ПК-23);
- основами информационной и библиографической культуры, навыками разработки мероприятий по совершенствованию технологических процессов производства пищевых продуктов (ПК-29);
[bookmark: _GoBack]навыками разработки порядка выполнения работ, навыками разработки планов размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест (ПК-31).
Знания и умения, полученные в результате освоения дисциплины «Экономика и управление производством» в последующем применяются при прохождении преддипломной практики и написании ВКР.






Министерство	науки и высшего образования РФ	ФГБОУ ВО «СОГУ»	СИСТЕМА МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА	Управление документированной информацией 7.5.3	Контекст организации 4.  Обеспечение 7. (Персонал 7.1.2) 		Владелец процесса 7.5.3:  Отдел документооборота 	Вид документа:  Положение по деятельности		Положение о разработке и реализации ОПОП СОГУ	Страница 27 из 27

27


5. Содержание и учебно-методическая карта  дисциплины

	Номер недели
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
студентов
	Формируемые компетенции
	Формы контроля
Макс. кол-во баллов

	Лит-ра

	
	
	лекции
	сем
	содержание
	часы
	
	
	

	1
	Тема 1. Пищевая промышленность как отрасль промышленности России.  Общее понятие отрасли промышленности. Общая характеристика пищевой промышленности России, проблемы и перспективы ее развития.
	2
	2
	Экономика России и ее отраслевая структура. Промышленность России и ее структура.
	     6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11)
	Выполнение
самост. работы 1
устный опрос  2
	[1],
[3],
[5] [6]

	2
	Тема 2. Предприятие - основной хозяйствующий субъект отрасли.
Общее понятие промышленного предприятия. Организационно-правовые формы предприятий. Показатели конечных результатов производственной деятельности предприятия.
	2
	2
	Научно-технический прогресс в отраслях
пищевых производств
Сущность научно-технического прогресса на современном этапе и его роль в развитии производства. Основные направления развития научно-технического прогресса в отраслях пищевых производств. Источники финансирования внедрения результатов научно-технического прогресса.

	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11)
	Выполнение
самост. работы 1
устный опрос  2
	[1],
[3]

	3
	Тема 3. Формы общественной организации промышленного производства
Сущность и структура современного рынка. Специализация производства. Производственное кооперирование. Комбинирование производства. Концентрация производства. Диверсификация производства. 
	2
	2
	Рыночная конкуренция и ее отрасли. Агропромышленная интеграция.

	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11)
	Выполнение
самост. работы 1
устный опрос  2
	[1],
[3]

	4-5
	Тема 4. Основные производственные фонды
Понятие основных фондов, их экономическая сущность, классификация и структура.
Учет и оценка основных производственных фондов. Износ основных производственных фондов. Амортизация основных производственных фондов. Показатели оценки уровня использования основных производственных фондов. Основные направления повышения эффективности использования основных производственных фондов. 
	4
	4
	Воспроизводство основных фондов и проблемы технического перевооружения отраслей пищевых производств. Нематериальные активы предприятия.

	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы 2
устный опрос  2
	[1],
[2],
[5] [6]


	6-7
	Тема 5. Оборотные средства предприятия
Понятие оборотных средств. Состав и структура оборотных фондов. Источники формирования оборотных средств. Нормирование оборотных средств. Показатели оборачиваемости и использования оборотных средств. 
	4
	4
	Основные направления повышения эффективности использования оборотных средств.

	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы 2
устный опрос  2
	[1],
[3],
[5] [6]


	8
	Тема 6. Трудовые ресурсы отраслей пищевых производств
Понятие трудовых ресурсов и кадрового состава промышленного предприятия. Организация заработной платы.
	2
	2
	Производительность труда на предприятиях.
	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы 2
устный опрос  2

	[1],
[3],
[5] [6]


	9
	Тема 7. Сырьевые и материальные ресурсы отраслей пищевых производств
Понятие сырьевых и материальных ресурсов отраслей пищевых производств. Характеристика сырьевой базы пищевых предприятий. Показатели использования сырьевых ресурсов. 
	2
	2
	Основные направления улучшения сырьевой базы и использования сырьевых ресурсов на пищевых предприятиях.
	6
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы  2
устный опрос  2
	[1],
[3]

	
	Итого текущая работа 1рубеж
	
	
	
	
	            25
	

	
	Первая рубежная аттестация
	
	
	
	
	Комп. тест      25
	

	10
	Тема 8. Размещение предприятий отраслей пищевых производств
Сущность и принципы рационального размещения предприятий. Особенности размещения пищевых предприятий. Экономическое обоснование размещения пищевых предприятий.
 Направления рационализации размещения пищевых предприятий.

	4
	4
	Капитальное строительство в отраслях пищевых производств. Капитальные вложения и их экономическая эффективность. 
	4
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Вып. самост. работы 2
устный опрос  3
	[1],
[2],
[5] [7]


	11-12
	Тема 9. Себестоимость продукции
Сущность и виды себестоимости продукции. Структура себестоимости продукции и классификация затрат. Факторы и резервы снижения себестоимости продукции. Планирование себестоимости продукции.

	4
	4
	Инвестиционная деятельность предприятий.

	4
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Вып. самост. работы  2
устный опрос 3
	[1],
[3],
[5] [6]


	13-14
	Тема 10. Цены, ценообразование и ценовая политика
Сущность и функции цены. Виды цен на продукцию. Ценовая политика предприятия, факторы
и принципы ценообразования.

	4
	4
	
	
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы  2
устный опрос  3
	[1],
[2],
[5] [6]

	15-16
	Тема 11. Показатели оценки эффективности финансово-
хозяйственной деятельности предприятия.
Сущность эффективности производства. Прибыль, ее функции, виды и источники. Пути увеличения прибыли. Рентабельность и пути ее увеличения.

	4
	4
	
	
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы  2
устный опрос 3
	[1],
[3],
[5] [6]


	17-18
	Тема 12. Налоги и налогообложение.
Общая характеристика налогов, их функции и классификация.
Налогоплательщики, их права и обязанности. Налоговый контроль и налоговые правонарушения.

	4
	4
	Налоговая система РФ, налоговая политика, основные принципы и элементы налогообложения.
	4
	(ОК-3) (ПК-7) (ПК-11) (ПК-15) (ПК-16) (ПК-23) (ПК-29) (ПК-31)

	Выполнение
самост. работы 2
устный опрос  3
	[1],
[2],
[5] [6]


	
	Итого текущая работа 2рубеж
	
	
	
	
	
	25
	

	
	Вторая рубежная аттестация
	
	
	
	
	
	Комп. тест.    25
	

	
	Итого
	36
	36
	
	54
	
	
	




6.  Образовательные технологии
  
 Лекции, лекции-беседы, практические занятия, самостоятельная работа студентов. 
Используются интерактивные методы обучения: творческие задания, исследовательский метод обучения, диспуты, семинары.

	№
	Тема
	Вид занятия
	Кол-во часов
	Активные формы
	Интерактив
ные формы

	1
	Тема 2. Предприятие - основной хозяйствующий субъект отрасли.
Общее понятие промышленного предприятия. Организационно-правовые формы предприятий. Показатели конечных результатов производственной деятельности предприятия.
	Семинар
	2
	
	диспут

	2
	Тема 4. Основные производственные фонды
Понятие основных фондов, их экономическая сущность, классификация и структура.
Учет и оценка основных производственных фондов.
	Практическая работа
	2
	Решение ситуационных задач
	

	3
	Износ основных производственных фондов. Амортизация основных производственных фондов. Показатели оценки уровня использования основных производственных фондов. Основные направления повышения эффективности использования основных производственных фондов.
	Практическая работа
	2
	Решение ситуационных задач
	

	4
	Тема 9. Себестоимость продукции
Сущность и виды себестоимости продукции. Структура себестоимости продукции и классификация затрат.
Факторы и резервы снижения себестоимости продукции. Планирование себестоимости продукции.

	семинар
	4
	
	



диспут

	5
	Тема 11. Показатели оценки эффективности финансово-
хозяйственной деятельности предприятия.
Сущность эффективности производства. Прибыль, ее функции, виды и источники. Пути увеличения прибыли. 
	семинар
	2
	
	диспут

	6
	Рентабельность и пути ее увеличения.

	Практическая работа
	2
	Решение ситуационных задач
	

	7
	Тема 12. Налоги и налогообложение.
Общая характеристика налогов, их функции и классификация.
Налогоплательщики, их права и обязанности. Налоговый контроль и налоговые правонарушения.

	семинар
	4
	
	диспут

	
	Итого часов:
	
	18
	
	




7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы

Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к лабораторно - практическому занятию.
Рекомендации к написанию конспекта лекций: материал лекции записывать кратко; последовательно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; отмечать важные моменты, выделять ключевые слова, термины. 
Рекомендации по работе с конспектом лекции: анализируйте смысл терминов, понятий с помощью энциклопедий, словарей; делайте словарь терминов. Отмечайте вопросы, которые вызывают трудности; старайтесь самостоятельно найти ответ в рекомендуемой литературе. В случае затруднений сформулируйте вопрос и задайте его преподавателю на практическом занятии. 
Рекомендации по подготовке к лабораторным работам: ознакомьтесь с рекомендациями по подготовке к занятию; выполняя работу, будьте внимательны и следуйте инструкциям; результаты практической работы оформите в виде отчета в рабочей тетради по следующей схеме: название практической работы, цель работы, ход выполнения работы, выводы по выполненной работе. 
Рекомендации по подготовке к устному опросу: подготовка предполагает проработку рекомендованных учебных пособий, конспектов лекций, слайд-презентаций; для систематизации материала составляйте в рабочих тетрадях вспомогательные схемы и таблицы; обращайте внимание на терминологию, классификации, отличительные особенности, наличие соответствующих связей между отдельными темами. 
Рекомендации для подготовки реферата и защиты индивидуальной работы в виде доклада со слайд-презентацией: проанализируйте рекомендованные учебники и научную литературу, в том числе, с использованием интернет- источников, по поставленной проблеме; продумайте структуру доклада; подберите иллюстрации по основным вопросам; подготовьте текстовое сообщение на 5-7 минут с обязательным сопровождением презентацией в формате ppt или pptx; слайды должны содержать иллюстративный материал (фотографии, рисунки, схемы, таблицы, графики и пр.). Избегайте дублирования материала доклада. 
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы. обеспечивающие  самостоятельную работу студентов,  можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Экономика и управление производством».
Формы самостоятельной работы студентов:
а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;
б) подготовка презентаций в Рower Рoint;
в) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу
Критерии оценки реферата:
Домашняя (внеаудиторная) подготовка реферата, доклада оценивается до 3 баллов. 
Критерии оценки устного выступления.
3 балла ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована  её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
2 балла – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
1 балл – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.

Примерная тематика рефератов (докладов):

1. Рыночная конкуренция и ее отрасли. Агропромышленная интеграция.
2. Воспроизводство основных фондов и проблемы технического перевооружения отраслей пищевых производств. 
3. Нематериальные активы предприятия.
4. Основные направления повышения эффективности использования оборотных средств.
5. Производительность труда на предприятиях.
6. Основные направления улучшения сырьевой базы и использования сырьевых ресурсов на пищевых предприятиях.
7. Капитальное строительство в отраслях пищевых производств. 
8. Капитальные вложения и их экономическая эффективность.
9. Инвестиционная деятельность предприятий.

Рекомендации студентам по оформлению рефератов
	
0.  Тема реферата выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Экономика и управление производством». Допускается выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.
0.  Для написания реферата студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.
0.  Реферат должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный  перечень вопросов позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.
0.  Объём реферата должен составлять от 15 до 20 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.
0.  Каждый пункт плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.
0.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.

8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины
Для проведения промежуточного контроля дисциплина разбита на 2 рубежа, которые представляют собой логически завершенные части рабочей программы курса. Контроль освоения каждого рубежа включает в себя компьютерное тестирование, предусмотренное рабочей программой дисциплины. Рубежное компьютерное тестирование включает в себя 25 вопросов по пройденным темам. За правильный ответ каждого вопроса студент получает 1 балла.  Максимально возможное количество набранных  баллов - 25. Время тестирования - 20 минут.

Примерные тесты для 1-ой и 2-ой рубежной аттестации

Основные фонды – это
капитал, вложенный в различные предприятия путем прямых и портфельных инвестиций
деньги, пущенные в оборот и приносящие доход от этого оборота
средства труда, которые могут многократно использоваться в хозяйственном процессе без изменения своей натурально-вещественной формы
запасы сырья, полуфабрикаты, топливо, расходы будущих периодов

Основные фонды – это
орудия труда
оборотные средства
предметы труда

Фондоемкость определяется как отношение:
стоимости ОПФ к выручке от продажи продукции;
выручки от реализации продукции к стоимости ОПФ;
стоимости оборотных средств к стоимости ОПФ.

К основному капиталу относится:
готовая продукция
незавершенное производство
денежные средства
оборудование к установке

Что из перечисленного входит в состав оборотных средств предприятия?
запасы сырья, материалов, топлива
транспортные средства
вычислительная техника

В состав оборотных фондов предприятия входят:
производственные запасы сырья, материалов, полуфабрикатов, топлива, незавершенное производство, расходы будущих периодов
станки, агрегаты, приспособления, тара, стеллажи
прибыль предприятия, задолженность поставщикам

Показатель фондоотдачи характеризует:
размер объема товарной продукции, приходящейся на 1 руб. основных производственных фондов;
уровень технической оснащенности труда;
удельные затраты основных фондов на 1 руб. реализованной продукции.

Что отражается в активе бухгалтерского баланса 
выручка от продаж;
внеоборотные активы;
величина источников финансирования имущества;
стоимость имущества предприятия 

В состав оборотных средств предприятия входят:
Оборотные фонды и фонды обращения 
Рабочие машины и оборудования
Транспортные средства

В состав производственных запасов входят:
Топливо
Электрическая энергия
Сырье, основные материалы

Первоначальную стоимость основных фондов предприятия, уменьшенную на величину износа, называют…. 
Остаточной стоимостью
Полной стоимостью
Стоимостью на конец года

Стоимость новых объектов основных фондов, характеризующая затраты на их создание в соответствующих ценах называют…. 
Остаточной стоимостью
Полной стоимостью
Стоимостью на конец года

Состав фондов обращения входят:
Расходы будущих продуктов;
Денежные средства в кассе;
Готовая продукция, прошедшая технический контроль;
Готовая продукция, которая не прошла технический контроль.

Зафиксированная сумма материальных и нематериальных ценностей, которые передаются предприятию в постоянное пользование владельцами – это… 
Начальный капитал
Резервный капитал
Уставной капитал
Дополнительный капитал

Основные средства участвуют в производственном процессе…
неоднократно
однократно
не менее 30 раз
не боле 60 раз

По принадлежности производственные фонды делятся на
Производственные и непроизводственные
Собственные и арендованные
Непроизводственные и заемные
Активные и пассивные

Средства труда, которые участвуют длительное время, сохраняя свою натуральную форму, в процессе производства называют…
основные производственные фонды
оборотные производственные фонды
основные непроизводственные фонды

Средства труда, которые в процессе производства переносят свою стоимость на готовую продукцию по частям, называют…
основные производственные фонды
оборотные производственные фонды
основные непроизводственные фонды

Что относится к материальным активам предприятия
машины, оборудование, транспортные средства, инструмент 
компьютерное программное обеспечение, базы данных, наукоемкие промышленные технологии

Что относится к нематериальным активам предприятия
здания, вычислительная техника, производственный инвентарь
компьютерное программное обеспечение

Утрата основными средствами своей потребительской стоимости в результате снашивания деталей, воздействия естественных природных факторов и агрессивных сред 
моральный износ
физический износ
потенциальный износ
активный износ

Потеря стоимости основных средств, находящихся на консервации вследствие естественных процессов старения.
продуктивный физический износ
непродуктивный физический износ
потенциальный износ
неактивный износ
моральный износ

Какой показатель рассчитывается как сумма износа основных средств, начисленная за весь период эксплуатации деленная на первоначальную стоимость объекта и умноженную на 100%
Коэффициент физического износа
Коэффициент продуктивного износа
Коэффициент морального износа
Фондоотдача
Фондоемкость

Уменьшение стоимости основных фондов под влиянием сокращения общественно необходимых затрат на их воспроизводство
продуктивный физический износ
непродуктивный физический износ
потенциальный износ
неактивный износ
моральный износ

Износ основных фондов в результате научно-технического прогресса
продуктивный физический износ
непродуктивный физический износ
потенциальный износ
неактивный износ
моральный износ

Потеря средствами труда своих первоначальных качеств
моральный износ
физический износ
потенциальный износ
активный износ

Показатель, характеризующий процент балансовой стоимости основных производственных фондов, включаемых ежегодно в состав затрат на производство
Коэффициент физического износа
Коэффициент продуктивного износа
Коэффициент морального износа
Норма амортизации
Фондоотдача
Фондоемкость

Слишком высокая доля амортизационных отчислений на предприятии
 увеличивает величину издержек производства
 утяжеляет себестоимость продукции
приводит к увеличению срока их эксплуатации основных средств

Высокая доля амортизационных отчислений на предприятии
 увеличивает величину издержек производства
 увеличивает отпускную цену продукции
приводит к увеличению срока их эксплуатации основных средств

Высокая доля амортизационных отчислений на предприятии
 снижает конкурентоспособность продукции
 снижает величину прибыли 
приводит к увеличению срока их эксплуатации основных средств

На предприятие в мае месяце поступило новое оборудование для вновь построившегося цеха. В каком месяце  начинается начисление амортизации?
Май
Июнь
В первом месяце следующего квартала
Сначала отчетного года

На предприятие в мае месяце выбыло оборудование цеха ставшего на реконструкцию.  В каком месяце  закончится начисление амортизации?
Май
Июнь
В первом месяце следующего квартала
С начала отчетного года

Предприятие приобрело станок стоимостью 200 000 руб.  Срок полезного использования — 5 лет. Ежегодно на амортизацию  списываться 40 000 руб. По какому методу производилось начисление амортизации.
Линейный метод 
Метод уменьшаемого остатка
Производственный метод

Какой  метод применяется там, где износ основных средств напрямую связан с интенсивностью их использования
Линейный метод 
Метод уменьшаемого остатка
Производственный метод

Потеря основными фондами своей первоначальной стоимости
моральный износ
физический износ
пассивный износ
активный износ

Процесс возмещения изношенных и устаревших основных фондов в натуральном и стоимостном выражении называется
Обновлением основных фондов
Реконструкцией основных фондов
Воспроизводством основных фондов
Заменой основных фондов

Коэффициент, который характеризует уровень использования активной части ОПФ во времени
коэффициент экстенсивного использования
коэффициент интенсивного использования
интегральный коэффициент
коэффициент сменности

Коэффициент, который характеризует уровень использования машин и оборудования по мощности это…..
коэффициент экстенсивного использования
коэффициент интенсивного использования
интегральный коэффициент
коэффициент сменности

Коэффициент , который характеризует уровень использования машин и оборудования как во времени, так и по мощности- это…
коэффициент экстенсивного использования
коэффициент интенсивного использования
интегральный коэффициент
коэффициент сменности

Коэффициент, который характеризует уровень использования активной части ОПФ во времени с учетом смен это…..
коэффициент экстенсивного использования
коэффициент интенсивного использования
интегральный коэффициент
коэффициент сменности

Постепенный перенос стоимости основных фондов на выпускаемую продукцию называется….
амортизация
восстановительные отчисления
дисконтирование
пожертвования

Установленный годовой процент погашения стоимости основных фондов
Норма восстановления
Норма сохранения
Норма амортизации
Норма дисконтирования

Максимально возможный годовой объем выпуска продукции с учетом оптимального использования всех ресурсов предприятия определяет
Потенциальную мощность
Производственную мощность
Оптимальную мощность
Годовую мощность

Производственные запасы предприятия относятся к
нормируемым оборотным средствам
ненормируемым оборотным средствам
общим оборотным средствам
частным оборотным средствам

К нормируемым оборотным средствам относятся 
незавершенное производство
готовая продукция на складе
отгруженная готовая продукция

К нормируемым оборотным средствам относятся 
незавершенное производство
расходы будущих периодов
отгруженная готовая продукция

Оборотные средства в отгруженной готовой продукции относятся к
нормируемым оборотным средствам
ненормируемым оборотным средствам
общим оборотным средствам
частным оборотным средствам

Дебиторская задолженность относится к
нормируемым оборотным средствам
ненормируемым оборотным средствам
общим оборотным средствам
частным оборотным средствам

Денежные средства предприятия относятся к…
нормируемым оборотным средствам
ненормируемым оборотным средствам
общим оборотным средствам
частным оборотным средствам

Предпринимательство может осуществляться:
С образованием юридического лица
С образованием физического лица
С привлечением наемного труда
Самостоятельно

Основным, определяющим фактором деятельности для предпринимателя является:
Прибыль
Товар
Деньги

К коммерческим организациям относятся:
Общественная организация
Благотворительный фонд
Муниципальное унитарное предприятие

Могут ли некоммерческие организации вести предпринимательскую деятельность
Да, если прибыль используется для уставных целей организации
Да, если прибыль распределяется между ее учредителями
Да, если прибыль отчисляется в федеральные фонды

К НКО относятся:
общественные или религиозные объединения
благотворительные фонды
муниципальные предприятия
унитарные предприятия

Могут ли некоммерческие организации вести предпринимательскую деятельность
Нет, не могут
Да, если прибыль используется для уставных целей организации
Да, если прибыль отчисляется в федеральные фонды

Основным документом, определяющим принципы деятельности хозяйственного товарищества, является 
учредительный договор
соглашение сторон
договор поставки

Какие хозяйственные товарищества наиболее привлекательны для кредиторов
полные товарищества
товарищества на вере
акционерные общества

Какое унитарное предприятие имеет шире права и большую самостоятельность в управлении 
унитарные предприятия, основанные на праве хозяйственного ведения
унитарные предприятия, основанные на праве оперативного управления

Товарный знак  или знак обслуживания, используемый предприятием относится к….
Нематериальным активам предприятия 
Материальным активам предприятия 
Оборотным средствам предприятия

Формой контроля по итогам освоения дисциплины является экзамен. Результирующая оценка определяется в соответствии с Положением о бально - рейтинговой системе оценки знаний студентов.  Знания студентов оцениваются по 100-балльной системе:
100 – 86 балл – оценка «отлично»;
85 – 71 балл - оценка «хорошо»;
70 – 56 балл – оценка «удовлетворительно»;
менее 56 баллов – «неудовлетворительно». 
За выполнение заданий текущего контроля студент может набрать максимально 50 баллов, промежуточного контроля -  50 баллов. На экзамене студент может набрать максимально 50 баллов.
Итоговая оценка складывается как средневзвешенная по результатам всех оцениваемых работ на протяжении семестра и определяется по формуле:  
(Т1 + Т2) + (Р1 + Р2+ Э) : 2
где   Т1 + Т2 -  количество баллов за текущую работу студентов в семестре
Р1 + Р2 -  количество баллов за 2 компьютерных тестирований студентов в семестре
Э -  количество баллов, набранных на экзамене  

Оценивание ответа студента на экзамене
	Характеристика ответа
	баллы

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показана совокупность осознанных знаний об объекте, проявляющаяся в свободном оперировании понятиями, умении выделить существенные и несущественные его признаки, причинно-следственные связи. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ формулируется в терминах науки, изложен литературным языком, логичен, доказателен, демонстрирует авторскую позицию студента. 
	56-60

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показана совокупность осознанных знаний об объекте, доказательно раскрыты основные положения темы; в ответе прослеживается четкая структура, логическая последовательность, отражающая сущность раскрываемых понятий, теорий, явлений. Знание об объекте демонстрируется на фоне понимания его в системе данной науки и междисциплинарных связей. Ответ изложен литературным языком в терминах науки. Могут быть допущены недочеты в определении понятий, исправленные студентом самостоятельно в процессе ответа. 
	51-55

	Дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос, показано умение выделить существенные и несущественные признаки, причинно-следственные связи. Ответ четко структурирован, логичен, изложен в терминах науки. Однако допущены незначительные ошибки или недочеты, исправленные студентом с помощью «наводящих» вопросов преподавателя. 
	46-50

	Дан полный, но недостаточно последовательный ответ на поставленный вопрос, но при этом показано умение выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Ответ логичен и изложен в терминах науки. Могут быть допущены 1–2 ошибки в определении основных понятий, которые студент затрудняется исправить самостоятельно. 
	41-45

	Дан недостаточно полный и недостаточно развернутый ответ. Логика и последовательность изложения имеют нарушения. Допущены ошибки в раскрытии понятий, употреблении терминов. Студент не способен самостоятельно выделить существенные и несущественные признаки и причинно-следственные связи. Студент может конкретизировать обобщенные знания, доказав на примерах их основные положения только с помощью преподавателя. Речевое оформление требует поправок, коррекции.
	36-40

	Дан неполный ответ, логика и последовательность изложения имеют существенные нарушения. Допущены грубые ошибки при определении сущности раскрываемых понятий, теорий, явлений, вследствие непонимания студентом их существенных и несущественных признаков и связей. В ответе отсутствуют выводы. Умение раскрыть конкретные проявления обобщенных знаний не показано. Речевое оформление требует поправок, коррекции. 
	31-35

	Дан неполный ответ, представляющий собой разрозненные знания по теме вопроса с существенными ошибками в определениях. Присутствуют фрагментарность, нелогичность изложения. Студент не осознает связь данного понятия, теории, явления с другими объектами дисциплины. Отсутствуют выводы, конкретизация и доказательность изложения. Речь неграмотная. Дополнительные и уточняющие вопросы преподавателя не приводят к коррекции ответа студента не только на поставленный вопрос, но и на другие вопросы дисциплины.
	1-30

	Не получены ответы по базовым вопросам дисциплины. 
	0



Результирующая оценка определяется в соответствии с Положением о балльно-рейтинговой системе оценки знаний студентов.

Вопросы к экзамену по дисциплине «Экономика и управление предприятий»
1. Пищевая промышленность как отрасль промышленности России. 
2. Общее понятие отрасли промышленности. 
3. Общая характеристика пищевой промышленности России, проблемы и перспективы ее развития. 
4. Предприятие как  основной хозяйствующий субъект отрасли.
5. Общее понятие промышленного предприятия. 
6. Организационно-правовые формы предприятий. 
7. Показатели конечных результатов производственной деятельности предприятия. 
8. Формы общественной организации промышленного производства.
9. Сущность и структура современного рынка. 
10. Специализация производства.
11. Производственное кооперирование. 
12. Комбинирование производства.
13. Концентрация производства. 
14. Диверсификация производства. 
15. Понятие основных фондов, их экономическая сущность, классификация и структура.
16. Учет и оценка основных производственных фондов.
17. Износ основных производственных фондов. Амортизация основных производственных фондов. 
18. Показатели оценки уровня использования основных производственных фондов. 
19. Основные направления повышения эффективности использования основных производственных фондов.
20. Понятие оборотных средств. Состав и структура оборотных фондов.
21. Источники формирования оборотных средств. Нормирование оборотных средств.
22. Показатели оборачиваемости и использования оборотных средств.
23. Понятие трудовых ресурсов и кадрового состава промышленного предприятия.
24. Организация заработной платы.
25. Понятие сырьевых и материальных ресурсов отраслей пищевых производств.
26. Характеристика сырьевой базы пищевых предприятий. 
27. Показатели использования сырьевых ресурсов. 
28. Сущность и принципы рационального размещения предприятий.
29. Особенности размещения пищевых предприятий. 
30. Экономическое обоснование размещения пищевых предприятий.
31. Направления рационализации размещения пищевых предприятий. 
32. Сущность и виды себестоимости продукции. 
33. Структура себестоимости продукции и классификация затрат. 
34. Факторы и резервы снижения себестоимости продукции. 
35. Планирование себестоимости продукции. 
36. Цены, ценообразование и ценовая политика
37. Сущность и функции цены. Виды цен на продукцию.
38. Ценовая политика предприятия, факторы и принципы ценообразования.
39. Показатели оценки эффективности финансово-хозяйственной деятельности предприятия.
40. Сущность эффективности производства. 
41. Прибыль, ее функции, виды и источники. Пути увеличения прибыли.
42. Рентабельность и пути ее увеличения.
43. Общая характеристика налогов, их функции и классификация.
44. Налогоплательщики, их права и обязанности.
45. Налоговый контроль и налоговые правонарушения.

9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
а) основная литература:
1. М.Д. Магомедов А. В. Заздравных «Экономика отраслей пищевых производств» : учебник Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2018г.
2. Алексейчева Е.Ю., Магомедов М.Д., Костин И.Б. Экономика организации (фирмы): Учебник для бакалавров, 2-е изд., перераб. и доп.-М: «Дашков и К», 2013
3. Горфинкель В.Я. Экономика фирмы (фирмы): Учебник для бакалавров - Изд: ПРОСПЕКТ-2013,640с.
4. Чечевицына Л.Н. Экономика организации: Учебное пособие для студентов Вузов-Изд. Феникс-2014,382с

б) дополнительная литература:
5. Горфинкель В.Я. Экономика фирмы: тесты, задачи, ситуации: учеб. пособие для вузов. - М.: ЮНИТИ, 2011.
6. Чечевицына Л.Н., Терещенко О.Н. Экономика организации: практикум - Изд. Феникс-2014,254с

Рекомендации по использованию Интернет-ресурсов
www.stq.ru. Официальный сайт РИА «Стандарты и качество». Журнал «Стандарты и качество» [Электронный ресурс].
http://www.znaytovar.ru. На сайте представлена подборка статей, посвященных характеристике потребительских свойств товаров, вопросам экспертизы и идентификации, обнаружения фальсификации товаров.
http://biblioclub.ru. – ЭБС «Университетская библиотека».

Электронные ресурсы, обеспечивающие реализацию образовательных программ 
ФГБОУ ВО «Северо-Осетинский государственный университет имени Коста Левановича Хетагурова» 
	Наимен.
электр.
ресурса
	Принадлеж
ность
	Адрес сайта
	Сведения о
право
обладателе
	№  договора
на право
использования ЭБС
	Срок действия заключенного договора
	Кол-во
точек доступа/
пользователей
	Характеристика
доступа

	ЭБС "Университетская библиотека Online"
	
Сторонняя
	
http://www.
biblioclub.
ru
	
ООО
 «Некс-Медиа»

	Договор № 135-06/14
от 12.09.2014 г.
	 12.09.2014 г.-11.09.2015 г.
	7000
	По IP-адресу
без лимит
ный

	
	
	
	
	Договор № 167-08/15
от 12.09.2015 г.
	 12.09.2015 г.-11.03.2016 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 58-02/16
от 09.03.2016 г.
	12.03.2016.г.-11.09.2016.г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 202-08/16
от 24 08.2016 г.
	12.09.2016 г.-11.03.2017 г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 069-02/17 от13.03.2017
	12.03.2017г. -11.03.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 184-08/17                   от 04.09.2017
	12.09.2017-11.02.03.2018.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 056-02/18                   от 25.05.2018
	16.04.2018г.- 16.10.2018г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 163-10/18                    от 30.10.2018
	
17.10.2018г.-31.12.2018г.

	7000
	

	
	
	
	
	Договор № 21-02/2019                  от 14.02.2019
	01.01.2019г.- 30.06.2019г.
	7000
	

	
	
	
	
	Договор №75-06/19
ОТ 08.07.2019
	01.07.2019Г.-31.12.2019Г.
	7000
	



Реестр программного обеспечения СОГУ

	№ п/п
	Наименование
	№ договора (лицензия)


	1. 
	Windows 10 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 10 Pro for Workstations
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8.1 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 8 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Enterprise
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Windows 7 Professional
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2016
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2013
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Office Standard 2010
	№ 4100072800  Microsoft Products (MPSA) от 04.2016г

	1. 
	Система тестирования Sunrav WEB Class
	№468 от 03.12.2013 ИП Сунгатулин Р.Т.(бессрочно)

	1. 
	Система компьютерной верстки  MikTex
	Лицензия FSF/Debian (Свободное программное обеспечение) бессрочно

	1. 
	Антивирусное программное обеспечение Kasperksy Total Security
	№17E0-180222-130819-587-185 от 26.02. 2018 до 14.03.2019г

	1. 
	Система управления базами данных MySQL FireBird
	Свободное программное обеспечение(бессрочно) 

	1. 
	Система поиска текстовых заимствований «Антиплагиат.ВУЗ»
	№795 от 26.12.2018 (действителен до  30.12.2019г) с ЗАО «Анти-Плагиат»

	1. 
	Офисная система Libre Office
	Лицензия GNU/GPL свободное программное обеспечение (бессрочно)

	    18.
	Консультант+
	№430-2017/614 от11.01.2017 
ООО «Фаст-Информ»

	     19.
	Гарант
	01.2019-12.2019

	     20.
	Планы
	№5581, от 09.01.2019г. (09.01.2019г. до 08.01.2020г.) ООО ЛММИС



10. Материально-техническое оснащение дисциплины:
Компьютерный класс, доступ к сети Интернет (во время самостоятельной работы), оргтехника, электронная база данных библиотеки СОГУ,
лекционные аудитории; кабинет, оснащенный интерактивной доской, проектором.
Разработчик: Нартикоева А.О. к.т.н., доцент кафедры товароведения и технологии Северо-Осетинского государственного университета.

