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1. Структура и общая трудоемкость  дисциплины

Общая трудоемкость дисциплины составляет 2зачетные единицы (72 часа).

	
	Очная форма обучения
	Заочная форма обучения

	Курс
	3
	3

	Семестр
	6
	6

	Лекции
	-
	-

	Практические (семинарские) занятия
	48
	10

	Лабораторные занятия
	-
	-

	Консультации
	-
	-

	Итого аудиторных занятий
	48
	10

	Самостоятельная работа
	24
	58

	Курсовая работа 
	-
	

	Форма контроля

	Зачет 
	зачет
	зачет

	Общее количество часов
	72
	72



2. Цели освоения дисциплины.

Целью освоения  дисциплины «Оборудование торговых предприятий»  является теоретическое изучение и практическое освоение студентами, обучающимися по направлению 38.03.07, проблем материально-технической оснащенности предприятий торговли, механизации и автоматизации торгово-технологических и складских процессов, выбора, расчета потребности и эксплуатации всех видов оборудования. 
Учебные задачи дисциплины:
· освоения студентами знаний основных законодательных, нормативных и эксплуатационных документов,  регламентирующих требования к техническим средствам; 
· приобретения студентами практических навыков в рациональном выборе техники для механизации и автоматизации технологических процессов в торговых предприятиях (оптовых и розничных), способствующие сокращению применения ручного труда и повышению уровня технического оснащения; 
· освоения методов расчетов потребности в оборудовании и экономической эффективности внедрения новой техники; 
· приобретение знаний по выбору оптимальных решений при техническом оснащении торговых предприятий, способствующих сокращению материальных затрат и повышению рентабельности торговой деятельности 

3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата          
Б.1В. 17 Вариативная часть. 
3.1.Для изучения данной дисциплины необходимы следующие знания, умения и навыки, формируемые предшествующими дисциплинами: 
«Химия» (ОПК-5), «Физика» (ОПК-5, ПК-18), «Экономика» (ОК-3, ОПК-4), «Стандартизация, подтверждение соответствия и метрология» (ОПК-3, ПК-11, ПК-13,ПК-14,ПК-16,ПК-17), «Теоретические основы товароведения и экспертизы» (ОПК-1,ОПК-3,ОПК-5 ПК-3, ПК-6,ПК-14,ПК-8,ПК-9,ПК-11,ПК-12)
	Компетенции 
	Знания, Умения, Навыки 

	ОК3: Способность использовать основы экономических знаний в различных сферах деятельности
	Знать: знать базовые экономические понятия (спрос, предложение, цена, стоимость, товар, деньги, доходы, расходы, прибыль, риск, собственность, управление, рынок, фирма, государство), объективные основы функционирования экономики и поведения экономических агентов (законы спроса и предложения, принципы ценообразования, принцип ограниченной рациональности, принцип альтернативных издержек, принцип изменения ценности денег во времени
Уметь: уметь использовать понятийный аппарат экономической науки для описания экономических и финансовых процессов 
Владеть: владеть методами личного финансового планирования (бюджетирование, оценка будущих доходов и расходов, сравнение условий различных финансовых продуктов, управление рисками, применение инструментов защиты прав потребителя финансовых услуг) 

	ОПК-3: Умение
использовать нормативно- правовые акты в
своей профессиональной
деятельности
	Знать: нормативно-правовые акты,
необходимые для осуществления своей
профессиональной деятельности; Уметь: применять нормативно-правовые акты
при осуществлении профессиональной
деятельности;
Владеть: навыками работы с нормативно-правовыми актами при осуществлении
профессиональной деятельности.

	ОПК- 4: Способность использовать основные положения и методы социальных, гуманитарных и экономических наук при решении профессиональных задач
	Знать: основные положения и методы социальных, гуманитарных и экономических наук при решении профессиональных задач; 
Уметь: использовать основные положения и методы социальных, гуманитарных и экономических наук при решении профессиональных задач; 
Владеть: навыками использования основных положений и методов социальных, гуманитарных и экономических наук при решении профессиональных задач

	ОПК-5: способностью применять знания естественнонаучны х дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения
	Знать: основные положения естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров;

	
	Уметь: применять знания естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров

	
	Владеть: навыками применения знаний естествознания для организации торгово-технологических процессов и обеспечения и сохранения качества и безопасности потребительских товаров 

	ПК-3:уметь анализировать рекламации и претензии к качеству товаров, готовить заключения по результатам их рассмотрения
	Знать: требования нормативной документации к маркировке упаковке, показателям качества, условиям и срокам хранения, годности и реализации, правила рассмотрения рекламаций;
Уметь: анализировать рекламации и претензии к качеству товаров, готовить заключения по результатам их рассмотрения;
Владеть: навыками работы с рекламациями и претензиями

	
	Знать: методы идентификации, оценки качества
и безопасности товаров для диагностики
дефектов, выявления опасной, некачественной,
фальсифицированной и контрафактной
продукции, сокращения и предупреждения
товарных потерь; 
Уметь: применять различные методы
идентификации, оценки качества и безопасности
товаров для диагностики дефектов, выявления
опасной, некачественной, фальсифицированной
и контрафактной продукции, сокращения и
предупреждения товарных потерь ;
Владеть: методами идентификации и работы на средствах для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, продукции .

	 ПК-6 : владеть навыками управления основными характеристиками товаров (количественными, качественными, ассортиментными и стоимостными) на всех этапах жизненного цикла с целью оптимизации ассортимента, сокращения товарных потерь и сверхнормативных товарных запасов
	Знать: основные характеристики товаров и методы управления товарными потоками на всех этапах товародвижения
Уметь: анализировать ассортимент предприятия, формулировать ассортиментную политику, изучать потребительский спрос, анализировать динамику товарооборота и другие показатели финансово-хозяйственной деятельности предприятия;
Владеть: навыками управления основными характеристиками товаров на всех этапах жизненного цикла с целью оптимизации ассортимента, сокращения товарных потерь и сверхнормативных товарных запасов

	ПК-8:знать ассортимент и потребительские свойства товаров, факторы, формирующие и сохраняющие их качество
	Знать: ассортимент потребительских товаров; факторы, формирующие, обеспечивающие и сохраняющие качество и безопасность на всех этапах жизненного цикла товаров; номенклатуру потребительских свойств и показатели качества и безопасности однородных групп продовольственных и непродовольственных товаров; 
Уметь: определять показатели ассортимента и качества товаров
Владеть: методами классификации и кодирования товаров, методами и средствами определения показателей ассортимента и качества товаров и способами сохранения качества товаров

	ПК-9:знать методы идентификации, оценки качества и безопасности товаров  для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь
	Знать: основные методы идентификации товаров по органолептическим и физико-химическим показателям качества и способы обнаружения и защиты товаров от фальсификации; научные основы физических, химических, физико-химических и биологических методов для инструментальной оценки показателей качества и безопасности потребительских товаров; виды, причины возникновения товарных потерь и порядок их списания; 
Уметь: проводить аудит товаров на основании действующих нормативных документов; использовать методы идентификации, оценки качества и безопасности товаров для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь;
Владеть: методологией оценки качества товаров физическими, химическими, физико-химическими и биологическими методами анализа;  методологией идентификации и выявления фальсификации товаров с помощью современных физических, химических, физико-химических и биологических методов исследования;  основными методами и приемами проведения оценки качества и безопасности потребительских товаров;  правилами проведения идентификации и методами обнаружения фальсификации товаров на всех этапах товародвижения; методами определения товарных потерь, способами и средствами их снижения.  

	ПК-11: Умение оценивать соответствие товарной информации требованиям
нормативной документации
	Знать: нормативно-техническую документация, регламентирующую товарную информацию 
Уметь: оценивать соответствие товарной информации требованиям нормативной документации 
 Владеть: навыками оценки соответствия товарной информации требованиям нормативной документации

	 ПК-12:иметь системное представлением о правилах и порядке организации и проведения товарной экспертизы, подтверждения соответствия и других видов оценочной деятельности
	Знать: виды экспертиз товаров и их компетенции, порядок организации и проведения товарной экспертизы, подтверждения соответствия,  методы проведения экспертизы потребительских товаров;
Уметь: осуществлять оценку и экспертизу качества товаров; оформлять документы для целей подтверждения соответствия;
Владеть: навыками проведения товарной экспертизы потребительских товаров

	ПК-13 умением проводить приемку товаров по количеству, качеству и комплектности, определять требования к товарам и устанавливать соответствие их качества и безопасности техническим регламентам, стандартам и другим документам 
	Знать: требования к товарам и устанавливать соответствие их качества и безопасности техническим регламентам, стандартам и другим документам
 Уметь: проводить приемку товаров по количеству, качеству и комплектности, определять требования к товарам и устанавливать соответствие их качества и безопасности техническим регламентам, стандартам и другим документам 
Владеть: навыками проводения приемки товаров по количеству, качеству и комплектности, определять требования к товарам и устанавливать соответствие их качества и безопасности техническим регламентам, стандартам и другим документам 

	ПК-14: способностью осуществлять контроль за соблюдением требований к упаковке и маркировке, правил и сроков хранения, транспортирования и реализации товаров, правил их выкладки в местах продажи согласно стандартам мерчандайзинга, принятым на предприятии; разрабатывать предложения по предупреждению и сокращению товарных потерь
	Знать: требования к упаковке и маркировке, правила и сроки хранения, транспортирования и реализации товаров, правил их выкладки в местах продажи согласно стандартам мерчандайзинга, принятым на предприятии;
 Уметь: разрабатывать предложения по предупреждению и сокращению товарных потерь
Владеть: способностью осуществлять контроль за соблюдением требований к упаковке и маркировке, правил и сроков хранения, транспортирования и реализации товаров, правил их выкладки в местах продажи согласно стандартам мерчандайзинга, принятым на предприятии

	ПК-16: знанием функциональных возможностей торгово-технологического оборудования, способностью его эксплуатировать и организовывать метрологический контроль
	Знать: функциональные возможности торгово-технологического оборудования;
 Уметь: эксплуатировать торгово-технологическое оборудование и организовывать метрологический контроль
Владеть: способностью его эксплуатировать и организовывать метрологический контроль

	ПК-17: Готовность к изучению научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта в профессиональной деятельности
	Знать: научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт в профессиональной деятельности;
 Уметь: изучать научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт в профессиональной деятельности 
Владеть: готовностью к изучению научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта в профессиональной деятельности



Дисциплина является основой для изучения последующих дисциплин: «Технология хранения и транспортирования продовольственных товаров», «Тара и упаковка для продовольственных товаров».
Усвоение теоретического материала лекций, закрепление знаний при выполнении практических работ, участие в научных исследованиях, подготовке рефератов по изучаемой дисциплине, обеспечат необходимую подготовку специалистов для практической деятельности на предприятиях. 

4.Требования к результатам освоения дисциплины (компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения дисциплины (модуля)

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование  следующих  общепрофессиональных (ОПК) и профессиональных (ПК ) компетенций :
- уметь использовать нормативные и правовые документы в своей профессиональной деятельности ( ОПК -3);
- знать функциональные возможности торгово-технологического оборудования, быть способнным  его эксплуатировать и организовывать метрологический контроль (ПК-16)
В результате освоения дисциплины студент должен:
а) знать:
-основы права и правового регулирования коммерческой деятельности;  технические регламенты и другие российские и международные нормативно-правовые документы, регламентирующие качество и безопасность потребительских товаров( ОПК -3);
- эксплуатационные свойства торгово-технологического оборудования; принципы стандартизации и метрологического обеспечения оценки качества товаров и торгового процесса (ПК-16)
б) уметь:
            - ориентироваться в нормативных и правовых документах, регулирующих профессиональную деятельность(ОПК-3)
             - организовывать метрологический контроль оборудования(ПК-16)
в) владеть:
-нормативной документацией в товароведной деятельности; правилами подтверждения соответствия, принципами технического регулирования и стандартизации, методами обеспечения единства измерений; методологией поиска и использования действующих технических регламентов, стандартов, сводов правил (ОПК-3);
-навыками эксплуатации торгово-технологического оборудования(ПК-16).









5.Содержание и учебно-методическая карта  дисциплины (ДФО)

	Номер недели
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
Студентов
	Формы контроля
	Количество баллов

	Литература
	Формируемые компетенции

	
	
	л
	пр
	Содержание
	Часы
	
	min
	max
	
	

	1
	Научно-технический прогресс  и его влияние на развитие торговли
	
	2
	Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов на оптовых предприятиях. Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов в магазинах
	2
	
	
	2
	[15,21],

	ОПК-3,
ПК-16


	2
	Значение и классификация торговой мебели. Мебель для торговых предприятий
	
	4
	Требования, предъявляемые к мебели классификация мебели типизация, унификация и стандартизация мебели.
Мебель торговых залов, подсобных помещений и складов, мелкорозничных предприятий, ее типы, назначение, особенности устройства и применения.
Принципы выбора и оснащения торговой мебели магазинов..
	




	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[5] [8],
[9],
[13]

	
ОПК-3,
ПК-16


	3
	Значение и классификация торгового инвентаря"
	
	2
	
Значение и классификация торгового инвентаря. Требования, предъявляемые к торговому инвентарю.
Виды, назначение и особенности устройства отдельных типов инвентаря.
Значение тары – оборудования, ее применения.
Выбор мебели и расчет ее количества для определенного типа магазина
	


	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[10],
[11]
	ОПК-3,
ПК-16


	4
	Значение, классификация измерительного оборудования. Требования, предъявляемые к весам»
	
	4
	Измерительное оборудование: понятие, группы. Значение и классификация весоизмерительного оборудования. Требования, предъявляемые к весям.
.
	
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[9],
[21],


	ОПК-3,
ПК-16


	5
	Весы механические, их устройство и правила эксплуатации
	
	2
	Весы настольные: циферблатные и электронные, циферблатные, лотковые, весы товарные, шкальные; назначение, техническая характеристика и правила эксплуатации.
Весы автомобильные и вагонные, их типы, техническая характеристика
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	4
	[1],
[2],
[11],

	ОПК-3,
ПК-16


	6
	Весы электронные, их устройство и правила эксплуатации»
	
	4
	
Выбор типа и расчет потребного количества торговых весов для торгового предприятия
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
Решение эадач
	
	4
	[1],
[2],
[11],

	
ОПК-3,
ПК-16


	7
	Гири, меры длины и объема. Государственный и ведомственный надзор
	
	2
	Виды гирь, их применение в соответствии с гирями весов, меры объема и длины.
.
	
	
	
	3
	[1],
[8],


	ОПК-3,
ПК-16


	8
	Поверка весоизмерительного оборудования»
	
	4
	Поверка весоизмерительного оборудования; сроки поверки в зависимости от вида измерительного оборудования
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[2],
[15]

	ОПК-3,
ПК-16


	9
	1-я рубежная аттестация
(компьютерное тестирование)
	
	
	
	
	
	
	25
	
	

	10
	Машины для измельчения и нарезки продуктов, их устройство и правила эксплуатации. 
	
	4
	Применение торгового режущего и измерительного оборудования в торговых организациях  и предприятиях общественного питания. Социальная и экономическая эффективность.
Классификация измельчительного и режущего оборудования.
Режущие машины, для гастрономических продуктов, монолитов масла, замороженных продуктов, туш и полутуш мясных, их устройства и техническая характеристика, правила эксплуатации.
Измельчительные машины для кофе, мяса, рыбы, их устройство техническая характеристика. Блендеры, миксеры.
Критерии выбора типа и нормы оснащения предприятий торговли.
Изучение устройства и овладения приемами эксплуатации режущих и измельчительных машин.
Ознакомление с правилами безопасности при работе с этими машинами.
	2
	
	
	3
	
 [1],
[9],
[13]

	ОПК-3,
ПК-16


	11
	Оборудование для фасовки и упаковки товаров, их устройство и правила эксплуатации
	
	2
	Классификация фасовочно-упаковочного оборудования. Виды, типы и технико-экономическая характеристика. Правила  эксплуатации
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[9],
[4],

	ОПК-3,
ПК-16


	12
	Классификация торгового холодильного оборудования. Способы получения холода
	
	4
	Холодильное оборудование, его значение в деле сохранности скоропортящихся продовольственных товаров. Непрерывная холодильная цель, ее необходимость.
Способы получения холода.
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[2],
[7],

	ОПК-3,
ПК-16


	13
	Устройство и принцип работы компрессионной холодильной машины
	
	2
	Принцип действия компрессионной холодильной машины.
Расчет количества и типов холодильного оборудования для определенного типа торгового предприятия.
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[2],
[7],

	ОПК-3,
ПК-16


	14
	Торговое холодильное оборудование. Холодильные шкафы, камеры, их устройство. Правила эксплуатации холодильного оборудования»
	
	4
	Торговое холодильное оборудование: шкафы, прилавки, витрины, камеры их устройство. Правила эксплуатации
	2
	
	
	3
	[1],
[2],
[18],

	ОПК-3,
ПК-16


	15
	Классификация подъемно-транспортного оборудования. Грузоподъемные машины и механизмы. 
	
	2
	Значение и классификация подъемно–транспортного оборудования.
Грузоподъемные машины, транспортирующие машины и механизмы.

	
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[2],
[13],

	

	16
	Погрузочно-разгрузочные и штабелирующие машины, техническая характеристика
	
	4
	Погрузочно–разгрузочные и штабелирующие машины; комплексы подъемно – транспортного оборудования, тали; устройство и техническая характеристика, правила эксплуатации.
Техника безопасности при эксплуатации подъемно-транспортного оборудования
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	3
	[1],
[12],
[13],

	ОПК-3,
ПК-16


	17
	Классификация и функции ККМ» Значение применения контрольно – кассовых машин в торговых организациях. Социальная и технологическая эффективность функции контрольно – кассовых машин, классификация.Электронные контрольно-регистрирующие машины, их устройство и техническая характеристика

	
	2
	Основные узлы ККМ их назначение и устройство. Правила эксплуатации ККМ.
Основные документы учета денежных поступлений (журнал регистрации показаний счетчиков суммирующих, книга учета денежных поступлений от кассиров).
Оформление документации по учету денежных поступлений овладение навыками работы на ККМ.
	2
	Конспект, вопросы в рубежной контрольной работе. Тестовые задания
	
	4
	[1],
[2],
[18],
[15],

	ОПК-3,
ПК-16


	18
	2-ярубежная аттестация
 (компьютерное тестирование) 
	
	
	
	
	
	
	25
	
	

	
	Итого 
	
	48
	
	24
	
	0
	100
	
	





	№
п.п
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
Студентов
	Формы контроля
	Литература
	Формируемые компетенции

	
	
	Практич.
	Содержание
	Часы
	
	
	

	1

	Научно-технический прогресс  и его влияние на развитие торговли
Значение и классификация торговой мебели. Мебель для торговых предприятий
Значение и классификация торгового инвентаря"
	2
	Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов на оптовых предприятиях. Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов в магазинах
	3
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;

	[15,21]

	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Требования, предъявляемые к мебели классификация мебели типизация, унификация и стандартизация мебели.
Мебель торговых залов, подсобных помещений и складов, мелкорозничных предприятий, ее типы, назначение, особенности устройства и применения.
Принципы выбора и оснащения торговой мебели магазинов..
	
3



	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;

	[1],
[5] [8],
[9],
[13]

	
ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	
Значение и классификация торгового инвентаря. Требования, предъявляемые к торговому инвентарю.
Виды, назначение и особенности устройства отдельных типов инвентаря.
Значение тары – оборудования, ее применения.
Выбор мебели и расчет ее количества для определенного типа магазина
	
3

	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[10],
[11]
	ОПК-3,
ПК-16


	2

	Значение, классификация измерительного оборудования. Требования, предъявляемые к весам»
Весы механические, их устройство и правила эксплуатации
Весы электронные, их устройство и правила эксплуатации»
Гири, меры длины и объема. Государственный и ведомственный надзор
Поверка весоизмерительного оборудования»
	2

	Измерительное оборудование: понятие, группы. Значение и классификация весоизмерительного оборудования. Требования, предъявляемые к весям.
.
	3
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[9],
[21],


	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Весы настольные: циферблатные и электронные, циферблатные, лотковые, весы товарные, шкальные; назначение, техническая характеристика и правила эксплуатации.
Весы автомобильные и вагонные, их типы, техническая характеристика
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[11],

	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	
Выбор типа и расчет потребного количества торговых весов для торгового предприятия
	3
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[11],

	
ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Виды гирь, их применение в соответствии с гирями весов, меры объема и длины.
.
	3
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[8],


	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Поверка весоизмерительного оборудования; сроки поверки в зависимости от вида измерительного оборудования
	3
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[15]

	ОПК-3,
ПК-16


	3
	Машины для измельчения и нарезки продуктов, их устройство и правила эксплуатации. 
Оборудование для фасовки и упаковки товаров, их устройство и правила эксплуатации
	     2
	Применение торгового режущего и измерительного оборудования в торговых организациях  и предприятиях общественного питания. Социальная и экономическая эффективность.
Классификация измельчительного и режущего оборудования.
Режущие машины, для гастрономических продуктов, монолитов масла, замороженных продуктов, туш и полутуш мясных, их устройства и техническая характеристика, правила эксплуатации.
Измельчительные машины для кофе, мяса, рыбы, их устройство техническая характеристика. Блендеры, миксеры.
Критерии выбора типа и нормы оснащения предприятий торговли.
Изучение устройства и овладения приемами эксплуатации режущих и измельчительных машин.
Ознакомление с правилами безопасности при работе с этими машинами.
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	
 [1],
[9],
[13]

	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Классификация фасовочно-упаковочного оборудования. Виды, типы и технико-экономическая характеристика. Правила  эксплуатации
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[9],
[4],

	ОПК-3,
ПК-16


	4

	Классификация торгового холодильного оборудования. Способы получения холода
Устройство и принцип работы компрессионной холодильной машины
Торговое холодильное оборудование. Холодильные шкафы, камеры, их устройство. Правила эксплуатации холодильного оборудования»
	2
	Холодильное оборудование, его значение в деле сохранности скоропортящихся продовольственных товаров. Непрерывная холодильная цель, ее необходимость.
Способы получения холода.
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[7],

	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Принцип действия компрессионной холодильной машины.
Расчет количества и типов холодильного оборудования для определенного типа торгового предприятия.
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[7],

	ОПК-3,
ПК-16


	
	
	
	Торговое холодильное оборудование: шкафы, прилавки, витрины, камеры их устройство. Правила эксплуатации
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[18],

	ОПК-3,
ПК-16


	5
	Классификация подъемно-транспортного оборудования. Грузоподъемные машины и механизмы. 
Погрузочно-разгрузочные и штабелирующие машины, техническая характеристика
	
	Значение и классификация подъемно–транспортного оборудования.
Грузоподъемные машины, транспортирующие машины и механизмы.

	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;
	[1],
[2],
[13],

	

	
	
	
	Погрузочно–разгрузочные и штабелирующие машины; комплексы подъемно – транспортного оборудования, тали; устройство и техническая характеристика, правила эксплуатации.
Техника безопасности при эксплуатации подъемно-транспортного оборудования
	4
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;

	[1],
[12],
[13],

	ОПК-3,
ПК-16


	6
	Классификация и функции ККМ» Значение применения контрольно – кассовых машин в торговых организациях. Социальная и технологическая эффективность функции контрольно – кассовых машин, классификация.Электронные контрольно-регистрирующие машины, их устройство и техническая характеристика

	2
	Основные узлы ККМ их назначение и устройство. Правила эксплуатации ККМ.
Основные документы учета денежных поступлений (журнал регистрации показаний счетчиков суммирующих, книга учета денежных поступлений от кассиров).
Оформление документации по учету денежных поступлений овладение навыками работы на ККМ.
	5
	Ответы на вопросы для само–контроля; ситуационные задачи, подготовка рефератов, эссе, докладов; контрольные работы;

	[1],
[2],
[18],
[15],

	ОПК-3,
ПК-16


	
	Итого 
	10
	
	58
	
	
	











	
6. Образовательные технологии

Предусматриваются следующие методы дисциплины
- лекции, 
- практические занятия, 
- письменные или устные домашние задания,
- подготовка эссе и их обсуждение 
- контрольные работы,
- тестовые опросы,
- консультации преподавателей,
-самостоятельная работа студентов, в которую входит освоение теоретического материала, подготовка к практическим   занятиям, сбор информации для эссе и  докладов.
Используются интерактивные методы обучения: исследовательский метод обучения; презентации на основе современных мультимедийных средств.
. 

	№/п.
	Тема
	Вид занятия
	Количество часов
	Активные формы

	1
	Научно-технический прогресс  и его влияние на развитие торговли
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Решение тестового задания;

	2
	Значение и классификация торговой мебели. Мебель для торговых предприятий
	Практическое
	2
	
Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы;
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания;

	3
	Значение и классификация торгового инвентаря"
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы;
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания;

	4
	Значение, классификация измерительного оборудования. Требования, предъявляемые к весам»
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	5
	Весы механические, их устройство и правила эксплуатации
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания;

	6
	Весы электронные, их устройство и правила эксплуатации»
	Практическое
	4
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы;
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания;

	7
	Гири, меры длины и объема. Государственный и ведомственный надзор
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	8
	Поверка весоизмерительного оборудования»
	Практическое
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	9
	Машины для измельчения и нарезки продуктов, их устройство и правила эксплуатации. 
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	10
	Оборудование для фасовки и упаковки товаров, их устройство и правила эксплуатации
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	11
	Классификация торгового холодильного оборудования. Способы получения холода
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	12
	Устройство и принцип работы компрессионной холодильной машины
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	13
	Торговое холодильное оборудование. Холодильные шкафы, камеры, их устройство. Правила эксплуатации холодильного оборудования»
	
	4
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	14
	Классификация подъемно-транспортного оборудования. Грузоподъемные машины и механизмы. 
	
	4
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	15
	Погрузочно-разгрузочные и штабелирующие машины, техническая характеристика
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	16
	Классификация и функции ККМ»
	
	2
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания

	17
	Электронные контрольно-регистрирующие машины, их устройство и техническая характеристика
	
	4
	Конспектирование основной и дополнительной учебной литературы; 
Обсуждение проблемы;
Решение тестового задания




7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы.
Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к лабораторно - практическому занятию.
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Рекомендации к написанию конспекта лекций: материал лекции записывать кратко; последовательно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; отмечать важные моменты, выделять ключевые слова, термины. 
Рекомендации по работе с конспектом лекции: анализируйте смысл терминов, понятий с помощью энциклопедий, словарей; делайте словарь терминов. Отмечайте вопросы, которые вызывают трудности; старайтесь самостоятельно найти ответ в рекомендуемой литературе. В случае затруднений сформулируйте вопрос и задайте его преподавателю на практическом занятии. 
Рекомендации по подготовке к устному опросу: подготовка предполагает проработку рекомендованных учебных пособий, конспектов лекций, слайд-презентаций; для систематизации материала составляйте в рабочих тетрадях вспомогательные схемы и таблицы; обращайте внимание на терминологию, классификации, отличительные особенности, наличие соответствующих связей между отдельными темами. 
Рекомендации для подготовки реферата и защиты индивидуальной работы в виде доклада со слайд-презентацией: проанализируйте рекомендованные учебники и научную литературу, в том числе, с использованием интернет- источников, по поставленной проблеме; продумайте структуру доклада; подберите иллюстрации по основным вопросам; подготовьте текстовое сообщение на 5-7 минут с обязательным сопровождением презентацией в формате ppt или pptx; слайды должны содержать иллюстративный материал (фотографии, рисунки, схемы, таблицы, графики и пр.). Избегайте дублирования материала доклада. 

Формы самостоятельной работы студентов:

а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;
б) подготовка презентацийвРower Рoint;
в) выполнение самостоятельной работы;
г) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.
Методические материалы, обеспечивающие  самостоятельную работу студентов,  можно найти на дистанционной площадке системы «MOODLE». Полностью весь методический материал по обеспечению самостоятельной работы студентов приводится в УМД дисциплины «Безопасность жизнедеятельности».
7.Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, рубежной аттестации и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины.

Рабочая программа предполагает текущий, промежуточный и итоговый виды контроля: текущий  (на практических занятиях), промежуточный (1-ая и 2-ая рубежная аттестация (компьютерное  тестирование), итоговый (зачет в 6 семестре).
Виды текущего контроля:
а) устный фронтальный или индивидуальный опрос;
б) письменная самостоятельная работа;
в) устное изложение содержания прочитанного в рамках самостоятельной работы;
г) устное выступление по теме обсуждения.
Промежуточный контроль 
Промежуточный контроль осуществляется по балльно-рейтинговой системе.
Бальная структура оценки
	Форма контроля
	Мин. кол-во баллов
	Макс. кол-во баллов

	Текущая оценка студента в течение 1-7 недели состоит из:
	0
	25

	 Выполнения заданий на практических  занятиях
	
	7

	 Выполнения домашних заданий
	
	8

	 Самостоятельных работ
	
	10

	1-ярубежная аттестация
(компьютерное тестирование)
	0
	25

	Текущая оценка студента в течение 9-15 недели состоит из:
	0
	25

	 Выполнения заданий на  практических  занятиях
	
	7

	 Выполнения домашних заданий
	
	8

	 Самостоятельных работ
	
	10

	2-ярубежная аттестация
(компьютерное тестирование)
	0
	25

	                                                                                           Итого
	0
	100


Учебным планом по данной дисциплине предусмотрен зачет. 
Знания студентов оцениваются по 100-балльной системе. 
Минимальное количество баллов, которое студент может набрать в ходе изучения курса для получения зачета – 56; максимальное – 100. 
Итоговая оценка складывается как средневзвешенная по результатам всех оцениваемых работ на протяжении семестра и определяется по формуле:  

(Т1 + Т2) + (Р1 + Р2+ З) : 2

где   Т1 + Т2 -  количество баллов за текущую работу студентов в семестре
Р1 + Р2 -  количество баллов за 2 компьютерных тестирований студентов в семестре
З -  количество баллов, набранных на зачете.
Практические   и семинарские  занятия

Критерии формирования оценок

Семинарские занятия призваны научить студента самостоятельно работать с источником, анализируя его с позиций достоверности, информативности и возможностей для реконструкции событий, происходивших в древности. 
Целью семинаров для студентов, приступающих к изучению курса, является: 1) умение отражать в документах  принятые в управлении решения; 2) приобретение практических навыков обработки входящей, исходящей и внутренней информации  3) умение  проводить экспертизу ценности документов; 4) умение вести архивное дело.
3 балла – студент, хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение критически анализировать источники и различные точки зрения по обсуждаемой проблеме, приходит к самостоятельным аргументированным выводам и отстаивает свою точку зрения, соблюдает нормы литературной речи, активно участвует в работе группы на семинаре.
2 балла – студент, хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение критически анализировать источники и различные точки зрения по обсуждаемой проблеме, приходит к самостоятельным аргументированным выводам, не проявляет активность в работе группы на семинаре (готовится и отвечает только на один вопрос семинарского занятия).
1 балла – студент, неполно владеет материалом, при изложении фактического материала допуская отдельные неточности, знает источниковый материал и различные точки зрения по обсуждаемой проблеме, но возникают трудности с их анализом, умеет излагать собственную позицию, но не все выводы носят доказательный характер.
Максимальное количество баллов за работу на семинаре – 3 балла.

Типовые задания для практических и семинарских занятий

Семинарское занятие 1
Тема. Научно-технический прогресс  и его влияние на развитие торговли
Цель: Изучить основные направления развития научно-технического прогресса в торговле
План
1. Предмет, содержание и задачи дисциплины. 
2. Научно-технический прогресс и его влияние на развитие торговли. 
3. Механизация и автоматизация технологических процессов на оптовых предприятиях. 
4. Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов в магазинах 
5. Состояние и основные прогрессивные направления механизации и автоматизации труда на предприятиях торговли
Семинарское занятие 2
Теме: Торговая мебель
Цель: Изучить современные виды торговой мебели и их использование в торговых предприятиях
План
1. Классификация торговой мебели и требования, предъявляемые к ней. 
2. Типизация, унификация и стандартизация торговой мебели. 
3. Характеристика типов и моделей торговой мебели. 
4. Подбор, размещение и использование торговой мебели
Семинарское занятие 3
 Тема.  Торговый инвентарь
Цель: Изучить виды и правила эксплуатации торгового инвентаря
План
1. Классификация торгового инвентаря. 
2. Инвентарь для приемки товаров. 
3. Инвентарь для подготовки к продаже и продажи продовольственных товаров. 
4. Инвентарь для подготовки к продаже и продажи непродовольственных товаров. 
5. Рекламно-выставочный инвентарь.
6.  Инвентарь для отбора товаров покупателями. 
7. Кассовый инвентарь. 
8. Санитарно-гигиенический инвентарь. 
9. Противопожарный инвентарь. 
10. Обоснование потребности в торговом инвентаре и его выбор. 
11. Техника безопасности при эксплуатации торгового инвентаря. 
Семинарское занятие 4
 Тема : Весоизмерительное  оборудование 
Цель: изучить устройство и правила эксплуатации механических и электронных весов
План
1. Меры длины и объема. 
2. Общая классификация весоизмерительных приборов. 
3. Классификация и индексация торгового весоизмерительного оборудования. 
4. Требования, предъявляемые к весам. 
5. Характеристика основных видов и типов весов. 
6. Выбор типа весов и определение потребности в них. 
Поверка и клеймение весов. 
Семинарское занятие 6
Тема:  Измельчительно-режущее оборудование
Цели:
1. Изучить устройство и правила эксплуатации машин для нарезки  гастрономических товаров
2. Изучить устройство и правила эксплуатации кофемолки и мясорубки
План
1. Машины для нарезки продуктов, виды, принцип работы. 
2. Машина для нарезки и распила мяса, слайсеры, ленточная пила. 
3. Машины для измельчения продуктов, особенности работы. 
4. Ручные режущие инструменты. Назначение, виды. Правила эксплуатации и техники безопасности. 
5. Маркировка товаров, понятие, назначение. 
6. Виды и особенности работы  механических и электронных маркировочных машин. 
7. Этикетировочные аппараты, виды, принцип работы.

Семинарское занятие 7
 Теме: Фасовочно-упаковочное оборудование
Цель: изучить виды, устройство и правила эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования
План
1. Классификация фасовочно-упаковочного оборудования. 
2. Виды, типы и технико-экономическая характеристика фасовочно-упаковочного оборудования. 
3. Правила эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования и техника безопасности.
4. Устройство для термоупаковки, назначение, особенности работы. 
5. Автоматическая упаковочная машина для образования транспортной упаковки.
Семинарское занятие 8
 Тема:. Холодильные машины и оборудование

Цель: Изучить способы получения холода, выносное и централизовонноу хладоснабжение
План
1. Виды стационарных холодильников. 
2. Устройство стационарного холодильника.  
3.  Системы охлаждения холодильных камер.
4. Способы получения холода. 
5. Выносное и централизованное хладоснабжение. 

Семинарское занятие  
По теме: Холодильные машины и оборудование
Цели:
1. Изучить устройство и правила эксплуатации компрессионной холодильной машины
Изучить устройство и правила эксплуатации торгового холодильного оборудования
План

1. Классификация торгового холодильного оборудования.  
2. Устройство и виды торгового холодильного оборудования. 
3. Правила эксплуатации торгового холодильного оборудования и техника безопасности. 
4. Модернизация торгового холодильного оборудования. 
Сервисное обслуживание торгового холодильного оборудования
	
Семинарское занятие 10
Тема: Подъемно-транспортное оборудование
Цель: Изучить подъемно-транспортное оборудование для горизонтального и вертикального перемещения грузов.
План
1. Классификация подъемно-транспортного оборудования.  
2. Виды подъемно-транспортного оборудования. 
3. Выбор подъемно-транспортного оборудования и расчет потребности в нем.  
4. Анализ рынка подъемно-транспортного оборудования.
Семинарское занятие 11
По теме: Контрольно-кассовые машины
Цель: Изучить виды, требования, классификацию и правила эксплуатации контрольно-кассовых машин.
План
1. Классификация контрольно-кассовых машин. 
2. Требования, предъявляемые к контрольно-кассовым машинам. 
3. Общие принципы устройства контрольно-кассовых машин. 
4. Правила эксплуатации контрольно-кассовых машин. 
5. Выбор контрольно-кассовых машин и расчет потребности в них. 
6. Правила техники безопасности при эксплуатации контрольно-кассовых машин. 
Семинарское занятие 12
По теме 16. Техническое оснащение торговли и охрана труда
Цель: изучить техническое обслуживание,  ремонт оборудования новы охраны труда.и ос
Вопросы для обсуждения:
1. Организация технического обслуживания и ремонта оборудования.
2. Правовые и организационные основы охраны труда. 
3. Производственная санитария. 
4. Межотраслевые правила и инструкции по охране труда работников торговли. 
5. Производственный травматизм: средства и методы защиты от шума. 


Самостоятельная работа (обязательно, могут входить: подготовка рефератов, докладов, эссе, проектов, курсовых работ и т.д.)

Критерии формирования оценок

Реферат
Тема реферата «».
Критерии оценки:
Оценка «отлично» ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована  её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
Оценка «хорошо» – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
Оценка «удовлетворительно» – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.
Оценка «неудовлетворительно» – тема реферата не раскрыта, обнаруживается существенное непонимание проблемы.

Тематика рефератов

1. Научно-технический прогресс в торговле
2.  Современные сканирующие устройства их применение в торговле
3. Современные виды торговой мебели для торговых залов магазинов
4. Рекламный инвентарь, назначение и применение в торговых предприятиях
5. Мебель подсобных помещений, виды и назначение
6. Современные виды торгового инвентаря, классификация и применение
7. Электронные контрольно-кассовые машины, их виды и применение
8. Правила эксплуатации ЭКРМ
9. ШХ, КХС, КХН, ВХН, ВХС, их техническая характеристика и применение
10. Правила эксплуатации холодильного оборудования
11. Торговые автоматы
12. Машины для горизонтального перемещения грузов, техническая характеристика
Лифты, их виды и применение в торговых предприятиях
  Примеры дискуссий

 Дискуссии на темы:
1. Развитие научно-технического прогресса на современном этапе
2. Современная электронная техника торговых предприятий
3. Влияние научно-технического прогресса на совершенствование технического оснащения торгового предприятия
Вопросы к зачету
1. Классификация торговой мебели.
2. Требования, предъявляемые к торговой мебели. Типизация, унификация и стандартизация.
3. Виды торговой мебели. Выбор и расчёт её потребности.
4. Классификация торгового инвентаря.
5. Виды торгового инвентаря.
6. Требования безопасности при пользовании инвентарём и торговой мебелью.
7. Классификация складского немеханического оборудования. Оборудование для хранения наливных, навалочных, сыпучих грузов.
8. Оборудование для хранения тарно-штучных грузов.
9. Классификация механического оборудования. Машины для измельчения продуктов.
10. Классификация подъёмно-транспортного оборудования
11. Оборудование для вертикального перемещения грузов. Правила эксплуатации и требования по охране труда.
12. Машины для резки и распила продуктов. Правила безопасной работы.
13. Электропогрузчики. Назначение, устройство, принцип действия.
14. Автопогрузчики. Назначение, устройство, грузоподъёмность.
15. Транспортные устройства для насыпных грузов, принцип действия.
16. Классификация фасовочно-упаковочного оборудования.
17. Конвейерная система фасования продуктов. Устройство и принцип действия.
18. Маркировочное и этикетировочное оборудование.
19. Системы штрихового кодирования товаров. Расшифровка кодов.
20. 
21. Общие сведения о тепловом оборудовании. Классификация теплогенерирующих устройств.
22. Способы охлаждения. Устройство и принцип работы компрессорной холодильной машины.
23. Холодильные агенты. Хладоносители.
24. Классификация торгового холодильного оборудования.
25. Холодильные витрины. Назначение и конструкция.
26. Холодильные шкафы. Назначение и конструкция.
27. Холодильные прилавки. Назначение и конструкция.
28.  Классификация весоизмерительных устройств.
29. Виды торговых весов.
30. Документы, регламентирующие применение ККМ.
31. Классификация ККМ.
32. Устройство ККМ.
33. Основные режимы работы ККМ.
34. Автономные ККМ.
35. Пассивные ККМ
36. Активные ККМ.
37. Назначение и классификация торговых автоматов.
38. Автоматизированная система учета и продажи товаров.

ТЕСТЫ 

Критерии формирования оценок

В рамках Положения о балльно-рейтинговой системе СОГУ.

Фонд типовых тестовых заданий 

По методу использования различают мебель:
для выкладки мебели;
для показа товаров;
для торговых залов;
для магазинов самообслуживания;
Для подсобных помещений.

По назначению различают мебель:
для продажи товаров;
для расчета с покупателями;
встроенная;
универсальная;
для хранения сумок покупателей.

По методу продажи различают мебель:
навесная;
неразборная;
для магазинов с индивидуальным обслуживанием;
для магазинов самообслуживания.

По способу установки различают мебель:
островная;
неразборная;
пристенная;

Инвентарь для вскрытия тары:
клещи;
серповидный нож;
деревянный молоток;
кондитерские щипцы;
мусат для правки ножей.

Инвентарь для определения качества товара:
овоскоп-виноскоп;
совок для бакалейных товаров;
формы для показа сыпучих товаров;
щуп для сыпучих товаров.  

Инвентарь для подготовки товаров к продаже и продажи товаров:
томагавк;
щуп для масла и сыра;
гастрономические ножи;
нож для разруба мяса;
лопатка для зачистки бочек.

Инвентарь витринно-выставочный, рекламный:
корзины для бумаг;
подставки;
вазы;
корзины.

Счётный инвентарь:
микрокалькулятор;
губочницы;
пломбы пластмассовые;
наколки для чеков;
пломбир.

Инвентарь для хранения рабочего запаса товаров:
фляги алюминиевые;
вёдра оцинкованные;
лотки для кондитерских товаров;
контейнеры для овощных товаров.
Метрологические требования:
устройство;
чувствительность;
максимальная скорость взвешивания;
точность взвешивания;
наглядность показаний.

Эксплуатационные требования к весам:
устойчивость;
наглядность показаний;
постоянство показаний;
надежность;
чувствительность.

По принципу действия различают весы:
настольные;
шкальные;
рычажные;
гирные;
электромеханические.

По месту и способу установки различают весы:
цифровые электронные;
рычажные;
настольные;
передвижные;
циферблатные;
стационарные.

По виду указательного устройства различают весы:
Циферблатные;
Стационарные;
Гирные;
Шкально-гирные;
Равноплечие;
Шкальные;
Цифровые.

Гири подразделяются на следующие группы:
обыкновенные;
цилиндрические;
условные;
чугунные;
образцовые.

Меры объема включают:
Алюминиевые мерные кружки
Стеклянные мерные кружки
Бокалы
Мензурки
Фужеры

змельчительное оборудование:
блендеры;
МРГ;
мясорубки;
хлеборезки;
кофемолки.

Режущее оборудование:
миксеры;
МРГ;
маслорезки;
мясорубки;
ленточные пилы;
хлеборезки.

Рабочим органом кофемолки является:
дисковый нож;
прочный и острый нож в форме изогнутой пластины;
плоские или конические ножи (жернова);
механика.

МРГ предназначен для нарезки:
мясной гастрономии;
рыбы горячего копчения;
грудинки;
сыра;
овощей, фруктов;
изготовления мясного фарша.

Слейсеры предназначены для:
приготовления коктейлей;
приготовления фарша;
нарезки ветчины нарезки колбасы;
разделки мясных туш.

Упаковка – это …
комплекс средств для защиты товара;
средство для защиты товара;
средство для дозировки товара.

Термоупаковочное оборудование предназначено:
Для упаковки товаров в специальную пленку;
Для создания в товаре безвоздушного пространства;
Для дозировки товара.

Вакуумное оборудование позволяет:
упаковать товара при продаже;
сохранить вкус и цвет товара;
продлить срок хранения товара;
снизить товарные потери.


9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

Литература
1. Арустамов, Э.А. Оборудование предприятий (торговля): Учеб. пособие/ Э.А. Арустамов- М.: ИД "Дашков и К", 2009. 
2. Арустамов, Э.А. Охрана труда в торговле: Учебник 2-е изд., стер/ Э.А. Арустамов- М.: Академия, 2011.
3. Дашков, Л.П. Коммерция и технология торговли: учебник/ Л. П. Дашков, В. К. Памбухчиянц, О. В. Памбухчиянц- М.: ИТК "Дашков и К°", 2011. 
4. Коммерция и технология торговли Учебник для студентов высших учебных заведений /Л.П. Дашков, В.К. Памбухчиянц. -11-e изд., перераб. и доп. - М.: Дашков и К, 2012. - 692с.http://znanium.com/bookread2.php?book=342031
5. Торговое дело. Организация, технология и проектирование торговых предприятий: Учебник / О.В. Чкалова. - М.: Форум: НИЦ ИНФРА-М, 2013. - 384 с.http://znanium.com/bookread2.php?book=424923
6. Технологическое оборудование предприятий общественного питания и торговли: Уч. /К.Я.Гайворонский, Н.Г.Щеглов. - 2-e изд., перераб. и доп. -. М.: ИД ФОРУМ: НИЦ ИнфраМ,2012 -480 с.http://www.znanium.com/bookread.php?book=353818
 Нормативно-правовые документы:
1. Гражданский кодекс Российской Федерации. - М.,2013.-Ч. 1,2,3,4.
2. Закон РФ «О применении контрольно-кассовой техники при осуществлении наличных денежных расчетов и (или) расчетов с использование платежных карт» от 22 мая 2003 г.
3. Закон Российской Федерации от 7 февраля 1992 г. № 2300-I «О защите прав потребителей» (с последними изменениями от 24 июля 2015 года).
4. Государственный реестр контрольно-кассовой техники (ред. от 27.05.2016)
5. Межотраслевые правила по охране труда в розничной торговле. Утв.постановлением Министерства труда и социального развития Российской Федерации от 16 октября 2012 г. №74.
6. Федеральный закон от 28.12.2009 г. № 381-ФЗ «Об основах государственного регулирования торговли в Российской Федерации» (ред. От 1223.12.2010, с изменениями от 21.11.2011).
7. Указ Президента РФ «Об обязательном применении контрольно-кассовых машин предприятиями, учреждениями и организациями всех форм собственности при осуществлении расчетов с населением» от 16 февраля 1993 г.
 Дополнительная литература:
 1. Дашков, Л.П. Организация, технология и проектирование предприятий (в торговле) [Электронный ресурс] : Учебник для бакалавров / Л. П. Дашков, В. К. Памбухчиянц, О. В. Памбухчиянц. — 12-е изд., перераб. и доп. — М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2015. — 456 с. http://znanium.com/bookread2.php?book=513880
2. Информационные технологии в коммерции: Учебное пособие / Л.П. Гаврилов. - М.: НИЦ Инфра-М, 2013. - 238 с. http://znanium.com/bookread2.php?book=371445
3. Охрана труда в общественном питании и торговле: Учебное пособие / Гайворонский К.Я. - М.: ИД ФОРУМ, НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 128 с.http://znanium.com/bookread2.php?book=502557
4.2 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»,
необходимых для освоения дисциплины Рекомендуемые Интернет-ресурсы:
1. http://znanium.com - Электронно-библиотечная система издательского дома «ИНФРА-М»
2. www.garant.ru – Информационно-правовая система «Гарант»
3. www.consultant.ru - Справочно-правовая система «Консультант Плюс»
4. www.rbc.ru – Информационное агентство «Росбизнесконсалтинг»
5. www.aup.ru – Электронная библиотека экономической и деловой литературы
6. www.elibrary.ru – Научная электронная библиотека
7. http://www.f-art.nnov.ru – ТиТО. Торговое и технологическое оборудование;
[bookmark: _Toc308402174]Периодические издания
1.Журнал «Практика торговли» 
2.Журнал «Торговое оборудование»
      3.Журнал «Оборудование»
      4.Журнал «Торговое оборудование в России»
5.Журнал «Современное торговое оборудование. Современные торговые технологии»
6.Журнал «Охрана труда и социальное страхование»

10. Материально-техническое обеспечение дисциплины

Материально-техническое обеспечение дисциплины включает:
1) библиотечный фонд; электронную базу данных библиотеки СОГУ;  
2) компьютерный класс с выходом в Интернет;
3) мультимедийное оборудование для чтения лекций-презентаций;
4) оргтехника;
5) лекционные аудитории.



11. Лист обновления/актуализации
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