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1. Структура, и общая трудоемкость дисциплины
Общая трудоемкость дисциплины составляет 5 зачетные единицы (180 часов).

	
	Очная форма обучения
	Заочная форма обучения

	Курс
	1
	2

	Семестр
	1
	

	Лекции
	18
	6

	Практические (семинарские) занятия
	54
	8

	Лабораторные занятия
	-
	-

	Консультации
	-
	-

	Итого аудиторных занятий
	72
	14

	Самостоятельная работа
	72
	157

	Курсовая работа 
	-
	-

	Форма контроля

	Экзамен
	36
	9

	Зачет 
	-
	-

	Общее количество часов
	180
	180



2. Цели освоения дисциплины

Целью освоения дисциплины «Анатомия пищевого сырья» является ознакомить студентов с основными чертами внешнего и внутреннего строения частей и органов пищевых растений и сельскохозяйственных животных, их тканей и клеток; понять природу продовольственных товаров, получаемых из растительного и животного сырья, оценить и понять те изменения, которые могут происходить при их переработке, транспортировке и хранении; уметь правильно оценить и прогнозировать стойкость товаров при хранении.

Задачи дисциплины:
- дать теоретические знания по классификации растительного и животного сырья; 
- иметь представление об анатомо-морфологическом строении животного и растительного сырья;
- уяснить биологическую классификацию и характеристику сырья, продовольственных товаров;
- дать теоретические знания по использованию пищевого растительного и животного сырья в технологии пищевых продуктов;
- понимать изменения и превращения, происходящие при переработке сырья и в процессе хранения товаров;
- дать практические навыки по оценке качества и безопасности, идентификации и выявлению фальсификации продовольственных товаров.

3. Место дисциплины в структуре ОПОП бакалавриата
Б1.В.ДВ.04.01 Вариативная часть. Дисциплины по выбору.
Для изучения дисциплины необходимы знания, умения и компетенции, полученные студентами в школе в результате освоения дисциплин: «Химия», «Биология».
Дисциплина является основой для изучения последующих дисциплин «Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров», «Технология хранения и транспортирования продовольственных товаров», «Безопасность товаров», «Товароведение и экспертиза однородных групп товаров растительного происхождения», «Товароведение и экспертиза однородных групп товаров животного происхождения», а также при выполнении курсовых работ и выпускной квалификационной работы.
Дисциплина «Анатомия пищевого сырья» служит теоретической и практической основой изучения особенностей товароведения продовольственных товаров, их пищевой и энергетической ценности, требований к качеству и безопасности, условий формирования потребительских свойств, методов оценки качества и  предназначена для подготовки бакалавров направления «Товароведение».

4. Требования к результатам освоения дисциплины
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций:
- осознанием социальной значимости своей будущей профессии, стремлением к саморазвитию и повышению квалификации (ОПК-1);
- способностью применять знания естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов  и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров (ОПК-5);
- знанием ассортимента и потребительских свойств товаров, факторов, формирующих и сохраняющих их качество (ПК-8).

В результате освоения дисциплины студент должен:
знать: основные понятия и термины анатомии, морфологии и гистологии высших растений и животных, имеющих пищевое значение; основные черты внешнего и внутреннего строения частей и органов пищевых растений и сельскохозяйственных животных, их тканей и клеток; использование органов растений и животных в качестве сырья для пищевой и легкой промышленности; факторы, формирующие потребительские свойства растительного и животного сырья; технологии переработки сырья животного происхождения (кишечное сырье, эндокринно-ферментное сырье); изменения, которые могут происходить при переработке, транспортировании и хранении растительного и животного сырья (ОПК-1, ОПК-5, (ПК-8);
уметь: ориентироваться в топографии областей тела различных животных и органов растений; проводить идентификацию и оценку качества пищевого сырья и вырабатываемых из него продовольственных товаров; найти изменения несвойственные сырью и определить фальсификацию продукта, а также провести качественную экспертизу товара; правильно оценить и спрогнозировать стойкость товаров при хранении; использовать микроскопический метод исследования продовольственных товаров, основанный на знании их анатомии. (ОПК-1, ОПК-5, ПК-8);
владеть: основными методами и приемами проведения оценки качества и безопасности продовольственных товаров; правилами подтверждения соответствия показателей качества и безопасности продовольственных товаров требованиям нормативной документации; навыками в решении вопросов касающихся условий хранения и возможности использования партии пищевого сырья и продуктов на пищевые цели и установление условий ее реализации (ОПК-1, ОПК-5, ПК-8).
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5. Содержание и учебно-методическая карта дисциплины
(дневное отделение)
	Номер недели
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
студентов
	Формы контроля
	Кол-во баллов max
	Формируемые компетенции
	Литература

	
	
	лек
	прак
	Содержание
	Часы
	
	
	
	

	1-2
	Тема:«Клетка растений». Размеры, форма и общий план строения растительных клеток. Оболочка, ее химический состав и функции. Значение, физико-химические свойства и химический состав цитоплазмы, клеточного ядра, митохондрий, рибосом. Разнообразие пластид. Структура и значение вакуолей с клеточным соком.
	2
	10
	Устройство микроскопа и основные правила работы с ним. Химический состав растительной клетки. Крахмальные зерна: происхождение, строение и их значение для проведения экспертизы продовольственного сырья
	14
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	4

2

2
	ОПК-1, ОПК-5, ПК-8
	[1],[2], [5],
[6], [7],[8], [11]

	3-5
	Тема:«Ткани растений». Объединение клеток в ткани. Образовательные и постоянные ткани. Строение, расположение и значение образовательных тканей. Типы постоянных тканей: покровные, основные, механические, проводящие.
	4
	10
	Функции выделительных тканей
	14
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	4

2

2
	ОПК-1, ОПК-5, ПК-8
	[1],[2], [6], [7],[8],[11], [13],[14]

	6-9
	Тема:«Вегетативные органы растений». Понятие об органах растения. Вегетативные и генеративные органы (органы размножения) растения. Функции, морфологические признаки и анатомическое строение листа, стебля, корня. Анатомическое строение клубня картофеля, корневища хрена, луковиц репчатого лука, кочана капусты. Морфология и анатомическое строение различных типов корнеплодов.
	4
	10
	Голосеменные растения. Покрытосеменные (цветковые) растения
	14
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	4

2

2
	ОПК-1, ОПК-5, ПК-8
	[1],[2], [3], [4], [6], [7],[8], [11], [16],[17], 18]

	9
	Текущая работа студентов
	25
	
	

	
	Первое рубежное компьютерное тестирование
	25
	
	

	10-13
	Тема: «Органы размножения растений». Строение цветков, функции отдельных частей цветка. Процесс формирования семян и плодов. Строение и классификация плодов: сухие и сочные, односеменные и многосеменные. Основные типы сухих и сочных плодов. Их анатомическое строение и сравнительная характеристика.
	4
	10
	Виды соцветий. Классы цветковых растений. Половое размножение цветковых растений

	14
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	7

2

3
	ОПК-1, ОПК-5, ПК-8
	[1],[2], [3], [4], [6], [7],[8], [9], [10],[11], [15]

	14-17-
	Тема: «Клетка и ткани животных». Особенности строения клетки животных. Объединения клеток в ткани. Классификация тканей животных. Функции, характерные особенности строения эпителиальных, соединительных и мышечных тканей. Классификация соединительных тканей: мягкие, твердые и жидкие. Типы мышечных тканей: поперечно-полосатая, сердечная, гладкая
	4
	14
	Скелет животных. Класс хрящевые и костные рыбы.
Анатомия млекопитающихся животных
	16
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	7

2

3

	ОПК-1, ОПК-5, ПК-8
	[1],[2], [3], [4], [6], [7],[8], [11], [15], [16]

	17
	Текущая работа студентов
	25
	
	

	
	Второе рубежное компьютерное тестирование
	25
	
	

	
	ИТОГО
	18
	54
	
	72
	
	100
	
	



(заочное отделение)
	Номер п/п
	Наименование тем (вопросов), 
изучаемых по данной дисциплине
	Занятия
	Самостоятельная работа
студентов
	Формы контроля
	Литература

	
	
	лек
	прак
	Содержание
	Часы
	
	

	1
	Тема: «Клетка и ткани растений». Форма, размер и строение растительных клеток. Органоиды клетки: клеточная оболочка, цитоплазма, ядро, митохондрии, рибосомы. Разнообразие пластид. Структура и значение вакуолей с клеточным соком. Образовательные и постоянные ткани. Строение, расположение и значение образовательных тканей. Типы постоянных тканей: покровные, основные, механические, проводящие.
	2
	2
	Устройство микроскопа и основные правила работы с ним. Химический состав растительной клетки. Крахмальные зерна: происхождение, строение и их значение для проведения экспертизы продовольственного сырья. Функции выделительных тканей. Голосеменные растения.
Покрытосеменные (цветковые) растения 
	52
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	[1],[2], [5],
[6], [7],[8], [11]

	2
	Тема:«Вегетативные и генеративные органы растений».  Функции, морфологические признаки и анатомическое строение листа, стебля, корня. Анатомическое строение клубня картофеля, корневища хрена, луковиц репчатого лука, кочана капусты. Анатомическое строение различных типов корнеплодов. Строение цветков, функции отдельных частей цветка. Процесс формирования семян и плодов. Строение и классификация плодов: сухие и сочные, односеменные и многосеменные. Основные типы сухих и сочных плодов.
	2
	4
	Виды соцветий. Классы цветковых растений. Половое размножение цветковых растений

	52
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	[1],[2], [6], [7],[8],[11], [13],[14]

	3
	Тема: «Клетка и ткани животных».Особенности строения клетки животных. Объединения клеток в ткани. Классификация тканей животных. Функции, характерные особенности строения эпителиальных, соединительных и мышечных тканей. Классификация соединительных тканей: мягкие, твердые и жидкие. Типы мышечных тканей: поперечно-полосатая, сердечная, гладкая.
	2
	2
	Скелет животных. Класс хрящевые и костные рыбы.
Анатомия млекопитающихся животных
	53
	Опрос студентов
Контрольная работа
Реферат
	[1],[2], [3], [4], [6], [7],[8], [11], [15], [16]

	
	ИТОГО
	6
	8
	
	157
	
	






6. Образовательные технологии
   Лекции, лекции-беседы, практические занятия, самостоятельная работа студентов.
Используются интерактивные методы обучения: творческие задания, разработка проектов, исследовательский метод обучения, круглые столы, диспуты.
	№/п.
	Тема
	Вид занятия
	Количество часов
	Активные формы
	Интерактивные формы

	1.
	Изучение строения растительной клетки
	Практическое 
	6
	Опрос, тестирование (4часа)
	Круглый стол (2часа)

	2.
	Изучение покровных и основных тканей
	Практическое
	6
	Опрос 
(4часа)
	Круглый стол (2часа)

	3.
	Изучение механических и проводящих тканей 
	Практическое
	6
	Опрос 
(4часа)
	Круглый стол (2часа)

	4.
	Изучение строения видоизмененных побегов 
	Практическое
	4
	Опрос (4часа)
	

	5.
	Изучение строения корнеплодов
	Практическое
	4
	Опрос (2часа)
	Диспут (2часа)

	6.
	Изучение сухих плодов
	Практическое
	4
	Опрос  (4часа)
	

	7.
	Изучение сочных плодов
	Практическое
	4
	Опрос (2часа)
	Диспут (2часа)

	8.
	Изучение строения семени
	Практическое
	4
	Опрос (2часа)
	Круглый стол (2часа)

	9.
	Изучение покровных эпителиальных тканей
	Практическое
	4
	Опрос (2часа) 
	Круглый стол (2часа)

	10.
	Изучение соединительных тканей
	Практическое
	6
	опрос, тестирование (4часа)
	Круглый стол (2часа)

	11.
	Изучение мышечных тканей
	Практическое
	6
	Опрос (2часа)
	Круглый стол (4часа)

	
	Всего 
	
	54
	34
	20



[bookmark: _GoBack]7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы.
Самостоятельная работа студентов является одной из важнейших составляющих образовательного процесса. Основным принципом организации самостоятельной работы студентов является комплексный подход, направленный на формирование навыков репродуктивной и творческой деятельности студента в аудитории, при внеаудиторных контактах с преподавателем, при домашней подготовке.
Во время лекции студенты должны вести конспекты; форма записи конспектов – по усмотрению каждого студента, но в них в обязательном порядке должны быть зафиксированы основные положения (выводы) лекции, логика доказательства.
Самостоятельная работа студентов во внеаудиторное время начинается с редактирования конспектов лекций. Затем следует изучение рекомендованной преподавателем основной и дополнительной литературы, которая, с одной стороны, позволит дополнить конспекты новыми сведениями, а с другой стороны, является важным моментом в подготовке к практическому (семинарскому) занятию.
Студенты должны своевременно выполнять все задания, предложенные преподавателем. Результаты выполненных заданий для самостоятельной работы оформляются в печатном (в исключительных случаях – рукописном) виде. В ходе семестровой работы студента учитываются его практические разработки, свидетельствующие об успешном освоении дисциплины.

Формы самостоятельной работы студентов:
а) составление реферативных сообщений на предложенные темы;
б) подготовка презентаций в Рower Рoint;
в) подготовка письменных или устных вопросов и заданий для самостоятельной работы (домашние задания);
г) конспектирование некоторых вопросов тем, разделов, вынесенных на самостоятельную работу

Критерии формирования оценок
1. Критерии оценки письменных (устных) вопросов и заданий для самостоятельной работы.  Максимальное количество баллов – 3 баллов.

3 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые понятия четко и полно, приводя соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, сделать собственные выводы, выразить свое мнение.
2 балла ставится за самостоятельность выполнения задания в полном объеме; студент знает  и понимает теоретический материала, определяет рассматриваемые понятия четко и полно, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия строго соответствуют теме задания. Студент использует большое количество различных источников информации, способен обобщить материал, обобщающее мнение студента недостаточно четко выражено. 
1 балл ставится за выполнение 75% задания; студент понимает теоретический материала, но не приводит соответствующие примеры; используемые понятия соответствуют теме задания. Студент использует 2-3 источников информации, не может сделать собственные выводы и выразить свое мнение, есть ошибки в деталях и/или они просто отсутствуют

Вопросы для выполнения самостоятельной работы по дисциплине «Анатомия пищевого сырья»
1. Покровные структуры в клетках растений.
2. Сравнение состава клеточного сока у разных пищевых растений.
3. Особенности накопления нерастворимых питательных веществ у разных пищевых растений.
4. Состав и свойства полисахаридов растительной клетки.
5. Растительные пигменты.
6. Разнообразие покровных тканей растений.
7. Сравнение строения покровных тканей растений.
8. Особенности механических структур у разных пищевых растений.
9. Поступление воды и минеральных солей в корневую систему.
10. В чём состоят особенности луба и древесины?
11. Разнообразие листьев растений.
12. Особенности строения листьев растений, обитающих в засушливых районах.
13. Продовольственное значение листьев растений.
14. Разнообразие стеблей растений.
15. Многообразие клубней пищевых растений.
16. Пищевое значение цветков и их элементов.
17. Сопоставление строения плодов пищевых злаков.
18. Разнообразие соцветий у продовольственных растений.
19. Многообразие сочных плодов.
20. Запасные питательные вещества семян.
21. Какие железистые эпителиальные ткани имеют пищевое значение?
22. Используются ли в пищевой промышленности кости и хрящи?
23. Сравнение гистологического строения мышц рыбы, птицы и млекопитающих.
24. Существуют ли соединительные ткани, важные в пищевом отношении?
25. Особенности гистологического строения мясных субпродуктов.


2. Критерии оценки реферата:
Домашняя (внеаудиторная) подготовка реферата, доклада оценивается до 3 баллов. 
Критерии оценки устного выступления.
3,0 балла ставится, если выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена проблема и обоснована её актуальность, сделан краткий анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные вопросы.
2,0 балла – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
1,0 балл – имеются существенные отступления от требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время защиты отсутствует вывод.

Оценочный лист защиты реферата
	Наименование показателя 
	Выявленные недостатки и замечания
	Отметка

	I. Качество исследовательской работы (реферата, проекта)

	1. Соответствие содержания работы заданию
	
	

	2.Грамотность изложения и качество оформления работы
	
	

	3. Самостоятельность выполнения работы, глубина проработки материала, использование рекомендованной и справочной литературы
	
	

	4. Обоснованность и доказательность выводов
	
	

	Общая оценка за выполнение ИР
	

	II. Качество доклада

	1.Соответствие содержания доклада содержанию работы
	
	

	2. Выделение основной мысли работы
	
	

	3. Качество изложения материала
	
	

	Общая оценка за доклад
	

	III. Ответы на дополнительные вопросы по содержанию работы

	Вопрос 1
	
	

	Вопрос 2
	
	

	Вопрос 3
	
	

	Общая оценка за ответы на вопросы
	

	Итоговая оценка за защиту
	



Тематика рефератов по дисциплине «Анатомия пищевого сырья»
1. История развития учения о клетке.
2. Методы исследования структуры клетки.
3. Растительная клетка - универсальная биохимическая микролаборатория.
4. Особенности процесса фотосинтеза.
5. Роль пигментов в клетке растений.
6. Сравнение клеток растений и животных по химическому составу.
7. История развития учения о тканях.
8. Методы исследования структуры тканей.
9. Покровные ткани различных пищевых  растений.
10. Особенности процессов транспорта веществ в организме растений.
11. Эволюция сосудисто-волокнистых структур.
12. Сравнение тканей растений и животных по строению и функциям.
13. Запасающие органы экзотических продовольственных растений.
14. Многообразие видоизменений листьев.
15. Продовольственное значение клубней топинамбура (земляной груши).
16. Пищевые и декоративные луковичные растения.
17. Особенности циклов развития двулетних пищевых растений.
18. Структура плодов субтропических растений.
19. Эволюция строения семени.
20. Сравнение семян голосеменных и цветковых растений.
21. Ветроопыление у пищевых растений.
22. Насекомоопыление у пищевых растений.
23. Строение и функции нервных тканей.
24. Строение и значение жидких соединительных тканей.
25. Особенности строения мышечных тканей у домашней птицы.
26. Мышечные ткани рыб и их пищевое значение.
27. Влияние пола и возраста убойных животных на структуры их мышечных тканей.

Рекомендации студентам по оформлению рефератов
	
0.  Тема реферата выбирается из списка, предложенного преподавателем, в соответствии с темами рабочей программы по дисциплине «Анатомия пищевого сырья». Допускается выбор свободной темы, но по согласованию с преподавателем и в рамках тем учебного плана по данной дисциплине.
0.  Для написания реферата студенту необходимо ознакомиться, изучить и проанализировать по выбранной теме законодательные и нормативные документы, инструктивный материал, специализированную литературу, включая периодические публикации в журналах и газетах, сборники статей, монографии, учебники.
0.  Реферат должен содержать план работы, включающий введение, логически связанный  перечень вопросов позволяющих раскрыть выбранную тему и сформулировать полученные выводы, заключение, библиографический список.
0.  Объём реферата должен составлять от 15 до 20 страниц машинописного текста. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандартного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе Microsoft Word и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – Times New Roman Cyr, размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента принтера – только чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная со второй страницы. Номер проставляется арабскими цифрами посредине сверху каждой страницы.
0.  Каждый пункт плана должен начинаться с новой страницы.  Это же правило относится к другим основным структурным частям работы: введению, заключению, библиографическому списку. Текстовая часть работы начинается с введения, которое не считается самостоятельным разделом, поэтому не имеет порядкового номера. Введение есть структурная часть работы, в которой аргументируется выбор конкретной темы, обозначается её актуальность, ставятся цели и задачи, которые предполагается решить. Введение по объёму может быть от одной до двух страниц. Текстовая часть работы завершается заключением, которое, как и введение не рассматривается в качестве самостоятельного раздела и тоже не имеет порядкового номера. Заключение может быть выполнено в объёме от одной до двух страниц и содержит основные выводы, к которым пришёл студент при выполнении реферата.
0.  Библиографический список составляется на основе источников, которые были просмотрены и изучены студентом при написании реферата. Данный список отражает самостоятельную творческую работу студента, что позволяет судить о степени его подготовки и углублении в выбранную тематику. Чтобы избежать ошибок при описании какого-либо источника, необходимо тщательно сверить его со сведениями, которые содержатся в соответствующих выписках из каталогов и библиографических указателях. Вся использованная литература размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные документы; вся остальная литература в алфавитном порядке; источники из сети Интернет.

8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, рубежной аттестации и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

Практические (семинарские) занятия. Выполнение практических работ и защита их призваны научить студента самостоятельно работать с нормативно - правовыми документами и документами в области стандартизации, подтверждения соответствия и метрологии, а также сформировать практические навыки и умения по оценке соответствия продукции и обеспечению единства измерений.
Критерии оценки:
Выполнение практической работы оценивается в 0,5 баллов. Максимальное количество баллов за защиту практической работы - 2 балла. 
2,0 балла ставится, если практическая работа аккуратно оформлена в тетради; студент отлично разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение анализировать источники по обсуждаемой теме, приходит к самостоятельным аргументированным выводам и отстаивает свою точку зрения, соблюдает нормы литературной речи; отвечает на все дополнительные вопросы;
1,0 балл – работа оформлена в тетради, студент хорошо разбирается в обсуждаемом материале, демонстрирует умение анализировать источники по обсуждаемой теме, приходит к самостоятельным выводам, отвечает не на все дополнительные вопросы;
0,5 баллов – работа оформлена в тетради, студент неполно владеет материалом, при изложении материала допускает отдельные неточности,  возникают трудности с анализом материала, слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Рубежное компьютерное тестирование - включает в себя 25 вопросов по пройденным темам. За правильный ответ каждого вопроса студент получает 1 балла.  Максимально возможное количество набранных баллов - 25. Время тестирования - 25 минут.

Вопросы для 1-ой рубежной аттестации
1. Величина и форма растительных клеток.
2. Основные структурные компоненты растительной клетки.
3. Функции клеточной стенки, ее химический состав.
4. Что такое цитоплазма и вакуоль.
5. Функции ядра, митохондрий и рибосом.
6. Классификация, состав и функции пластид.
7. Какие соли и в какой форме откладываются в клетках растений.
8. Эфирные масла. Значение эфирных масел с точки зрения товароведа.
9. Опишите состояние тургора. Чем оно обусловлено.
10. Что такое плазмолиз и чем он может быть вызван. Что такое деплазмолиз.
11.Дать определение ткани. Как классифицируют ткани растений.
12. Функции и строение образовательных тканей.
13. Перечислите постоянные ткани. Функции и строение покровных тканей.
14. Отличие эпидермиса от пробковой ткани.
15. Что такое «раневая пробка»? Перечислите постоянные ткани растений.
16. Строение и функции основных тканей.
17. Строение и функции механических тканей.
18. Классификация проводящих тканей.
19. Отличие ассимиляционной ткани от запасающей. 
20. Понятие «мацерации». Каково влияние процесса мацерации на качество плодов и овощей.
21. Функции ксилемы (древесины) и особенности её строения.
22. Функции флоэмы (луба).
23. Классификация сосудисто-волокнистых пучков.
24. На какие группы разделяют органы растений.
25. Функции листа.
26. Стебель. Отличие однодольных и двудольных растений по внутреннему строению стеблей.
27. Что такое побег. Разновидности междоузлия.
28. Охарактеризуйте строение клубня.
29. Охарактеризуйте строение луковицы.
30. Охарактеризуйте строение кочана капусты.
31. Корнеплоды. Строение корнеплода.
32. Охарактеризуйте три типа корнеплодов.
33. Чем отличаются по внешнему и внутреннему строению корнеплоды моркови, редиса, свеклы?

Тесты для 1 –го компьютерного тестирования
Пластиды делят на:
+хлоропласты, лейкопласты, хромопласты
хлоропласты, лейкоциты, хромопласты 
алейроновые зерна, лейкопласты, хромопласты

Элементы растительной клетки – это: 
+клеточная стенка, вакуоль, цитоплазма, ядро
клеточная стенка, ядро, ксилема, цитоплазма
пробка, вакуоль, ядро, цитоплазма

Клеточная стенка состоит из: 
алейроновых зерен
пластид
+клетчатки

Различные структурные компоненты клетки называют:
+органоидами
+органеллами
цитоплазмами
оболочками

Клеточная стенка состоит главным образом из:
+клетчатки
+пектиновых веществ
кальция
липидов
+полуклетчаток

Цитоплазма – это раствор:
+белков, РНК, аминокислот, углеводов, нуклеотидов и других веществ
нуклеиновых кислот и белков
сахаров, витаминов, нуклеотидов, органических кислот
нет правильного ответа

В зависимости от состава, окраски и функций пластиды делят на:
+хлоропласты
пенопласты
+хромопласты
мембранопласты
+лейкопласты

Крупные мембранные органоиды овальной формы, содержащие зеленый пигмент хлорофилл, в которых происходит процесс фотосинтеза и накапливается первичный крахмал, это:
+хлоропласты
лейкопласты
хромопласты

Бесцветные пластиды откладывающие вторичный крахмал, это:
хлоропласты
+лейкопласты
хромопласты

Крупные мембранные органоиды овальной формы, содержащие различные каротиноидные пигменты желтой, оранжевой или красной окраски, это:
хлоропласты
лейкопласты
+хромопласты

Клетки по форме напоминающие шар или многогранник, это:
+паренхимные
прозенхимные
органоиды

Клетки по форме вытянутые, длина которых превышает ширину, это:
паренхимные
+прозенхимные
органоиды

Плотное прилегание цитоплазмы к внутренней стороне клеточной стенки под действием определенного внутреннего давления клеточного сока на цитоплазму и оболочку называется:
+тургорным давлением
плазмолизом
деплазмолизом

Оболочка, покрывающая клетку снаружи и придающая ей определенную форма называется:
+клеточной стенкой
вакуолью
цитоплазмой

Самая важная структура любой живой клетки, состоящая из нуклеиновых кислот (РНК и ДНК) и белков, это:
вакуоль
+ядро
цитоплазма
клеточная стенка

Мелкие мембранные органоиды палочковидной формы, в которых протекают окислительно-восстановительные реакции, обеспечивающие клетки энергией, это:
+митохондрии
рибосомы
пластиды

Внутриклеточные частицы, состоящие из РНК и белков, участвуют в биосинтезе белка, это:
митохондрии
+рибосомы
пластиды

Мембранные органоиды овальной форма, это:
митохондрии
рибосомы
+пластиды

Мешковидная структура, наполненная клеточным соком и отграниченная от цитоплазмы тонкой мембраной, это:
+вакуоль
ядро
цитоплазма
клеточная стенка

Запасные белки, сначала образующиеся в мелких вакуолях, которые впоследствии, после обезвоживания, превращаются в твердые, это:
+алейроновые зерна
хлоропласты
крахмальные зерна

Жидкие летучие вещества разнообразной химической природы, накапливающиеся в виде капель в цитоплазме клеток и придающие сильный приятный запах семенам и плодам, цветкам, листьям и стеблям, это:
+эфирные масла
алейроновые зерна
крахмальные зерна

Группы клеток, выполняющих одну и ту же функцию, имеющих сходное строение и общее происхождение, называются: 
+тканями
органами
сосудами

Первичная покровная ткань, покрывающая все органы однолетних растений и молодые части многолетних, называется:
+эпидермис
камбий
кутикула
пробка

Вторичная меристема, находящаяся в толще органов многолетних растений, это:
эпидермис
+камбий
кутикула
пробка

Воскообразное вещество, откладывающееся на поверхности эпидермиса сплошным слоем и образующее кутикулу, защищающее растения от высыхания, повреждений и проникновения микроорганизмов, называется:
+кутином
пробкой
устьицами
камбием

Особые щелевидные отверстия между двумя замыкающими клетками, отличающиеся от других клеток эпидермиса наличием хлоропластов и неравномерным утолщением стенок, называются:
кутином
пробкой
+устьицами
камбием

Вторичная покровная ткань, это:
+пробка
эпидермис
камбий
кутикула

Какие два вида основных тканей существует:
+ассимиляционная
+запасающая
механическая
проводящая

Различают два вида основных тканей:
механическую и покровную
+ассимиляционную и запасающую
образовательную и постоянную

Ксилема (древесина) и флоэма (луб) относятся к:
механическим тканям
+проводящим тканям
основным тканям

Механическая ткань паренхимного характера, состоящая из живых клеток называется:
+колленхима
склеренхима
меристема

Какая из ниже перечисленных тканей обеспечивает передвижение веществ по организму растения:
механическая
+проводящая
покровная
основная

На какие группы делят растительные ткани:
механические и нервные
+образовательные и постоянные
проводящие и эпителиальные

Первый тип проводящих тканей, обеспечивающих движение воды и минеральных солей в восходящем направлении – от корней по стеблю к листьям, цветкам и плодам:
+ксилема (древесина)
флоэма (луб)
пробка 

Второй тип проводящих тканей, обеспечивающих движение органических веществ как вверх, так и вниз по растению:
ксилема (древесина)
+флоэма (луб)
пробка 

Феллема – это:
+вторичная покровная ткань (пробка)
ассимиляционная ткань
запасающая ткань

Каменистые клетки – это: 
клетки запасающей ткани
клетки проводящей ткани 
+мертвые клетки механических тканей

Механическая ткань паренхимного характера, состоящая из живых клеток, это:
+колленхима
склеренхима
склереиды

Мертвые клетки, образующие механическую ткань паренхимного характера называются:
+каменистые клетки
паренхимные клетки
прозенхимные клетки

Механическая ткань прозенхимного типа:
+склеренхима 
склереиды
колленхима

Длинные, мертвые (наполненные воздухом) одревесневшие клетки с заостренными концами:
+волокна
склереиды
сосуды

Кутикула – это:
+сплошной, воскообразный слой эпидермиса
пробка, состоящая из нескольких слоев плотно-сомкнутых мертвых клеток
осевой, надземный вегетативный орган

За счет деления клеток какой ткани образуются новые элементы луба и флоэмы: 
эпидермис
+камбий
пробка

Какое определение «ткани» верно: 
многоклеточные организмы
состоят из мелких, плотно расположенных клеток без вакуолей с густой цитоплазмой
+группы клеток выполняющих одну и ту же функцию, имеющих сходное строение и общее происхождение

Эпидермис: 
+первичная покровная ткань
кутикула
вторичная покровная ткань

Все ткани растений по строению и выполняемым функциям делят на следующие группы:
промежуточные
+образовательные
крепкие
+постоянные
классические

Ослабление связи клеток, разъединение, разрыхление, происходящее при созревании сочных плодов называется:
+мацерация
сублимация
градация
нет правильного ответа

Собственно проводящие элементы ксилемы, длинные мертвые клетки цилиндрической формы с открытыми концами:
+сосуды
волокна
ситовидные трубки

Собственно проводящие элементы флоэмы, живые удлиненные безъядерные клетки с тонкими стенками:
сосуды
волокна
+ситовидные трубки

Торцевые перегородки между элементами ситовидных трубок, пронизанных множеством отверстий:
+ситовидные пластинки
сосудисто-волокнистые пучки
устьица

Компактные структурно-функциональные образования, состоящие из проводящих комплексов, механических волокон и клеток основной и образовательной ткани:
ситовидные пластинки
+сосудисто-волокнистые пучки
устьица

Нормально развитое междоузлие называют:
+удлиненным побегом
укороченным побегом
стеблем

Промежуточная зона корнеплода, не содержащая боковых корней, называется:
корневое тело
головка
+шейка

Видоизмененный подземный побег с сильно укороченной стеблевой частью (донцем) и мясистыми, тесно сближенными листьями, богатыми питательными веществами:
+луковица
кочан капусты
клубень

Утолщенное окончание подземного побега – столона, служащее местом отложения запасных питательных веществ (крахмала):
луковица
кочан капусты
+клубень

Видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью (кочерыгой) и тесно сближенными белыми мясистыми листьями, накапливающими много сахаров и витаминов:
луковица
+кочан капусты
клубень

Осевой надземный вегетативный орган, функции которого, проведение минеральных и питательных веществ; поддержание всех надземных органов:
+стебель
корень
лист

Осевой подземный вегетативный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества и проводящий их вверх к стеблю:
+корень
стебель
лист

Место прикрепления листа к стеблю, называется:
+узел
почка
побег

Зачаточный, еще не развившийся побег, состоящий из точки роста стебля, прикрытой зачаточными листьями и чешуями, называется:
+почка
узел
стебель

Основные функции листа:
+фотосинтез, испарение воды и газообмен
поддержание всех надземных органов
водообмен

Каждый корнеплод по вертикали делится на три зоны:
+головку, шейку, корневое тело
корневое тело, побег, шейку
головку, шейку, кутикулу

У какого из этих корнеплодов питательные вещества содержатся в древесине: 
морковь
свекла
+редис

У какого из этих корнеплодов питательные вещества содержатся в лубяной части: 
+морковь
свекла
редис

Луковица – это:
видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью и тесно сближенными белыми мясистыми листьями
+видоизмененный подземный побег с сильно укороченной стеблевой частью и мясистыми, тесно сближенными листьями
осевой подземный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества 

Кочан капусты – это:
осевой подземный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества
видоизмененный подземный побег с сильно укороченной стеблевой частью и мясистыми, тесно сближенными листьями 
+видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью и тесно сближенными белыми мясистыми листьями

Корень, это:
+осевой подземный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества
видоизмененный подземный побег с сильно укороченной стеблевой частью и мясистыми, тесно сближенными листьями 
видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью и тесно сближенными белыми мясистыми листьями

Стебель, это:
+осевой надземный орган, обеспечивающий проведение воды и минеральных веществ и поддержание всех надземных органов растения
видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью и тесно сближенными белыми мясистыми листьями
осевой подземный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества

Клубень, это:
+утолщенное окончание подземного побега – столона, служащее местом отложения запасных питательных веществ
осевой подземный орган, закрепляющий растение в почве, поглощающий из нее воду и минеральные вещества
видоизмененный надземный побег с утолщенной стеблевой частью и тесно сближенными белыми мясистыми листьями

Что такое побег:
зачаточный, еще не развившийся побег
+участок стебля вместе с расположенными на нем листьями и почками
место прикрепления листа к стеблю 

К вегетативным органам растений относятся:
цветок
плод
+корень
+стебель
цветок
+лист

К генеративным органам растений относятся:
+семя
стебель
лист
+плод
+цветок
корень

В зависимости от анатомического строения и отложения питательных веществ выделяют следующие виды корнеплодов:
кочанный
+морковный
продольный
+свекольный
+редечный
мочковатый

Вопросы для 2-ой рубежной аттестации
1. Строение цветка.
2. Пищевое значение цветков, их частей, соцветий.
3. Строение типичного семени.
4. Отличие в строении семян злаковых и бобовых растений.
5. Строение плодов.
6. Классификация плодов.
7. Основные типы сухих плодов.
8. Основные типы сочных плодов.
9. Отличие в строении животной клетки от растительной.
10. Функции эпителиальных тканей.
11. Принципы деления покровных эпителий на отдельные ткани.
12. Строение соединительной ткани. Функции соединительной ткани.
13. Строение межклеточного вещества соединительной ткани.
14. Строение и функции рыхлой и плотной волокнистой соединительной ткани.
15. Строение и пищевое значение жировой соединительной ткани.
16. Строение хрящевой и костной ткани, свойства и функции в организме.
17. Строение жидкой соединительной ткани.
18. Функции мышечной ткани. Виды мышечной ткани.
19. Строение и функции поперечнополосатой мышечной ткани.
20. Строение и функции гладкой и сердечной мышечной ткани.
21.  Различия в строении поперечнополосатой и гладкой мышечной ткани.

Тесты для 2 –го компьютерного тестирования
Основная запасающая ткань семени:
+эндосперма
эктодерма
плазма

Органом полового размножения у растений является:
стебель
лист
+цветок
плод
корень

Что не является частью типичного цветка?
цветоложе
чашечка
тычинки
+побег
пестик

Что не является стеблевой частью цветка?
+тычинки
цветоножка 
цветоложе

Что является стеблевой частью цветка?
лепестки
тычинки и пестик
+цветоножка и цветоложе
чашелистики

Элементы цветка, участвующие в процессе полового размножения, это:
лепестки и чашелистики
+тычинки и пестик
цветоножка и цветоложе
чашелистики

Элемент цветка, привлекающий насекомых-опылителей своей окраской, формой и ароматом:
чашечка
тычинки и пестик
цветоножка и цветоложе
+венчик

Односеменной сочный плод носит название:
померанец
+костянка
ягода
овощ

Плод цитрусовых носит общее название:
+померанец
костянка
ягода
соцветие

Плод называется ложным, если:
образуется только из завязи 
+в его образовании участвовали, кроме завязи, и другие части цветка
образовался из множества пестиков одного цветка
собран в группы из тесно сближенных цветков

Костянка, это:
+сочный односеменной плод
сочный многосеменной плод
сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающим с семенем
сухой многосеменной одно или многогнездный плод

Плод называется истинным, если:
собран в группы из тесно сближенных цветков
в его образовании участвовали, кроме завязи, и другие части цветка
+образуется только из завязи
образовался из множества пестиков одного цветка

Коробочка, это: 
сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающим с семенем 
односеменной сочный плод
+сухой многосеменной одно или многогнездный плод, вскрывающийся дырочками или трещинами
сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником
сочный многосеменной плод различного типа

Зерновка, это:
сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающимся с семенем
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена
+сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником
односеменной сочный плод

Плод называется сборным, если:
образуется только из завязи цветка 
+образуется из множества пестиков одного цветка
в его образовании участвовали и другие части цветка
образуется из целого соцветия

Семянка – это:
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок к которым прикреплены семена  
+сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающимся с семенем 
ложный сочный многосеменной плод
сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником

Что образуют тесно сближенные цветки на стебле:
цветоложе
венчик
+соцветие
завязь

Какой из этих плодов называют истинным: 
яблоко
арбуз
+виноград
огурец

Какой из этих плодов называют истинным: 
яблоко
+вишня
огурец
малина

Какой из этих плодов называют истинным: 
+горох
арбуз
малина
инжир 

Какой из этих плодов называют ложным: 
+яблоко
арбуз
виноград
померанец

Какой из этих плодов называют ложным: 
арбуз 
+земляника
виноград
ананас

Какой из этих плодов называют ложным: 
малина
виноград
арбуз
+огурец

Какой из этих плодов называют сборным: 
яблоко
+малина
виноград
инжир

Какой из этих плодов называют соплодием: 
яблоко
арбуз
+ананас
вишня

Какой из этих плодов называют соплодием:
огурец
+инжир
земляника
яблоко

Какой плод является сочным односеменным:
зерновка 
коробочка
+костянка
ягода

Какой плод является сочным многосеменным:
зерновка 
+ягода
костянка
боб

Какой плод является сочным многосеменным:
стручок
зерновка 
костянка
+яблоко

Какой плод является сочным многосеменным:
семянка
+тыквина
стручок
костянка

Какой плод является сочным многосеменным:
+земляничина
коробочка
костянка
боб

Какой плод является сочным многосеменным:
боб 
+померанец
костянка
орех

Какой плод является сухим многосеменным:
померанец
костянка
орех
+боб 

Какой плод является сухим многосеменным:
семянка 
+стручок
костянка
земляничина

Какой плод является сухим многосеменным:
орех 
померанец
+коробочка
зерновка

Какой плод является сухим односеменным:
+орех 
померанец
коробочка
костянка

Какой плод является сухим односеменным:
боб
+зерновка
яблоко
костянка

Какой плод является сухим односеменным:
+семянка
померанец
коробочка
костянка

Как в товароведении называют плоды костянки:
пробкой
ягодой
+косточковыми
многосеменными

Какой плод называют ягодой:
односеменной сочный плод
+многосеменной сочный плод
односеменной сухой плод 
многосеменной сухой плод

Орех – это:
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена 
ложный сочный многосеменной плод, характерный для тыквенных растений 
+сухой односеменной плод с твердым, одревесневшим околоплодником, не срастающимся с семенем 
сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником

Боб – это:
+сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена  
сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающимся с семенем 
ложный сочный многосеменной плод, имеющий разросшееся коническое цветоложе
сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником

Стручок – это:
сухой односеменной плод с кожистым околоплодником, не срастающимся с семенем 
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена  
+сухой многосеменной двугнездный плод с продольной перегородкой между створками, к которым прикреплены семена  
ложный сочный многосеменной плод, в образовании которого участвует не только завязь цветка

Какие плоды называют косточковыми:
односеменные сухие плоды 
+односеменные сочные плоды
многосеменные сочные плоды
многосеменные сухие плоды

Яблоко – это: 
односеменной сочный плод
ложный сочный многосеменной плод, имеющий разросшееся коническое цветоложе
+ложный сочный многосеменной плод, в образовании которого участвует не только завязь цветка, но и цветоложе
сухой односеменной плод злаковых растений, у которых семя плотно срастается с тонким сухим околоплодником

Земляничина – это:
+ложный сочный многосеменной плод, имеющий разросшееся коническое цветоложе
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена
ложный сочный многосеменной плод, в образовании которого участвует не только завязь цветка, но и цветоложе
ложный сочный многосеменной плод, характерный для тыквенных растений

Тыквина -  это:
ложный сочный многосеменной плод, имеющий разросшееся коническое цветоложе
сухой многосеменной одногнездный плод с околоплодником из двух створок, к которым прикреплены семена
ложный сочный многосеменной плод, в образовании которого участвует не только завязь цветка, но и цветоложе
+ложный сочный многосеменной плод, характерный для тыквенных растений

Плод цитрусовых растений носит общее название:
+померанец
земляничина
тыквина
стручок
внутриплодник

Внеплодник цитрусовых растений, мягкокожистый, окрашенный, богатый эфирными маслами, называется:
альбедо
+флаведо
костянка
тыквина

Межплодник цитрусовых растений, белый, сухой, губчатый, называется:
+альбедо
флаведо
костянка
тыквина

Как называются волокна толстые, ветвящиеся, желтого цвета, эластичные, растяжимые, не набухающие в воде:
коллагеновые
+эластиновые
ретикулиновые
поперечнополосатые

Какими тремя видами волокон представлено волокнистое межклеточное вещество:
+коллагеновыми
+эластиновыми
ретикулярными 
рыхлыми
+ретикулиновыми

Одна из групп соединительной ткани, состоящая из крови и лимфы:
мягкая
твердая
+жидкая
жировая

Ретикулиновые волокна:
+тонкие, нитевидные, ветвятся, образуя сетку вокруг кровеносных сосудов и мышечных волокон
толстые, ветвятся, желтоватого цвета, гибкие, эластичные, растяжимые
очень тонкие, белого цвета, располагаются пучками, не ветвятся, гибкие, не эластичные

Коллагеновые волокна:
толстые, ветвящиеся, желтоватого цвета, гибкие, эластичные, не набухают в воде 
тонкие, нитевидные, ветвятся, образуя сетку вокруг кровеносных сосудов. Не набухают и не усваиваются
+очень тонкие, белого цвета, располагаются пучками, не ветвятся, очень гибкие, не эластичные. Набухают и развариваются

Функции жировой соединительной ткани:
выполняет опорную функцию, из нее состоят сухожилия, связки, оболочки мышц
играет в организме животного опорную роль
+играет роль энергетического запаса, предохраняет внутренние органы от удара, удерживает тепло в организме
покрывает внутренние и внешние поверхности животного организма

Эластиновые волокна:
очень тонкие, белого цвета, располагаются пучками, не ветвятся, очень гибкие, не эластичные. Набухают и развариваются 
+толстые, ветвящиеся, желтоватого цвета, гибкие, эластичные, не набухают в воде
тонкие, нитевидные, ветвятся, образуя сетку вокруг кровеносных сосудов. Не набухают и не усваиваются 

Волокна какой ткани способны к ветвлению:
+сердечной
поперечно-полосатой
гладкой
эпителиальной

Главная функция соединительной ткани:
трофическая
питательная
защитная
+опорная

Какое волокно обладает следующими свойствами: белого цвета, тонкое, располагается пучками, гибкое, но не эластичное:
эластиновое
ретикулиновое
эластическое
+коллагеновое

Что происходит с красным костным мозгом со временем:
+замещается желтым костным мозгом
разрастается и увеличивается в объеме
не увеличивается и медленно отмирает

Какие волокна после варки при охлаждении превращаются в студень: 
эластиновые
+коллагеновые
ретикулиновые
эластические

Эпителиальные ткани: 
клетки расположены рыхло, часто на значительном расстоянии друг от друга
состоят из удлиненных клеток – волокон способных к сокращению
+однослойные или многослойные пласты, состоящие из плотно сомкнутых клеток с крупными ядрами 

Чего нет в животных клетках:
клеточной стенки
ядра
+пластид
лизосом

Чего нет в животных клетках:
ядра
+вакуоли
лизосом
клеточной стенки

В состав мышечной ткани входят: 
плотная, поперечно-полосатая, сердечная
рыхлая, сердечная, гладкая
+поперечно-полосатая, сердечная, гладкая
ретикулярная, жировая, сердечная

Какие ткани относятся к мягким соединительным:
+рыхлая, плотная, жировая, ретикулярная  
кровь, лимфа, железистый эпителий
хрящевая, костная, плотная
поперечно-полосатая, жировая, рыхлая

Какие ткани относятся к твердым соединительным:
рыхлая, плотная, жировая, сердечная
кровь, лимфа, железистый эпителий
+хрящевая, костная
поперечно-полосатая, жировая, рыхлая

Какие ткани относятся к жидким соединительным:
поперечно-полосатая, сердечная, гладкая
+кровь, лимфа 
рыхлая, плотная, жировая, сердечная
хрящевая, костная

Какие ткани играют в организме животного опорную роль:
мягкие СТ
жидкие СТ
+твердые СТ
полутвердые СТ

Какая ткань составляет основную массу мышц внутренних органов:
поперечно-полосатая  
+гладкая
сердечная
эпителиальная

Какая ткань составляет основную массу скелетных мышц убойных животных:
жировая
+поперечно-полосатая  
гладкая
сердечная

Какая ткань играет главную роль в ритмичном сокращении сердца животных:
костная
гладкая
поперечно-полосатая
+сердечная

Какую функцию выполняет мерцательный эпителий:
является бесполезным
защитную
+способствует удалению инородных тел
играет роль в ритмичном сокращении сердца животных
увеличивает всасывающую поверхность

Плоский однослойный эпителий выстилает:
протоки многих желез и канальцы почек 
ротовую полость
пищеварительный тракт и дыхательные пути животных
+грудную и брюшную полости, камеры сердца, кровеносные сосуды

Кубический однослойный эпителий выстилает:
+протоки многих желез и канальцы почек
грудную и брюшную полости, камеры сердца, кровеносные сосуды
пищеварительный тракт и дыхательные пути животных
ротовую полость

Цилиндрический однослойный эпителий выстилает:
+пищеварительный тракт и дыхательные пути животных
протоки многих желез и канальцы почек
грудную и брюшную полости, камеры сердца, кровеносные сосуды
ротовую полость

Какую функцию выполняет «каемка» из микроворсинок на поверхности кишечника:
защитную
+увеличивает всасывающую поверхность
является бесполезной
способствует удалению инородных тел

Из клеток какой ткани образуются когти: 
+многослойный плоский эпителий
клеток соединительной ткани
однослойный плоский эпителий
многослойный кубический эпителий

Из клеток какой ткани образуются перья: 
клеток соединительной ткани
однослойный плоский эпителий
+многослойный плоский эпителий
многослойный кубический эпителий

Из клеток какой ткани образуются копыта: 
клеток соединительной ткани
однослойный плоский эпителий
многослойный кубический эпителий
+многослойный плоский эпителий

С какой тканью по строению сходна поперечно-полосатая мышечная ткань?
жировой
+сердечной
гладкой
костной

С какой тканью по строению сходна сердечная мышечная ткань?
жировой
плотной
гладкой
+поперечно-полосатой 
костной

Из каких тканей состоит фасция?
рыхлой волокнистой соединительной ткани
+плотной волокнистой соединительной ткани
жировой соединительной ткани
костной соединительной ткани

Формой контроля по итогам освоения дисциплины является экзамен. Результирующая оценка определяется в соответствии с Положением о бально - рейтинговой системе оценки знаний студентов. Знания студентов оцениваются по 100-балльной системе:
100 – 86 балл – оценка «отлично»;
85 – 71 балл - оценка «хорошо»;
70 – 56 балл – оценка «удовлетворительно»;
менее 56 баллов – «неудовлетворительно». 
За выполнение заданий текущего контроля студент может набрать максимально 50 баллов, промежуточного контроля -  50 баллов. На экзамене студент может набрать максимально 50 баллов.
Итоговая оценка складывается как средневзвешенная по результатам всех оцениваемых работ на протяжении семестра и определяется по формуле:  

(Т1 + Т2) + (Р1 + Р2+ Э) : 2
где   Т1 + Т2 -  количество баллов за текущую работу студентов в семестре
Р1 + Р2 -  количество баллов за 2 компьютерных тестирований студентов в семестре
Э -  количество баллов, набранных на экзамене  

Вопросы для подготовки к экзамену по дисциплине «Анатомия пищевого сырья»
1. Особенности строения растительных клеток.
2. Органеллы растительной клетки, их структура и функции.
3. Строение и функции пластид.
4. Сущность и значение процесса фотосинтеза.
5. Вакуоли. Химический состав клеточного сока.
6. Строение и рост клеточной стенки растений. 
7. Запасающие органеллы растительной клетки.
8. Дайте определение понятию «ткань». Принципы классификации растительных тканей.
9. Классификация покровных тканей, общая характеристика покровных тканей.
10. Строение основных тканей, функции, классификация, местоположение в теле растения.
11. Строение, функции и расположение ассимиляционной ткани.
12. Строение, функции, расположение и классификация запасающей ткани.
13. Процесс мацерации тканей и его практическое значение.
14. Механические ткани, сравните типы механических тканей. Каковы характерные признаки механических тканей.
15. Проводящие ткани, их общая характеристика.
16. Ксилема, элементы, входящие в её состав. 
17. Флоэма, элементы, входящие в её состав. 
18. Лист, определение, функции и общая характеристика.
19. Стебель, определение. Функции и общая характеристика. Анатомическое строение стебля.
20. Определение, функции и общая характеристика побега.
21. Определение корня, функции корня. Виды корней.
22. Анатомическое строение корня: зоны корня и особенности их строения.
23. Основное видоизменение корня (запасающие корни; корнеплоды: строение корнеплодов моркови, редьки, свеклы). 
24 Цветок, его строение и функции.
25. Значение соцветий, их типы.
26. Структура семян и пищевое значение их отдельных частей.
27. Принципы классификации плодов.
28. Зерновка, семянка, орех их анатомическое строение.
29. Боб, стручок, коробочка их анатомическое строение.
30. Сравнительная характеристика основных типов сухих плодов. Пищевая ценность семян сухих плодов.
31. Сложные костянки (малина, ежевика, костяника, морошка), их анатомическое строение и пищевое значение отдельных частей.
32. Ягодообразные плоды – яблоко, тыквина, померанец, земляничина, их анатомическое строение и пищевое значение отдельных частей.
33. Понятие о тканях животных и их классификация.
34. Особенности строения и функции эпителиальных тканей. 
35. Железистый и покровный эпителий. 
36. Соединительные ткани и их классификация.
37. Строение рыхлой, плотной и жировой тканей их физико-химические свойства и пищевая ценность.10
38. Строение хрящевой и костной тканей их физико-химические свойства и пищевая ценность.
39. Кровь и лимфа их строение и функции.
40. Расположение отдельных типов мышечных тканей в организме животного.
41. Строение и функции мышечной ткани.
42. Ткани, входящие в состав мяса, их морфологическое строение. 
43. Особенности строения сердечной и гладкой мышечных тканей.

9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
а) основная литература
1. Л.В. Хибхенов, В.В. Сперанский. Практикум по анатомии пищевого сырья: учебное пособие. – Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2007. – 72 с.
2. Л.И. Лотова. Ботаника: морфология и анатомия  высших растений.- М.: КомКнига, 2007.
3. О.А. Коровкин. Анатомия и морфология высших растений. – М.: Дрофа, 2007.
4. Н.В. Зеленевский, А.П. Васильев, А.К. Логинова. Анатомия и физиология животных.- М.: Академия, 2005.
б) дополнительная литература
5. С.Г. Мамонтов. Биология. Для поступающих в вузы: Учеб.пособие. – М.: Дрофа, 1994. 
6. П.П. Горожанин. Методические указания к выполнению лабораторных работ по дисциплине «Анатомия пищевого сырья». М.: Изд-во Рос.экон. акад., 2000. – 51с.
в) интернет-ресурсы
Обеспечен доступ к современным профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам (библиотека СОГУ):
- библиотеке e-library,
- электронной библиотеке диссертаций РГБ,
- университетской библиотеке online; 
- собственным библиографическим базам данных:
- электронному каталогу,
- электронной картотеке газетно-журнальных статей,
- электронной картотеке авторефератов и диссертаций.

10. Материально-техническое оснащение дисциплины
Перечень программного обеспечения, наглядных пособий и технических средств обучения:
1. Методические указания к выполнению лабораторных работ
2. Микроскопы
3. Препаровальные иглы
4. Бритвы
5. Предметные стекла
6. Покровные стекла
7. Стаканчики
8. Стеклянные палочки
9. Нож
10. Лупы
11. 1% -ный раствор йода
12. 10%-ный раствор нитрата калия
13. Раствор сернокислого анилина
14. Постоянные окрашенные препараты эпителиальных тканей
15. Постоянные окрашенные препараты соединительных тканей
16. Постоянные окрашенные препараты мышечных тканей.


11. Лист обновления

Программа обновлена.
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